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CAPITULO 1



CONSIDERACOES INICIAIS

O desmame de leitdes em condi¢cdes comerciais no Brasil é feito, em média, aos
21 dias de idade. Esse desmame antecipado possibilita a diminuicdo do niamero de
dias ndo-produtivos por fémea e o aumento do niumero de leites por matriz por ano
(MORES et al., 1998).

Contudo, o periodo de creche acaba sendo critico na producdo de suinos, em
virtude dos fatores estressantes que ocorrem simultaneamente por ocasidao do

desmame, relacionados a separacao dos leitdes da matriz, a mudanca de ambiente, a

Q-

mistura de leitegadas, a dificuldade de adaptacdo aos comedouros e bebedouros e
mudanca brusca na alimentacdo (SANTOS et al., 2003).

Além disso, a imaturidade do sistema digestério e as drasticas alteracbes na
fisiologia intestinal dos leitdes com duas a trés semanas de idade (Boudry et al., 2004)
prejudicam os processos digestdrio e absortivo, comprometem o desempenho e
predispéem os leitbes a problemas de saude (Pluske et al., 1997), o que torna o

periodo pés-desmame um grande desafio para os nutricionistas.

1. Ensaios de Digestibilidade na Nutricdo Animal

Os animais possuem habilidades distintas para aproveitar os nutrientes e a energia
contida nos alimentos, em decorréncia de suas caracteristicas morfoldgicas e
fisiolégicas. Dessa forma, a avaliagdo do valor nutricional dos alimentos fica
correlacionada a sua composi¢cédo de nutrientes e a capacidade do animal em ingeri-
los e absorvé-los (HIGUERA, 1987).

Nesse aspecto, o grau de aproveitamento do alimento pelo animal esta atrelado a
espécie, condicbes ambientais, quantidade e qualidade do nutriente, proporgdo
relativa entre 0s nutrientes e ao tipo de processamento que o alimento foi submetido
(ANDRIGUETTO, 1982).

A avaliacdo do valor nutricional dos alimentos geralmente € feita por meio de
analise bromatolégica ou por ensaios através da determinacdo do coeficiente de
digestibilidade do(s) nutriente(s) de uma ra¢éo ou alimento.

A digestibilidade na teoria expressa o real aproveitamento do nutriente pelo animal,
através da determinacdo do total deste nutriente ingerido e excretado nas fezes.
Porém, em virtude das secre¢des enddgenas como as secrec¢des biliares, enziméticas
e descamacdes do epitélio, somente uma parte desse nutriente encontrado nas fezes

€ proveniente do alimento testado. Dessa forma, a determinacéo da digestibilidade de



um nutriente sem considerar as perdas enddgenas é chamada de digestibilidade
aparente (YOUNG et al.,1991).

Na determinacdo da digestibilidade aparente de um nutriente podemos utilizar as
gaiolas metabolicas (método direto ou coleta total de fezes) ou usar marcadores
(método indireto ou coleta parcial de fezes) que se dividem em internos, quando
ocorrem naturalmente nos alimentos e em externos, quando sédo adicionados a dieta.
Este dltimo permite uma maior facilidade na conducdo dos ensaios, jA que a
porcentagem da digestibilidade do nutriente pode ser avaliada sem a necessidade de
determinar a quantidade de racdo consumida e de fezes produzidas (LEWIS &
SOUTHERN, 2000).

Dentre os marcadores externos mais utilizados, destaca-se o oxido de crémio
(Cr,03) por apresentar melhor aceitacdo e satisfazer os seguintes pré-requisitos: ndo
interferir no metabolismo digestdério do animal ou com a microflora intestinal, ndo ser
absorvido ou metabolizado, ter a mesma taxa de passagem pelo intestino que a dieta
experimental e ser atoxico (KABIR et al.,1998).

No entanto, o uso de marcadores externos apresenta uma problemética em
detrimento das grandes quantidades administradas para a obtencdo de resultados
analiticos adequados e divergéncias quanto a resultados de pesquisas, principalmente
devido as variabilidades analiticas encontradas (Uden et al., 1980; Kozloski et
al.,1998), uma vez que os coeficientes de digestibilidade sdo determinados pela
relacdo entre a porcentagem de marcador encontrada na dieta e nas fezes, qualquer
equivoco na determinagdo do marcador, especialmente na dieta, acarreta uma grande
discrepancia no calculo final do coeficiente da digestibilidade (DeLa NOUE &
CHOUBERT, 1986; SULLIVAN & REIGH, 1995; SAHA & GILBREATH, 1991,
SHAHAT, 1993).

A guantificacdo do oxido de crédmio nas racdes e fezes apresenta dificuldades nos
procedimentos de preparo das amostras. Normalmente, a mineralizacdo das amostras
¢ feita por aquecimento lento em blocos digestores, utilizando mistura nitrica-perclorica
(Belchier & Forster, 1970). Este procedimento, além de demorado, apresenta o
inconveniente de gerar nos extratos &cidos resultantes, ions dicromato (Cr,0-%),
espécie altamente toxica.

Considerando o exposto, o desenvolvimento de novas metodologias que permitam
a quantificacdo segura dos nutrientes inorganicos e do 6xido de cromio(lll) utilizado
como marcador externo na determinacdo da digestibilidade aparente nos estudos de

nutricdo animal, particularmente nutricdo de leitbes, torna-se fundamental.



Neste contexto, a extracdo dos analitos por ultra-sonificagdo apresenta-se como
técnica bastante promissora, principalmente porque permite a eliminacdo da etapa de
mineralizacdo nitrica/perclorica das amostras em blocos digestores evitando assim, a
producdo de créomio(VI) no processo, 0 que pela metodologia classica utilizada,
constitui-se no principal problema.

Além disso, a metodologia proposta permitira a diminuicdo do tempo de preparo
das amostras e, por conseguinte, o tempo das determinacdes analiticas. Essa
facilidade analitica sera de grande contribuicdo para os estudos de digestibilidade na
nutricdo animal, principalmente com leitdes, os quais sdo submetidos a uma fase de
criacdo critica determinada pelo estresse psicologico, ambiental e nutricional. Dessa
forma, os resultados serdo obtidos com mais rapidez e estes poderdo auxiliar no
planejamento nutricional dessa fase, contribuindo assim, para a eficiéncia alimentar e

para o desempenho produtivo do suino da creche até o abate.

1.1 Minerais na Nutricdo Animal

Minerais s@o nutrientes inorganicos e podem ser classificados em macro-minerais
quando requeridos em concentracbes que excedem cerca de 0,1% da dieta
(Mavromichalis, 2006) em oposicdo aos microminerais, também chamados de
elementos-traco, necessarios em pequenas quantidades.

Os macrominerais incluem o célcio, magnésio, fosforo, sédio, potéssio, cloro e
enxofre. Destes, somente o célcio, fosforo, s6dio e cloro séo tipicamente limitantes na
maioria das dietas, enquanto que as necessidades de potassio, magnésio e enxofre
sdo usualmente supridas pelas contribuicées dos préprios ingredientes (NRC, 1998).

Os microminerais incluem ferro, iodo, fldor, zinco, selénio, cobre, manganés,
crémio, molibdénio, cobalto e niquel. Em contrapartida, os elementos ultra-traco sao
aqueles cuja essencialidade foi testada através de experimentacfes animais por varias
geracbes e os sintomas de deficiéncia s6 foram encontrados sob situacdes extremas,
sdo eles: aluminio, arsénio, bario, bismuto, boro, bromo, caddmio, césio, germanio,
mercurio, litio, chumbo, rubidio, antiménio, silicio, samario, estanho, estréncio, talio,
titdnio e tungsténio (BELITZ et al., 2009).



1.1.1 Importancia dos Minerais

As funcgbes bioldégicas do organismo estdo associadas principalmente com a
atuacao dos minerais. Essas fun¢cbes sdo resumidamente agrupadas como estrutural,
catalisadora e eletrolitica.

Nesse contexto estdo incluidos o transporte de solutos e controle do pH celular
(sodio), ativagdo enzimatica (potassio e magneésio) e interacbes com biomoléculas
(magnésio e calcio). Funcbes como transmissdo de impulsos nervosos exigem a
participacdo de sodio, potéssio, calcio e cloro. Eles atuam no controle da pressao
osmoética e no equilibrio acido-base do organismo. A pressdo osmotica dos fluidos
intra e extracelulares sao rigidamente controlados através de mecanismos regulatérios
energia-dependentes que determinam a taxa de absorcao de ions de sédio e de agua
através das membranas epiteliais, intestinos, tegumento e rins (WILKINS & WILKINS,
2003; BELITZ et al., 2009).

Como componente e ativador de muitas enzimas, o magnésio esta envolvido
especialmente em fungdes associadas com a conversdo de energia (COmpostos ricos
em fosfato), estabilizacdo das membranas plasmatica, intracelulares e dos acidos
nucléicos. E um elemento suporte da vida, sendo necesséario também no metabolismo
do tecido 6sseo, osmorregulacao e transmissdo neuromuscular (WILKINS & WILKINS,
2003; BELITZ et al., 2009).

Devido a abundéancia no corpo, o calcio esta envolvido na estrutura do sistema
muscular e controle de processos essenciais, como a contracdo muscular (sistema
locomotor, batimentos cardiacos), coagulacdo sangilinea, atividade celular
(movimento de carga em processos neuronais e do musculo cardiaco) e crescimento
celular. Muitas das acdes do calcio sdo decorrentes de sua capacidade para se ligar
fortemente as biomoléculas, a exemplo da calmodulina, essencial para a acdo de
enzimas citoplasmaticas e das lectinas, grupo de proteinas envolvidas no
reconhecimento biolégico, capazes de modular as atividades dos fatores de
transcricdo e biomineralizacdo (deposicdo mineral) (WILKINS & WILKINS, 2003;
BELITZ et al., 2009).

Em contrapartida, o fésforo sob a forma de fosfato desempenha papel importante
no metabolismo e, como tal, € um nutriente essencial. As formas organicas de fosforo
nos alimentos sdo clivados pelas fosfatases intestinais e, consequentemente, a

absorcao ocorre principalmente na forma de fosfato inorganico. Polifosfatos, utilizados



como aditivos alimentares sao absorvidos apenas apdés hidrélise prévia em ortofosfato
(MAVROMICHALIS, 2006; BELITZ et al., 2009).

Em tecidos, o fosfato desempenha fun¢cbes como componente estrutural
(membranas celulares, organelas intracelulares, lipideos, carboidratos e aminoacidos),
fator no metabolismo intermediério (fonte de energia para processos metabdlicos e
contragcdo muscular), componente do material genético (acidos nucléicos), além de
atuar em varios processos metabolicos que envolvem a regulacdo de fluidos corporais
(MAVROMICHALIS, 2006; BELITZ et al., 2009).

O ferro € essencial no processo respiratério celular através da atividade de
oxidacdo-reducao e transferéncia de elétrons. No corpo € encontrado principalmente
ligado a proteinas, tais como compostos heme (hemoglobina e mioglobina), enzimas
heme (microssomal e mitocondrial, catalase, peroxidase) e compostos ndo-heme
(transferrina, ferritina, e flavoproteinas: ferredoxinas e desidrogenases). No
processamento de alimentos, o ferro € um elemento indesejavel por catalisar a
oxidacdo de 6leos e gorduras, aumentar a turbidez do vinho e, como componente da
agua potavel, favorecer o crescimento de bactérias ferro-dependentes (HOUSE et al.,
1999).

O cobre € um componente de varias enzimas que estao envolvidas em reacdes de
oxidagdo-reducdo e esta presente nas células ligado a proteinas. As metaloenzimas
dependentes de cobre estdo envolvidas na producdo de energia celular (citocromo c
oxidase), protecdo celular de danos causados pelos radicais livres (superoxido
dismutase), neurotransmissores cerebrais (dopamina hidroxilase), sintese de colageno
(lisil-oxidase) e producdo de melanina. O cobre também se encontra ligado a proteina
ceruloplasmina, presente nas células e plasma e é ainda menos desejavel do que o
ferro durante o processamento e armazenamento dos alimentos, uma vez que catalisa
véarias reacfes indesejaveis e que alteram o sabor (BELITZ et al., 2009).

A funcao do zinco é baseada em seu papel como componente integrante de uma
série de metaloenzimas e como catalisador para a regulacdo da atividade de enzimas
especificas, além de regular processos metabdlicos de lipideos, carboidratos,
proteinas, ter papel estrutural nas nucleoproteinas e estar envolvido no metabolismo
das prostaglandinas. Embora o papel do zinco nos processos metabdlicos seja
evidente, pouco se sabe da relacdo entre sua funcdo bioquimica e 0s sinais
patologicos. Algumas das caracteristicas clinicas da deficiéncia de zinco podem
resultar em distdrbios do metabolismo protéico e de &cido nucléicos (HOUSE et al.,
1999).



O manganés é amplamente distribuido nos tecidos animais. A maior concentracao
€ encontrada nos 0ss0s, no entanto, quantidades significativas também estéo
presentes no figado, musculo, rins, tecidos gonadais e pele. Em tecidos, o manganés
esta mais concentrado nas mitocondrias do que no citoplasma ou outras organelas
celulares. Atua como co-fator na ativacdo de um grande numero de enzimas que
formam complexos ou que fazem parte integrante de metaloenzimas no metabolismo
de lipideos, carboidratos e proteinas (KEEN et al., 1984).

A essencialidade do selénio na dieta de animais e suas estreitas relacbes
metabdlicas tém sido bem conhecida pelo seu papel na protecdo das membranas
contra a destruicdo oxidativa, como parte integrante da enzima glutationa peroxidase
(Rotruck et al., 1973). Os efeitos protetores do selénio contra a toxicidade de metais
potencialmente toxicos como o cadmio e o mercurio sdo amplamente reconhecidos
(Shamberger, 1984). Altos niveis exercem efeitos toxicos em animais (intensa
atividade carcinogénica), provavelmente através da concorréncia com os compostos
de enxofre. No entanto, 0 mecanismo bioquimico exato envolvido na sua toxicidade
ainda néo foi estabelecido (UNDERWOOD, 1977).

1.1.2 Biodisponibilidade Mineral

Biodisponibilidade tem sido definida como a propor¢cdo da quantidade total de
minerais do alimento utilizado para as fun¢gbes normais do organismo (Fairweather-
Tait, 1992). Outros consideram que a biodisponibilidade reflete a eficiéncia com que os
nutrientes consumidos sdo absorvidos pelo trato gastrointestinal e estdo, portanto,
disponiveis para serem armazenados ou utilizados (FORBES & ERDMAN, 1983;
BENDER, 1989).

Similarmente, Ammerman et al. (1995) definiu biodisponibilidade como o grau com
que um nutriente ingerido a partir de uma fonte particular é absorvido de forma que
possa ser utilizado pelo metabolismo animal. Nesse contexto, biodisponibilidade
refere-se & propor¢cdo da quantidade total de um elemento mineral presente em um
ingrediente que é potencialmente absorvivel sob uma forma metabolicamente ativa
(WELCH & HOUSE, 1982).

O termo “potencialmente absorvivel” € usado devido a quantidade real absorvida
que pode ser afetada por numerosos fatores, como composi¢do da dieta (qualidade da
proteina: fonte protéica, balanco aminoacidico; quantidade de proteina; quantidade de

elementos traco; forma fisico-quimica dos elementos trago; interacbes entre 0s



nutrientes: elemento-elemento, elemento-compostos organicos; presenca de
promotores: carne, ascorbato, citrato, vitamina D, alguns amino&cidos, alguns
acucares; presenca de inibidores: fitato, oxalato, polifendis, fibra, goitrogénios,
excesso de ascorbato e folato; deficiéncias de micronutrientes: ascorbato, riboflavina,
vitamina E); preparacdo ou processamento da dieta (alimentos crus; alguns métodos
de cozimento; fermentacdo; moagem; embebicdo); fatores relacionados ao animal
(idade; sexo; categoria animal; estado fisioldgico, grau de atividade fisica; estado
nutricional, condi¢do corporal; doencas ou parasitismo) (HOUSE, 1999; BELITZ et al.,
2009).

O suprimento de minerais para o organismo é dependente ndo somente do seu
fornecimento por meio da dieta, mas primariamente de sua disponibilidade, a qual esta
essencialmente relacionada a composicao da dieta.

A importancia dos minerais como nutrientes ndo esta atrelada apenas as suas
funcdes nutricionais e fisioldégicas, mas também a sua contribuicdo no sabor e
participacdo na ativagdo ou inibi¢cdo de reacdes catalisadas por enzimas, além de sua
influéncia na textura dos alimentos. Nesse sentido, uma série de componentes da
dieta, como proteinas, peptideos, aminoacidos, polissacarideos, acUcares, ligninas e
acidos organicos podem aumentar ou inibir sua absor¢do (BELITZ et al., 2009).

Para determinar a eficiéncia com que o organismo utiliza os minerais da dieta, é
preciso conhecer a disponibilidade do elemento contido no ingrediente da racéo.
Geralmente, a andlise quimica ndo indica o nivel de eficacia biolégica de um
nutriente. Muitos problemas de biodisponibilidade mineral estdo sendo cada vez mais
reconhecidos em nutricdo humana e animal (FORBES & ERDMAN, 1983).

Muitos fatores podem influenciar a biodisponibilidade de minerais. Estes incluem o
nivel de ingestao do nutriente, sua forma quimica, a digestibilidade dos ingredientes, a
dimensdo das particulas, as interagcbes com outros nutrientes, a presenca de
guelantes e inibidores, estado fisioldgico e sanitario do animal, a quimica da agua, o
tipo de processamento submetido a dieta e a espécie animal a ser utilizada.

A disponibilidade biolégica de um elemento em uma dieta pode variar, dependendo
da forma molecular em que o elemento esta presente, do seu estado de valéncia e dos
ligantes presentes quando o elemento é ingerido a partir de diferentes
formulacdes. Mecanismos que envolvem a formacao de substancias insolUveis e ndo
absorviveis no intestino podem impossibilitar ou facilitar a absor¢do na mucosa,

transporte e metabolismo do mineral no organismo. Além desses componentes da



dieta, varios fatores ambientais também podem influenciar a biodisponibilidade dos
minerais (LALL, 2002)

Como geralmente avaliada, a biodisponibilidade ndo € uma propriedade
fundamental de um alimento por si, mas representa a resposta de um objeto teste
(humano, animal, células de uma cultura) a dieta ou ingrediente (Fairweather-Tait,
1992; Southgate, 1989). Ou seja, como indicado pela avaliacdo da absorcao bioldgica,
€ aparente que a biodisponibilidade dos minerais em uma dieta especifica ndo é
estética. Os fatores que melhoram a biodisponibilidade mineral geralmente sédo
moléculas que formam compostos sollveis com o0s minerais ou complexos mineral-
realcadores que podem ser absorvidos intactos, podem sofrer clivagem liberando o
mineral em uma forma soluvel ou transferindo-o para a mucosa ou receptores
plasméaticos (CLYDESDALE et al., 1991).

Em contraste, outros fatores que inibem a biodisponibilidade mineral podem formar
compostos com minerais traco, 0s quais podem se tornar insoliveis ou formar
compostos mineral-inibidores que ndo serdo absorvidos intactos ou que podem

impedir a transferéncia do mineral ao seu sitio receptor (CLYDESDALE et al., 1991).

2. Espectrometria de Absorcdo Atbmica

O principio fundamental da espectrometria de absor¢cdo atbmica envolve a medida
da absorcao da intensidade da radiac@o eletromagnética proveniente de uma fonte de
radiacdo primaria (lampada de catodo oco: HCL - do inglés, Hallow Cathode Lamp) por
atomos gasosos no estado fundamental. A espectrometria de absorcdo atdmica (AAS -
do inglés, Atomic Absorption Spectrometry) utiliza esse fenbmeno para a determinacao
gquantitativa de elementos (metais e semi-metais) em uma ampla variedade de
amostras, tais como: materiais bioldgicos (tecidos e fluidos), ambientais (aguas, solos,
sedimentos e plantas), alimentos, materiais geoldgicos e ceramicos (SKOOG et al.,
2002; KRUG et al., 2004).

Os dois tipos de atomizadores mais usados em AAS sdo a chama e o forno de
grafite. A espectrometria de absorcdo atdmica com chama (FAAS - do inglés, Flame
Atomic Absorption Spectrometry) é o método mais utilizado para analises elementares
na ordem de mg L* enquanto que a espectrometria de absorcdo atdbmica com
atomizacdo eletrotérmica em forno de grafite (ETAAS - do inglés, Electrothermal

Atomic Absorption Spectrometry ou GFAAS — do inglés, Graphite Furnace Absorption
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Atomic Spectrometry) é mais utilizada para determinagfes em baixas concentracdes
(ug L) (SKOOG et al., 2002; KRUG et al., 2004).

2.1 Aspectos Historicos

Relativo ao levantamento bibliografico descrito por Krug et al. (2004):

Os primeiros estudos referentes a absorcao de luz datam de 1802, quando Wollaston e Fraunhofer descobriram
a existéncia de linhas escuras no espectro da luz solar. Essa descoberta foi, posteriormente, melhor investigada
por Fraunhofer que constatou que as linhas escuras indicavam a absorcéo de parte da energia da luz solar. Em
1820, Brewster estudando a absorgdo da luz, chegou a concluséo de que as raias de Fraunhofer poderiam ser
devidas a presenca de vapores atdmicos na atmosfera solar, os quais absorveriam parte dessa radiacéo.
Pouco tempo depois, Kirchhoff e Bunsen estabeleceram o principio da absor¢do, apdés estudar
sistematicamente varias linhas do espectro dos metais alcalinos e alcalino-terrosos. Em 1860, Kirchhoff
estabeleceu a relagéo entre emissdo e absorg¢éo e enunciou a seguinte lei: “Em condi¢des especiais, todos o0s
corpos podem absorver radia¢des que eles sdo capazes de emitir”. Este é considerado o principio fundamental
da AAS, ou seja, de maneira geral os atomos no estado fundamental sé poderiam absorver radiagGes de
comprimento de onda produzidas por eles proprios. Entretanto, ndo houve interesse pelos quimicos da época
em tentar desenvolver tal idéia como técnica analitica. Em 1900, Max Planck estabeleceu a lei quantica de
absorcdo e emissdo da radiagdo, de acordo com a qual um &omo pode somente absorver radiacdo de
comprimento de onda bem definido. Em 1955, o fisico australiano Alan Walsh verificou que a maior parte dos
atomos livres, presentes em um chama, permanecia no estado fundamental, pois a chama néo tinha energia
suficiente para promover transiges eletrdnicas para niveis mais elevados (exceto para os metais alcalinos e
alguns alcalino-terrosos). Assim, com base nas leis de Kirchhoff e Planck, os atomos gerados em uma chama
poderiam absorver a radiacdo proveniente de uma fonte de radiagdo primaria e a quantificacdo dessa
atenuacado poderia ser utilizada para a determinag@o quantitativa dos mesmos. Dessa forma, Walsh propés o
conceito da espectrometria de absorcdo atdbmica e montou o primeiro protétipo de um espectrdometro de
absorcédo atébmica. No mesmo ano, Alkemade e Milatz também propuseram um espectrdmetro de absorgéo
atbmica, porém Walsh é, reconhecidamente, o pai da técnica, devido a sua insisténcia com a nova técnica e
com as contribuigbes no desenvolvimento das lampadas de catodo oco. Com base no principio fundamental, o
elemento metdlico de interesse, no estado atdmico vapor, absorve a radiagdo de um certo comprimento de
onda especifico pela transicdo de elétrons, principalmente da camada de valéncia, para um nivel mais
energético. Em condicdes ideais, a quantidade de radiacdo absorvida esta diretamente relacionada com a
concentracdo de atomos no estado fundamental. Os primeiros espectrdmetros apresentavam uma chama como
atomizador, uma lampada de catodo oco como fonte de radiagdo especifica para o elemento a ser determinado,
que é ainda hoje a fonte de radiagdo mais utilizada em absorcéo atdmica, um monocromador para selecionar o
comprimento de onda de interesse das linhas emitidas pela fonte de radiacdo e uma valvula fotomultiplicadora
que transforma a energia da radiacdo eletromagnética ndo absorvida em um sinal elétrico. O grande
crescimento na producéo de espectrometros de absor¢éo atdbmica ocorreu na segunda metade da década de
60, principalmente apds a proposta de Amos e Willis de se utilizar chama 6xido nitroso-acetileno. As aplicagdes
da AAS foram mais ampliadas quando Holak propds a determinacgéo de As, Bi, Pb, Sb, Se, Sn e Te via geracéo
de hidretos gasosos com a posterior atomizagdo em uma célula de quartzo aquecida. Poluktov e Vitkun
propuseram a determinag&o de Hg pelo método da geragao do vapor a frio, que consiste na reducdo de ions de
mercurio Il a mercurio no estado fundamental, com posterior transporte para uma célula de quartzo colocada na
posicdo do atomizador. Em 1959, Boris V. L'Vov propds o uso de um forno de grafite como atomizador para
absorcéo atémica, com base em um modelo de forno proposto por King (1905). Pode-se considerar que essa
técnica atingiu a maturidade a partir da proposicéo e aceitacdo das condigdes STPF “Stabilized Temperature
Platform Furnace” proposta por Slavin e colaboradores. Em 1979, Harnly prop6s o primeiro espectrometro de
absorgédo atémica com possibilidade de deteccdo simultanea, usando uma Unica lampada de xenénio como
fonte de radiacéo continua, podendo operar com chama ou com forno de grafite.

2.2 Aspectos Tedricos (RICHARD & JACK, 1993; SKOOG et al., 2002)

O atomo é constituido de um ndcleo rodeado por elétrons. Todos os elementos
possuem um numero de elétrons que estdo associados com o nucleo atdmico dentro
da estrutura orbital que € Unica de cada elemento.

Os elétrons ocupam posicdes nos orbitais em uma ordem e em caminhos

definidos. A energia mais baixa, que corresponde a configuracdo eletrénica estavel do
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atomo, conhecida como “estado fundamental’, € a configuracdo normal para os
atomos.

Se alguma energia de grande magnitude é aplicada ao 4tomo, a energia sera
absorvida pelo &4tomo, e os elétrons mais externos (elétrons de valéncia) seréo
promovidos para configuragbes menos estaveis denominadas “estados excitados”.
Como este estado é instavel, o &tomo tende imediatamente e espontaneamente a
retornar para a configuracdo do estado fundamental. O elétron ira retornar para o
estado inicial, posicao estavel no orbital, e a energia radiante equivalente a quantidade
absorvida no processo inicial de excitacdo sera emitida.

O processo descrito acima é representado pela Figura 1. Na primeira etapa ocorre
a excitacdo forcada proporcionada por fonte externa de energia, € na segunda etapa

ocorre 0 processo espontaneo de decaimento, envolvendo emissao de luz.

Primeira Etapa

EXCITACAO —@—

Energic — @ — >
Estad( Estado
Fundamental Excitadc

Segunda Etap:

A
—@—  DECAIMENTO  —
_ > _o— N\
Estado Estadt Ene_rgia
Excitado Fundamental Luminosa

Figura 1. Processos de excitacdo e decaimento dos elétrons.

O comprimento de onda da energia radiante emitida esta diretamente relacionado
com a transicao eletrdnica ocorrida. Como todos 0s elementos possuem uma estrutura
eletrbnica Unica e o comprimento de onda da luz emitida é uma propriedade individual
de cada elemento, é possivel determinar qualitativamente o elemento por este
comprimento de onda ser caracteristico.

Como a configuracdo do orbital dos atomos pode ser complexa, podem ocorrer
algumas transicbes eletrdnicas, estas transicBes resultam na emissdo de

comprimentos de onda caracteristicos da luz, conforme ilustrado na Figura 2.
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EXCITACAO EMISSAO
Y Y Y
.M
Estados L Estados
EXC|tad0 A EXC|tadOS )\‘2 Energia
I J Luminosa
Estadc T Estado B ik EEEEE hs_
Fundamental Fundamental

Figura 2. TransicOes de energia.

O processo de excitacdo e decaimento para o estado fundamental esta envolvido
em todas as 3 linhas de espectroscopia atdmica (emissdo, absorcdo e fluorescéncia
atbmica). Tanto a energia absorvida no processo de excitacdo quanto a energia
emitida no processo de decaimento € quantificada e utilizada para propdsitos
analiticos.

Quando a radiacdo de um Unico e exato comprimento de onda incidir em atomos
no estado fundamental, os &tomos poderdo absorver esta luz e atingir um estado
excitado, sendo este, o principio fundamental da Absor¢cdo Atémica. A quantidade de
interesse em determinacdes por absorcdo atdmica € a quantidade de luz que é
absorvida durante a passagem pelo interior da nuvem de &tomos.

A nuvem atbmica necessaria para as determinagfes é produzida por suplemento
suficiente de energia térmica, que promove a dissociagdo dos componentes quimicos
em atomos livres. Estes &tomos livres, em contato com a radiacdo proveniente da
fonte externa sdo entdo promovidos para estados excitados, e esta energia absorvida
para promover a mudanca € o fator que possibilita a quantificacdo dos elementos na
amostra.

Todo o processo de quantificacdo dos analitos esta diretamente relacionado com a
eficiéncia da etapa de atomizacao, se esta for eficiente, a maioria dos atomos estara
no estado fundamental e serdo capazes de absorver a radiagdo proveniente da fonte.
O uso de fontes especiais de radiagdo em comprimentos de onda cuidadosamente
selecionados permite determinacg@es individuais de elementos em presenca de outros.

Quando o numero de atomos no caminho do feixe de luz aumenta, a quantidade
de luz absorvida aumenta proporcionalmente. A quantificacdo da diferenca entre a
gquantidade de luz emitida pela fonte e a quantidade de luz que passou pelo interior da

nuvem de atomos corresponde a concentragcdo de &tomos do analito na amostra.
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2.3 Espectrometria de Absorcao Atémica por Chama

O atomizador é uma parte importantissima do FAAS, pois neste dispositivo serdo
gerados os &tomos gasosos no estado fundamental que irdo absorver a radiagdo de
comprimento de onda caracteristico proveniente da fonte de radiacdo dada pela
lampada de catodo oco e, conseqientemente, a concentracdo do elemento de
interesse serd determinada (SKOOG et al., 2002).

No nebulizador, operando pela acédo de fluxo de gas comprimido, a solucdo da
amostra é aspirada do seu recipiente e nebulizada na forma de um aerossol (goticulas
dispersas em gas) em uma camara de nebulizacdo. Essa névoa formada €
direcionada ao queimador por arraste dado pela mistura dos gases combustivel e
oxidante. No ambiente da chama ocorre a evaporacdo do solvente das goticulas,
etapa denominada dessolvatacdo, produzindo em seguida, um aerossol seco
(suspensao de particulas sélidas ou fundidas do soluto). Sob elevadas temperaturas
da chama, ocorre a volatilizagdo destas particulas e logo em seguida, a atomizacao,
isto €, a conversao da espécie volatilizada em atomos livres (KRUG et al., 2004).

Entdo, os atomos da nuvem atbmica que se encontram no estado fundamental
estdo aptos para absorver a energia dada pela fonte de radiagdo em um comprimento
de onda especifico e assim, passar para o estado excitado.

A Figura 3 apresenta um esquema de um espectrémetro de absorgdo atdmica com

chama e seus principais componentes (KRUG et al., 2004).

detector

Conjunto monocromador

Combustivel

amostra
dreno

Figura 3. Espectrometro de absorcdo atdmica - médulo chama.
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2.4 Espectrometria de Absorcao Atbmica em Forno de Graf  ite

O conceito de atomizacdo eletrotérmica foi introduzido por L'vov em 1959,
tornando-se conhecida mundialmente a partir de 1961. Neste trabalho, a amostra era
depositada na superficie de um eletrodo mével de grafite e em seguida, introduzida em
um tubo de grafite revestido com uma folha de tantalo, o qual era aquecido
eletricamente. Este sistema possibilitava a atomizacdo da amostra numa Unica etapa,
fornecendo uma nuvem atdmica mais concentrada e, dessa maneira, uma melhor
sensibilidade era alcancada, com menor consumo da amostra (VOLYNSKY &
SEDYKH, 1989; VOLYNSKY, 1995).

Segundo Richard & Jack (1993), a técnica de espectrometria de absorcao atbmica
com atomizacdo eletrotérmica (ETAAS), apesar de ser geralmente monoelementar, €
adequada para a determinagcdo de ampla variedade de elementos-traco. Esse método
apresenta alta sensibilidade, uma vez que a aliquota da amostra depositada no interior
do tubo de grafite (no forno) é atomizada em um curto periodo de tempo, sendo o
tempo de residéncia média dos atomos no caminho Optico de aproximadamente um

segundo (Figura 4).

Detector Monocromador

Fonte Forno de Grafite

Figura 4 . Espectrometria de absor¢édo atbmica com atomizacao eletrotérmica em forno

de grafite.

Além disso, o método apresenta boa seletividade, requer pequenos volumes de
amostra e possui limites de deteccdo, para a maioria dos elementos, em
concentraces da ordem de ng L™ e ug L* (Richard & Jack, 1993), possibilita a
amostragem soélida, o que elimina a decomposicao total prévia da amostra e reduz a
guantidade de residuos gerados para o ambiente.

A amostragem solida na forma de suspensdo apresenta vantagens sobre 0s
procedimentos de digestdo convencionais, como a reducdo no tempo de preparo da
amostra, reducdo das perdas do analito por manipulagdo excessiva ou incompleta

liberacdo do analito da matriz sélida, diminuicdo da contaminacdo da amostra devido
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ao pequeno volume de reagente requerido e a curta exposicdo ao ambiente
laboratorial e prevencdo da utilizacdo de reagentes perigosos e corrosivos (CAL-
PRIETO et al., 2002).

Ao se trabalhar com amostragem sélida na forma de suspenséo, a homogeneidade
da suspensdao, o tamanho das particulas, a utilizagdo de modificadores quimicos e de
corretor de fundo sdo os principais fatores para uma boa exatiddo e precisdo nas
medidas analiticas (CHEM et al., 1998).

Na atomizacdo eletrotérmica em forno de grafite, o solvente, acido ou a mistura
azeotrépica da amostra é evaporada em temperaturas da ordem de 200-250 °C, etapa
denominada de secagem (Figura 5) (RICHARD & JACK, 1993).

Gas de

_/ protecdo
A—

geta

Figura 5. Etapa de secagem.

ApOs a etapa de secagem, a matéria organica e outros concomitantes da amostra
sdo incinerados em temperaturas da ordem de 450 - 1600 °C, separando assim o
analito (metal, semi-metal) dos outros componentes da matriz solida. Esta etapa do

processo é denominada de pirdlise (Figura 6).

Gas de protegao

Figura 6. Etapa de pirdlise.

Apbs a etapa de pirdlise, a corrente elétrica responsavel pelo aquecimento do tubo
de grafite aumenta rapidamente até uma amperagem que eleve a temperatura na
ordem 2000 °C a 3000 °C, provocando a formagdo de uma nuvem atdémica dos
analitos metalicos. Esta etapa € denominada de atomizagcédo e ocorre em um periodo

de milissegundos até segundos (Figura 7). Nesta etapa, a medida de absor¢cdo da
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radiacdo é feita na regido imediatamente acima da superficie do tubo (RICHARD &
JACK, 1993).

Parada do gas
de protecao

Figura 7. Etapa de atomizacao.

Apbs a medida da absorbancia do analito é feita entdo, uma etapa de limpeza,

para remocgdo de tragos do analito metalico evitando assim, o chamado “efeito de

memoria” (Figura 8).

Nuvem atdmica e Gas de¢ protecao
. g

Figura 8. Etapa de limpeza.

As etapas de secagem, pirdlise e limpeza sdo assistidas por uma corrente de
Argénio (fluxo de 01 L min™) para remover os componentes da matriz volatilizados em
cada etapa. As quatro etapas envolvidas no processo de atomizacdo para

determinacdo de um analito por GFAAS estdo sumarizadas no gréafico da Figura 9
(RICHARD & JACK, 1993).

Secagem
-=— Pirélise
| | parada do gés de protecsio
-=— Atomizacéo
-= Limpeza
—— Resfriamento

Temperatura °C

40 60

Tempo (s)

Figura 9. Etapas envolvidas no programa de aquecimento para atomizacdo de um

analito na espectrometria de absorcao atdmica em forno de grafite (GFAAS).
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2.5 Aspectos Quantitativos  (RICHARD & JACK, 1993; SKOOG et al., 2002)

Uma fonte, geralmente uma lampada de catodo oco, emite radiagdo em um
comprimento de onda determinado e com intensidade inicial I,. Esta radiacdo é
direcionada para a chama que contém os &tomos no estado fundamental.

A intensidade inicial de radiacdo (l,) sofre decréscimo devido a absorcdo de parte
desta energia pelos atomos que passaram do estado fundamental para o estado
excitado. A radiacdo que chega até o sistema detector com diminui¢cdo de intensidade
€ denominada |, e a quantidade de radiacdo absorvida pelos atomos do analito na
nuvem atdmica é determinada pela comparacéo entre os valores de | e |,. A diferenca
de intensidade entre | e |, corresponde a concentracdo do analito dentro da amostra,

como sera detalhado a seguir.

Relacéo entre Iy, | e concentragéo:
Diversos termos sé&o utilizados para definir a quantidade de radiacdo que sofreu
variagdo. A “transmitancia”, que é um desses termos, é definida como a razéo entre a

intensidade final e inicial de radiacéo.
T=— Equacéo 1

A transmitancia indica uma fracao inicial da radiacdo que passa pelo caminho da
chama e chega até o sistema detector. A porcentagem de transmitancia €
simplesmente a transmitancia expressa em termos de porcentagem.

%T =100x|— Equacéo 2
I0

A porcentagem de absorcdo é um complemento da porcentagem de transmitancia
definida como a porcentagem da intensidade de radiacdo que € absorvida dentro da
chama pelos atomos.

%A =100-%T Equacéo 3

O termo absorbéncia é puramente uma quantidade matemética que pode ser

representado por:

A= Iog(ll—oj Equacao 4
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A absorbancia também € o termo mais conveniente para caracterizar a radiacdo
em espectrometria de absorcdo atbémica, principalmente porque a absorbancia segue

uma relacéo linear com a concentracao, definida pela "Lei de Beer”.

A=abc Equacdo 5

Sendo que:

“A” é a absorbancia;

“a” é o coeficiente de absorcdo, uma constante que € caracteristica da espécie
absorvendo em um comprimento de onda especifico;

“b” é o comprimento do caminho percorrido pela radiacdo dentro da chama e

“c” é a concentracao das espécies.

Esta equacgdo representa simplificadamente que a concentragdo é diretamente
proporcional & concentracdo dos atomos que absorvem dentro dos parametros pré-

estabelecidos de andlise.

A proporcéo direta entre concentracdo e absorbancia € claramente evidenciada
guando solugbes com concentragdes conhecidas séo utilizadas na constru¢cdo das

curvas analiticas (Figura 10).

0,5 4

Abs = 0,08763 x Conc. + 0,00233
0.4+ r=0,9999

0,3

0,2

Absorbancia Integrada

0,1 S

0,0 = T T T T 1

Concentragio (mg L")

Figura 10. Curva analitica de um elemento qualquer.

O comportamento linear entre concentracéo e absorbancia em determinados
intervalos de concentragéo € a base para a construgdo de curvas analiticas, o que
torna possivel determinar a concentracdo dos analitos de interesse nas amostras por

interpolacéo dos valores obtidos.
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3. Espectrometria de Emissdo Atémica

Em emissao atbmica, a amostra € submetida a alta energia, de natureza térmica,
para produzir &omos no estado excitado, capazes de emitir luz conforme o esquema
ilustrado na Figura 11.

A fonte de energia pode ser um arco elétrico, uma chama ou mais recentemente,
um plasma. O espectro de emissdo de um elemento exposto a fonte consiste de uma
colecdo dos comprimentos de onda emitidos, comumente denominados “linhas de
emissdo” devido a natureza discreta dos comprimentos de onda emitidos, conforme
ilustra a Figura 12, e ainda pode ser utilizado como uma caracteristica Unica do
elemento para sua identificacdo qualitativa. A emisséo atdmica utilizando arco elétrico
vem sendo amplamente em andlises qualitativas (SKOOG et al., 2002).

A espectrometria de emissdo atbmica também pode ser utilizada para
determinagfes quantitativas. A intensidade da luz emitida no comprimento de onda
caracteristico do elemento a ser determinado é quantificada e esta emissdo ser4 maior
de acordo com o numero de atomos do analito presente na amostra (SKOOG et al.,
2002).

Queimador Monocromador Detéor

Figura 11. Emissédo atébmica.

Emissao atomica

E, lonizagdo

E:
Estados
excitados

E, ~Ae
/‘\,},b

E, Estado fundamental

L
(=)
-
o
c

w

Figura 12. Diagrama de emisséo de energias.
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4. Extracdo por Ultra-som

O uso de ultra-sons em éareas cientificas tem aumentado nos Ultimos anos,
incluindo as &reas médica e industrial, onde teve maior impacto. Este aumento é
continuo e novos usos estdo frequientemente sendo desenvolvidos. Nesse sentido, a
guimica analitica ndo foi excluida de utilizar a energia dos ultra-sons, explorando-a em
dois aspectos: por favorecer a otimizacdo de diferentes estigios no processo analitico,
principalmente relacionado a etapas preliminares envolvendo amostras sélidas e por
melhorar a detec¢éo ou até mesmo por utilizar o ultra-som como meio para detec¢ao.

O termo extracdo é definido como o ato de separar ou, de outro modo, obter
elementos constituintes de uma substancia através de tratamento com um solvente ou
por meio de destilacdo, evaporacao, submetendo-a a pressdo ou forca centrifuga ou a
outro processo quimico ou mecanico (PRIEGO-CAPOTE & LUQUE DE CASTRO,
2004).

4.1 Fundamentos do processo de extragdo por ultra-s ~ om

Os ultra-sons sdo ondas mecénicas que se propagam através de qualquer meio
material com frequéncia maior que 20 kHz. Os ultra-sons respondem por uma regiao
do espectro acustico, o qual € subdividido em trés regifes principais — a faixa dos
infra-sons (v < 20 Hz); a faixa dos sons (20 Hz < v < 20 kHz), perceptiveis aos
humanos e a faixa dos ultra-sons (v > 20 kHz). Para os ultra-sons pode ser assumida,
ainda, uma subdivisédo de faixas: a dos ultra-sons de baixa frequéncia (20 kHz <v <1
MHz) e de alta frequéncia (v > 1 MHz) (KORN et al., 2003; CAPELO et al., 2005).

As ondas ultra-sénicas de baixas freqiéncias sdo aquelas que podem apresentar
alta poténcia, enquanto que as ondas ultra-sdnicas de alta frequéncia tém baixa
poténcia, podendo ser aplicadas principalmente para fins de diagnostico, tanto na
medicina como na engenharia (PRIEGO-CAPOTE & LUQUE DE CASTRO, 2007). Na
extracdo de nutrientes metdlicos sdo utilizadas ondas ultra-sbnicas de baixa
frequiéncia, portanto de alta poténcia, as quais levam a alteracdes quimicas e fisicas

no meio liquido onde sédo aplicadas.
4.2 Atuacdo das ondas de ultra-som no meio liquido

Em meio liquido, as ondas ultra-sbnicas de alta poténcia produzem intensas e

sucessivas ondas de compresséo e rarefacdo, no qual, dependendo da viscosidade,
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pode ocorrer o surgimento de cavidades de dimensdes microscopicas. A ocorréncia de
gases e vapores no meio irradiado faz com que moléculas dos gases e vapores
migrem para o interior das cavidades. Nos sucessivos ciclos de compressdo e
rarefacdo, as dimensdes da cavidade vdo aumentando, até que seja atingido um
didmetro critico, quando esta finalmente sofre colapso (KORN et al., 2003; PRIEGO-
CAPOTE & LUQUE DE CASTRO, 2007).

Os resultados obtidos em diferentes ensaios realizados com sistemas
heterogéneos (liquido-sdlido) sob sonificacdo indicaram que os efeitos dessas ondas
acusticas ndo deveriam ser considerados como um mero e eficaz sistema de agitacao,
mas sim relacionados aos jatos de alta velocidade produzidos pela cavitacdo acustica
nas proximidades das superficies dos metais jA que essas ondas mecanicas, ao
interagirem com a superficie de sélidos levam a alteracdes significativas na morfologia
das superficies dos sélidos. Caso os ultra-sons sejam aplicados em liquidos contendo
material particulado em suspensédo, as cavidades deixam de ser simétricas de forma
gue, quando de seu colapso, os microjatos sédo direcionados para o sélido (KORN et
al., 2003; SANTOS & CAPELO, 2007).

Porém, a energia resultante da acdo direta dos ultra-sons ndo seria capaz de
provocar efeitos como aqueles observados durante a sonificagdo, como o0 rompimento
de ligacdes inter e intramoleculares. Estudos realizados com liquidos puros e solu¢des
aquosas demonstraram outras potencialidades da aplicagdo da energia acustica
(KORN et al., 2003).

A influéncia dos ultra-sons no aumento da reatividade quimica é decorrente das
evidéncias acumuladas sobre os efeitos provocados por estas ondas em sistemas
quimicos. A principal causa desses efeitos é a cavitagcdo acustica que pode ser
considerada como o ciclo de formacao, crescimento e colapso de bolhas microméticas
durante a sonificacdo. Com o colapso das bolhas de cavitagdo ocorre a liberacdo de
grande quantidade de energia para o0 meio, proporcionando 0 aumento da temperatura
e da pressao na microrregido onde ocorreu o colapso (KORN et al., 2003; SANTOS &
CAPELO, 2007).

Os ultra-sons tém sido empregados em diferentes etapas para fins analiticos:
extracdo soélido-liquido; extracdo liquido-liquido; separacdo granulométrica;
desgaseificacdo; degradacdo de matéria organica; co-precipitacdo e geracdo de
reagentes (KORN et al., 2003; PRIEGO-CAPOTE & LUQUE DE CASTRO, 2007).
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4.3 Ultra-sons no preparo de amostras

A sonificacdo é uma maneira efetiva de liberar varios analitos de diferentes tipos
de amostras, em razdo de combinar varios efeitos, como temperaturas altas
extremamente eficazes, que resultam em um aumento na solubilidade e difusibilidade;
altas pressbes, que favorecem a penetracdo e transporte na interface entre uma
solucdo aquosa ou orgéanica sujeita a energia ultra-sbnica e uma fase orgéanica ou
aquosa ou mesmo de uma matriz s6lida e a energia oxidativa de radicais gerados
durante a sondlise do solvente (hidroxil e peréxido de hidrogénio) (PRIEGO-CAPOTE
& LUQUE DE CASTRO, 2004; CAPELO et al., 2005).

As duas ferramentas que podem ser utilizadas para a aplicacdo de ondas ultra-
sbnicas no preparo das amostras sdo o banho ultra-sbnico e a sonda ultra-sénica.
Embora o banho ultra-sénico seja freqlentemente utilizado, ele apresenta duas
significativas desvantagens que promovem a diminuicdo da repetibilidade e
reprodutibilidade experimentais: a falta de uniformidade na distribuicdo da energia
ultra-sénica e a diminuicdo da poténcia com o decorrer do tempo (PRIEGO-CAPOTE
& LUQUE DE CASTRO, 2004).

Adicionalmente, o fato do transdutor ultra-sbnico estar na maioria dos casos
situado no centro do banho, torna a eficiéncia da cavitagdo variavel no interior do
mesmo. Em contrapartida, as sondas ultra-sénicas tém vantagem sobre os banhos
ultra-sénicos no que se refere a concentracao de sua energia em uma zona especifica
da amostra, propiciando uma cavitacdo mais eficiente no meio liquido, além de
contribuir para a reducdo do tamanho da particula em suspenséo, conduzindo a uma
melhor eficiéncia de extragcdo (PRIEGO-CAPOTE & LUQUE DE CASTRO, 2004;
CAPELO et al., 2005).

4.4 Vantagens da utilizacédo dos ultra-sons

A reducdo do tamanho de particula € um dos beneficios mais notérios da
sonificagdo, visto que muitas reacfes sdo limitadas pela &area superficial efetiva
exposta aos reagentes, resultando em perdas de reprodutibilidade, rendimento e
produtibilidade analitica.

A ruptura das particulas e, o conseqliente aumento da area superficial € provocado
pelo colapso de microbolhas nos intersticios do sélido ou pelos violentos choques
entre particulas que chegam até a promover a fusdo de fragmentos metalicos. Por

outro lado, bolhas formadas nas proximidades das particulas tornam-se assimétricas
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e, ao implodirem, originam microjatos de liquido que s&o direcionados para a
superficie do sélido, resultando na erosédo e, consequentemente, na renovacao da
superficie, aumentando a reatividade entre solvente e amostra (KORN et al., 2003).

A principal vantagem dos ultra-sons em extracdes reside na diminuicdo do tempo
de processamento, modesto consumo de amostra e reagentes, menor necessidade de
utilizacdo de solucbes diluidas de &cidos e rapidez da andlise, respeitando o0s
principios da Quimica Verde. Caso as determinacdes sejam conduzidas para a
obtencdo da quantidade total do analito, eventuais modificacbes na forma original do
ion metélico ndo sao consideradas, ja que a eficiéncia de extracdo de ions metalicos
depende da matriz, natureza e concentracdo da espécie extratora (KORN et al., 2003;
LUQUE-GARCIA et al., 2003).

Dentre as varias outras aplicacdes dos ultra-sons para as determinacdes de
metais, destaca-se a formacdo de suspensdes para andlise direta em sdélidos,
descontaminacdo de recipientes para armazenamento de amostras e favorecimento
cinético de reacdes de complexacdo. Nestas situagdes, a integridade e identidade das
espécies de interesse foram mantidas seguindo o critério de rastreabilidade (KORN et
al., 2003).

No ambito da protecdo ambiental, a energia ultra-sbnica apresenta efeitos
interessantes para o tratamento de &guas e efluentes aquosos, j& que leva a
destruicdo de patdgenos devido a ruptura das células microbianas, ocasionando o
escoamento do liquido citoplasmético, além de promover a degradacdo térmica de
diferentes classes de poluentes (KORN et al., 2003).

Outra caracteristica notavel da extracdo por ultra-som é a baixa temperatura
mantida durante o processo, que evita o dano térmico aos extratos e perda de
compostos volateis. Nesse sentido, a extracdo se torna muito Gtil no isolamento de
compostos naturais de plantas com propriedades farmacolégicas (WU et al., 2001).

Além disso, o efeito combinado de solu¢des acidas diluidas com a sonificagcdo no
rompimento de paredes celulares confere aos ultra-sons excelente aplicabilidade, ja
que leveduras podem ser submetidas a sonificacdo para obtencéo de uma suspensao
de células a ser utilizada em condi¢es 6timas de fermentacéo.

A aplicacao de formas ndo usuais de energia, como as oriundas de ultra-sons de
baixa frequéncia e alta poténcia para assistir procedimentos de analise quimica devem
ser consideradas como promissoras. A energia liberada durante a cavitagdo acustica
fornece excelentes perspectivas para o preparo de amostras, bem como para algumas

etapas acessOrias ao processamento analitico, como podem ser considerados a
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geracdo de reagentes e o tratamento de residuos de analises quimicas (KORN et al.,
2003; SANTOS & CAPELO, 2007).

Com base no exposto, o presente trabalho teve como objetivo desenvolver uma
metodologia analitica para extragdo de minerais por ultra-som utilizando amostras de
racbes e fezes de leitbes. Assim, o trabalho contido no Capitulo 2, intitulado:
Metodologia Analitica para Extracdo Ultra-Sénica de Minerais em Rac¢fes de Suinos,
apresenta-se de acordo com as normas da revista Journal of Food Composition and

Analysis.
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Metodologia analitica para extracdo ultra-sénica de minerais em ra¢des de suinos

Resumo

No presente trabalho é proposto um método para determinacdo de calcio,
magnésio, sodio e potassio em amostras de racfes de leitbes utilizando ultra-som no
processo de extracdo dos analitos e posterior quantificagdo, respectivamente, por
espectrometria de absorcdo atdbmica por chama (FAAS) e espectrometria de emissao
atdmica (AES). As condigbes de extracdo otimizadas foram: massa de amostra de 100
mg; granulometria da amostra < 60 pm; solucéio extratora HCI 0,10 mol L™; tempo de
sonificagdo de cinco ciclos de 10 s e poténcia de sonificacdo de 102 W. O método
proposto foi aplicado em estudos de digestibilidade desses nutrientes em amostras de
racdes utilizadas na criacdo comercial de leitdes e os resultados obtidos mostraram-se

concordantes com os resultados provenientes da mineralizacdo acida.

Palavras-chave: extracdo por ultra-som, leitdes, minerais, racdes pré-iniciais
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Analytical methodology for ultrasound extraction of minerals in swine samples

Abstract

The aim of the present work brings a developed and an optimized method for
determination of calcium, magnesium, sodium and potassium in piglets feed and feces
by using ultrasound in the extraction process of nutrients and subsequent quantification
by flame atomic absorption spectrometry (FAAS) and atomic emission spectrometry
(AES). The optimum established conditions of extraction were: mass of sample: 100
mg, sample particle size: < 60 um, extractor solution: HCl 0.10 mol L™, sonication time:
five cycles of 10 s and ultrasound power: 102 W. The proposed method was applied in
studies of digestibility of those nutrients in different feed used in piglets diets and their
results proved to be compatible with those obtained from mineralized samples by acid

digestion.

Keywords: minerals, piglets, pre-starter diets, ultrasound extraction
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1. Introducéo

Em vérias partes do mundo a produgdo de suinos tornou-se altamente
especializada, industrializada e concentrada geograficamente. Essa expanséo e
especializacdo permitram que a produtividade aumentasse, objetivando a
maximizacao da performance dos animais (Murphy & Lange, 2004).

Nesse contexto, a estratégia de utilizar ingredientes mais digestiveis nas
formulacdes foi adotada para minimizar a suplementacdo de minerais e maximizar a
eficiéncia de utilizacdo dos nutrientes pelo animal, além de minimizar os efeitos
negativos do desmame, periodo critico na criacdo de suinos, assegurando o
desempenho desejavel dos leitdes nessa fase e, contribuindo inclusive, para a
reducdo do impacto ambiental.

Dessa forma, ensaios de digestibilidade sdo realizados utilizando os chamados
marcadores externos, dos quais o que apresenta melhor aceitacédo é o éxido de crémio
(Cr,03) (Kane et al.,, 1979). A determinacdo da porcentagem do marcador e dos
minerais nas fezes permite estimar o coeficiente de digestibilidade aparente (CDa) dos
nutrientes metabolizados por comparagcdo com a porcentagem desse 6xido misturado
inicialmente na racdo (Hanley, 1987).

No entanto, o uso de marcadores externos apresenta uma problemética em
detrimento das grandes quantidades administradas para a obtencdo de resultados
analiticos adequados e divergéncias quanto a resultados de pesquisas, principalmente
devido as variabilidades analiticas encontradas (Kozloski et al., 1998).

Além disso, a quantificacdo do Cr,0O3; nas ragles e fezes apresenta dificuldades
nos procedimentos de preparo das amostras. Normalmente, a mineralizacdo das
amostras € feita por aquecimento lento em blocos digestores, utilizando mistura
nitrica-perclorica. Este procedimento, além de demorado, apresenta o inconveniente
de gerar nos extratos acidos resultantes, fons dicromato (Cr,O,;%), espécie altamente
toxica.

Considerando o exposto, o desenvolvimento de novas metodologias que permitam
a quantificacdo segura dos nutrientes inorganicos nos estudos de nutricdo animal
torna-se fundamental.

Neste contexto, a extracdo dos analitos por ultra-som apresenta-se como técnica
bastante promissora, principalmente porque permite a eliminagdo da etapa de
mineralizacdo acida das amostras evitando assim, a producdo de crémio(VI) no

processo, o que pela metodologia classica utilizada, constitui-se no principal problema.
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Os ultra-sons sdo ondas mecénicas que se propagam através de qualquer meio
material com frequiéncia maior que 20 kHz. As ondas ultra-sénicas de baixa frequéncia
sdo aguelas que apresentam alta poténcia sendo utilizadas para extracdo de minerais.
A eficiéncia das ondas ultra-sbnicas na extragdo de metais fundamenta-se na
cavitacao acustica que consiste no processo de nucleagdo, crescimento e colapso de
bolhas transientes em liquidos expostos as ondas ultra-sénicas de baixa freqiéncia.
No preparo de amostras, o colapso das microbolhas favorece a extracdo de espécies
quimicas a partir de materiais sélidos, bem como a dissolucdo destes ou completa
mineralizacdo no caso de compostos organicos (Mason & Lorimer, 1988; Nascentes et
al, 2001; Elik, 2007).

Além disso, a metodologia proposta permitira a diminuicdo do tempo de preparo
das amostras e, por conseguinte, o tempo das determinacdes analiticas. Essa
facilidade analitica sera de grande contribuicdo para os estudos de digestibilidade na
nutricdo animal, inclusive com leitdes.

Dessa forma, os resultados serdo obtidos com mais rapidez e estes poderdo
auxiliar no desenvolvimento de alternativas nutricionais para melhorar o desempenho
dos leitdes desde a creche até a terminacao.

Em razdo do exposto, objetivo do presente trabalho foi o desenvolvimento de um
método para determinacdo de célcio, magnésio, sodio e potassio em racdes e fezes
de leitbes por espectrometria de absorcdo atdbmica por chama (FAAS) e
espectrometria de emissdo atbmica (AES), respectivamente, utilizando extracdo
assistida por ultra-som, de forma a eliminar a etapa de mineralizacdo &cida das

amostras.

2. Experimental

2.1 Reagentes e Solucbes

Agua ultrapura (18,2 MQ cm™) obtida pelo sistema Elga, modelo Purelab Ultra
lonic, acidos nitrico e cloridrico (Merck) de pureza espectroscopica (Johnson &
Matthey, Royston, Hertfordshire, UK) foram utilizados em todo o trabalho.

As solugdes estoque e dos concomitantes foram preparadas por diluicdes de
padréo titrisol Merck. As demais solugfes, incluindo as solucbes extratoras foram
preparadas a partir de reagentes Merck. Todas as solu¢cbes foram estocadas em

frascos de polipropileno.
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Todos os frascos para estocagem de amostras, solucdes padrdo e vidrarias
foram lavados com &cido nitrico 10% v/v por 24 h, em seguida, com &gua ultrapura e

secos por jatos de ar puro antes de sua utilizagéo.

2.2 Coleta e preparo das amostras

As amostras de racles e fezes de leitbes foram coletadas apds experimento
realizado nas instalacbes de creche da Faculdade de Medicina Veterinaria e
Zootecnia, campus de Botucatu. Foram utilizados 90 leitdes hibridos comerciais,
desmamados com médias de 21 dias de idade e peso de 5,42 + 0,55 kg.

Os leitdes foram distribuidos em delineamento de blocos casualizados em trés
tratamentos e dez repeticbes, com trés animais por unidade experimental. Foi
realizada andlise de variancia dos resultados de digestibilidade encontrados, com nivel
de significancia estabelecido em 5 % (P<0,05). As andlises foram executadas
utilizando o programa SAEG — Sistema de Analise Estatistica e Genética, versao 9.0
(UFV, 2000).

As racdes foram formuladas conforme recomendacdes de Rostagno et al. (2005) e
foram fornecidas aos animais a vontade. As composic¢des centesimais das racdes sdo
apresentadas no Anexo 1.

Para determinacdo dos coeficientes de digestibilidade aparente foi realizada, na
segunda semana experimental, coleta parcial de fezes utilizando como marcador
externo das ragfes pré-iniciais o 6xido de crémio a 0,1% (Shahat, 1993). As ragbes
marcadas com 6xido de crémio foram fornecidas aos leitdes a partir do sétimo dia do
periodo experimental e as coletas de fezes realizadas entre 0 11°e o 14°dia. ApGs as
coletas, realizadas pela manha e a tarde (8:00 h e 16:00 h), as fezes devidamente
identificadas foram acondicionadas em potes plasticos de 1 kg e congeladas.

Ao final do experimento, as amostras de fezes de cada baia foram descongeladas
a temperatura ambiente e submetidas a secagem em estufa de circulagédo forcada de
ar a 45 < por 48 horas e moidas em moinho de facas tipo Willye, em peneira de Mesh
30 (0,595 mm). Posteriormente, uma massa de aproximadamente 1,0 g das amostras
foi transferida para um almofariz e utilizando um pistilo, a amostra foi macerada em
presenca de nitrogénio liquido. Este procedimento permitiu a obtencdo de particulas

com granulometria menor que 60 um (Neves et al., 2009).
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2.3 Extragéo dos analitos

2.3.1 Mineralizac&o das amostras

ApGs a etapa de secagem e moagem, parte das amostras foi mineralizada
utilizando blocos digestores. Para isso, 100 mg foram transferidos para balbes de
borosilicato tipo Kjeldahl de 100 mL, adicionando em seguida aliquotas na proporcao
de 3,0 mL de solugdo concentrada de acido nitrico 65% m/m e, posteriormente,
aliquota de 1 mL de acido perclérico 70% m/m para que os ions Cr (lll) fossem
oxidados a Cr (VI).

Os extratos acidos obtidos ap6s total mineralizacdo das amostras foram
transferidos para baldo volumétrico de 50 mL e o volume acertado com agua ultrapura.
Em cada mineralizacdo foi preparado um branco que continha todos os reagentes

utilizados na mineralizacdo 4cida das amostras, exceto a amostra em questao.

2.3.2 Extragao por ultra-som das amostras

ApOs a etapa de secagem e moagem, aproximadamente 100 mg de amostras e 20
mL de solug&o 0,10 mol L™ de &cido cloridrico foram transferidos para frascos de teflon
de 30 mL. A mistura amostra/solucédo foi entdo submetida a agitacdo por ultra-som e,
nessa etapa foram avaliados diferentes tempos de sonificagcdo e poténcias do ultra-
som no processo de extragdo dos analitos. Os extratos obtidos foram separados da

fase solida remanescente por centrifugagéo a 3500 rpm por 5 mim.

2.4 Instrumentacao

Para secagem e digestdo das amostras foram utilizados, respectivamente, estufa
de circulacdo forcada de ar Tecnal modelo TE-394/1 e bloco digestor Marconi modelo
MA-447/6/100, com capacidade para 6 baldes de borosilicato tipo Kjeldahl de 100 mL.

Para determinacdo dos ions metdlicos foi utilizado espectrometro de
absorgéo/emissdo atémica Shimadzu modelo AA-6800 (com mddulo de chama/forno
de grafite), equipado com corretor de absorcao de fundo com lampada de deutério e
sistema self-reverse (SR), tubo de grafite pirolitico com plataforma integrada e

amostrador automatico ASC-6100.
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Desruptor de células ultra-sénico UNIQUE modelo USC-DC, com sonda de titanio
de 3 mm foi utilizado para extragdo dos analitos nas amostras bioldgicas.

Ultracentrifuga, modelo Bio-Spin-R (Bioagency, S&o Paulo) foi utilizada para
separacdo da fracdo solida remanescente dos extratos submetidos a extracéo ultra-

soOnica.
2.5 Procedimentos Analiticos
2.5.1. Curvas analiticas

As solucdes padrdo aquosas de calcio, magnésio, sédio e potassio foram
preparadas a partir da diluicdo de padrées Titrisol (Merck) contendo 1000 mg L™ dos
analitos, sendo os padrdes de calcio e magnésio preparados em meio de HCI 0,10 mol
L™ e 10 g L™ de Lantanio e os de crémio, sédio e potassio preparados em meio de HCI
0,10 mol L™ para a construcdo das respectivas curvas analiticas, conforme mostram

as Figuras 1 a 5.
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Figura 1. Curva analitica do calcio.
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2.5.2 Parametros analiticos

Para proceder as determinagBes de crémio, célcio, magnésio, sodio e potéssio
foram utilizados os seguintes pardmetros Opticos de ajuste do espectrébmetro
apresentados na Tabela 1, sendo os sinais de absorbéncia e emissdo medidos

integrados em area de pico, de acordo com Welz (1992).

Tabela 1. ParAmetros Opticos de ajuste

Condicdes de

. Cromio Calcio Magnésio Saédio Potéssio
Ajuste
Compr(;Téa;to de 357,9 nm 422,7 nm 285,2 nm 589,0 nm 766,5 nm
Resolugdo 0,5 nm 0,5 nm 0,5 nm 0,2 nm 0,5 nm
espectral
Corrente da 10mAe
lampada 400 mA 10mA 10mA - -
Estequiometria da ng\é?jﬁ]ti?;e Oxidante Oxidante Oxidante Oxidante
chama Ar-Acetileno Ar-Acetileno Ar-Acetileno Ar-Acetileno Ar-Acetileno
Fluxo de gas 1,8L min*  2,0Lmin®  1,8Lmin*  1,8Lmin®  2,0L min*

3. Resultados e Discussao

3.1 Otimizacao do tempo de extragdo ultra-sénica dos analitos

A eficacia do processo de extracdo por ultra-som de célcio, magnésio, sddio e
potéssio das amostras de ragfes e fezes foi avaliada a partir da variacdo do tempo de
extracao e da poténcia ultra-sonica.

Na etapa de moagem da amostra procurou-se obter a menor granulometria
possivel, o que favoreceu a homogeneidade do analito no material sélido e evitou
possiveis erros associados a representatividade da amostra. Nessa etapa também foi
evitada a manipulacdo excessiva das amostras, procurando-se assim evitar possiveis
fontes de contaminacéo.

Conforme ja discutido na literatura, as ondas ultra-sénicas promovem a extracao
dos analitos da matriz devido & atuagdo destas sobre as moléculas orgéanicas

presentes na amostra, destruindo-as e provocando a quebra da ligacdo do metal com
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essas moléculas (Elik, 2005; Elik, 2007; Filgueiras et al.,, 2000). Dessa forma,
inicialmente foram feitos experimentos de otimizacdo do tempo de sonificagdo para o
processo de extracdo dos analitos das amostras. As Figuras 6 e 7 mostram o0s
resultados obtidos nesses experimentos.

O aumento do tempo de sonificacdo provoca o aumento da temperatura do meio
extrator. Normalmente, observa-se que em uma temperatura em torno de 50 °C, a
eficacia de extracdo € favorecida devido ao aumento do numero de nucleos de
cavitacdo acustica formada nas proximidades da superficie da fase sdlida da
suspensao (sistema soélido-liquido) (Filgueiras et al., 2000).

No entanto, quando a temperatura do meio extrator se aproxima da temperatura de
ebulicdo da fase liquida, ocorre um decréscimo na eficiéncia da sonificacdo devido a
diminuicdo da tensdo superficial do meio e aumento da presséo de vapor dentro das
microbolhas, o que provoca uma diminuicdo nas ondas de choque (Elik, 2005). Existe,
dessa forma, um tempo considerado 6timo de sonificacdo no processo de extracdo de
metais de uma amostra sélida.

Nesse tempo ocorre a cavitagdo acustica ou o ciclo de formagéo, crescimento, e
colapso das microbolhas formadas pela propagacdo das ondas. Apos o colapso das
bolhas de cavitacdo, ocorre a liberagdo de grande quantidade de energia na
microrregido proxima da superficie da fase sélida, provocando assim extragdo do ion
metdlico e em alguns casos até a dissolu¢do do material sélido (Elik, 2007).

Analisando os gréficos apresentados nas Figuras 6 e 7, observa-se que a partir de
5 ciclos de 10 segundos de agitagdo ultra-sbnica (50 segundos), 0s sinais de
absorbancia medidos por FAAS e AES, permaneceram praticamente constantes e a
temperatura medida no sistema sélido-liquido foi de 54 °C. Dessa forma, este tempo

foi considerado eficiente no processo de extracao do analitos.
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Figura 7. Influéncia do tempo de sonificacdo no processo de extracdo de sodio e

potassio de amostras de racbes e fezes de leitdes. Condi¢cdes Experimentais: tempo

de sonificacéo — 5 ciclos de 10, 20, 30, 40 e 50 s; poténcia utilizada — 102 W; solucao

extratora — acido cloridrico 0,10 mol L.

3.2 Otimizag&o da poténcia de extracdo ultra-sdnica dos analitos

A intensidade do ultra-som transmitida ao meio estad diretamente relacionada a

amplitude da vibracdo da ponta do sonotrodo. Geralmente, um aumento na
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intensidade da poténcia favorecera um aumento nos efeitos quimicos provocados pela

sonificagdo. A influéncia da amplitude do ultra-som na escala 20-70% da poténcia total

de trabalho (340 W) pode ser visualizada nos graficos apresentados nas Figuras 8 e 9.
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potassio de amostras de racbes e fezes de leitdes. Condi¢cdes Experimentais: tempo

de sonificacdo - 5 ciclos de 10 s; solucéo extratora — &cido cloridrico 0,10 mol L™.

Quando se utiliza amplitude vibracional muito elevada, um grande namero de

bolhas de cavitacdo é gerado na solucdo, o que pode desfavorecer o crescimento e o

colapso dessas bolhas, tendo como consequéncia uma diminuigdo da energia liberada

através da fase liquida (Francony & Pétrier, 1996; Elik, 2007; Filgueiras et al., 2000).
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Para os quatro metais estudados, a eficiéncia da extracdo conforme mostram
as Figuras 8 e 9, aumenta com amplitude crescente de 68 a 102 W (20% - 30%),
sofrendo um decréscimo para os valores mais elevados de amplitude (102 a 238 W).

Os resultados obtidos indicaram, dessa forma, que a eficiéncia méaxima do
processo de extracdo foi conseguida na escala de amplitude 102 W de poténcia, pelo
fato dessa poténcia ter provocado um menor aumento de temperatura da solucdo
extratora (54 °C).

3.3 Figura de mérito do método de extracdo por ultra-som

Apobs a otimizacao dos parametros fisico-quimicos no processo de extracao por
ultra-som, o método proposto foi aplicado na determinacdo dos analitos utilizando
amostras de racbes e fezes de leitdes provenientes de ensaios de digestibilidade,
cujos teores desses nutrientes foram determinados previamente utilizando a
mineralizacdo 4&cida. A precisdo e exatiddo do método foram avaliadas por
determinacdo dos analitos em padrdo certificado Bovine Muscle — NIST RM 8414,
também apresentado na Tabela 2, utilizando os mesmos procedimentos de extragdo

para a amostra.

Tabela 2. Resultados (n=4) obtidos nas determinacdes de célcio, magnésio, sédio e

potédssio em padrao certificado Bovine Muscle — NIST RM 8414.

Extrac&o por

Mineralizacdo

Elementos NIST RM 8414 ultra-som Acida
Calcio 0,145 £ 0,02 g/kg 0,1640 £ 0,01 g/kg 0,1452 + 0,02 g/kg
Magnésio 0,96 + 0,095 g/kg 1,0230 £ 0,03 g/kg 0,8711 + 0,01 g/kg
Sédio 0,21+0,01 % 0,1875 + 0,03 g/kg 0,1856 + 0,02 g/kg
Potassio 1,517 £ 0,04 % 1,4972 £ 0,01 % 1,4802 £ 0,01 %

3.4 Aplicacao do método proposto

Com base em valores das porcentagens dos nutrientes metalicos determinados
nas racoes e fezes e na determinacdo da porcentagem de 6xido de crémio foram

calculados os coeficientes de digestibilidade aparente (CDa) desses nutrientes nas
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racdes pré-iniciais de leitdes utilizando a equacéo 1 proposta por Shahat (1993),

conforme o apresentado na Tabela 3.

%CrOsr %Nf .
CDa=100-|100x X Equacéo 1

%CrOaf %NTr

Onde:
CDa = Coeficiente de digestibilidade aparente
%Cr,03, = Porcentagem de 6xido de crémio na ragcao
%Cr,03; = Porcentagem de 6xido de crémio nas fezes
%N, = Porcentagem de nutriente na ragéo

%N = Porcentagem de nutriente nas fezes

Tabela 3. Coeficiente de digestibilidade dos nutrientes em ragdes pré-iniciais.

Coeficientes de Digestibilidade Aparente (%)

Elementos Racaol Racao 2 Racao 3
DIG SON DIG SON DIG SON
Calcio 56,2845,69  55,23+6,89 51,92+6,54  49,83+10,13  51,79+7,18 51,61+9,23
Magnésio 30,1048,28 30,56+12,26  29,14%4,29 30,10£#7,30  20,03+7,83  21,99+11,47
Saédio 81,55+2,73  91,44%0,97 88,4442,29 91,0845,30  78,1845,83 91,92+2,31
Potassio 52,18+4,75  52,944584 52,87+9,50 51,90#9,50 58,5545 ,51 59,54+8,84
Legenda: DIG = amostra digerida; SON = amostra sonificada Teste de Tukey P>0,05

A comparacdo dos valores dos CDa dos minerais presentes nas trés racdes pre-
iniciais de leitbes mostradas na Tabela 3, indica que os valores determinados
utilizando o método de extracdo por ultra-som estdo de acordo com os valores obtidos
a partir da mineralizacdo acida, ndo tendo sido encontradas diferencas significativas
(P<0,05).

Os valores calculados apresentaram desvios padrao relativos menores que 5%, o
que comprova uma boa repetibilidade entre as medidas e conseqientemente uma boa

precisdo do método proposto.

Além disso, o indice médio de comparagdo do método de extracdo por ultra-som
com o método por mineralizacdo prévia das amostras (considerando a média geral
calculada para cada um dos nutrientes para as trés racdes) foi menor que 4% para o
célcio e magnésio e menor que 7% para o sodio e potassio, o que reforca a exatidao
do método proposto e a sua aplicabilidade em estudos de digestibilidade de nutrientes

metalicos na nutricdo animal.
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Conclusbes

O método proposto para determinacdo de calcio, magnésio, sodio e potassio
em racdes pré-iniciais de leitdes utilizando extragdo por ultra-som, permitiu calcular os
CDa desses nutrientes nas ragbes nas condicbes propostas e mostraram-se
equivalentes aos valores calculados utilizando a mineraliza¢ao acida.

Inclusive deve-se destacar que a metodologia proposta diminuiu
consideravelmente o tempo de analise, o que favoreceu a velocidade analitica. Além
disso, os residuos toxicos presentes nos extratos acidos apds a mineralizacdo das
amostras ndo sado gerados no processo de extracdo por ultra-som, corroborando com

0s principios da quimica verde.
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Tabela - Composi¢do centesimal e valores nutricionais calculados das racdes pré-

iniciais (0 — 16 dias).

Racdes pré-iniciais

. = - 1
Ingredientes oleo((_zll_elz)sqa Oleo de palma (T ,) BI(E_.'I_rSJI
Milho, Grao 52,215 52,215 52,215
Soja, Farelo 20,000 20,000 20,000
Protenose 2,850 2,850 2,850
Levedura 4,000 4,000 4,000
Células sangiineas 1,500 1,500 1,500
Blend" 0,000 0,000 10,000
Acido fumarico 0,600 0,600 0,600
Leite em pé 1,040 1,040 0,000
Maltodextrina 10,000 10,000 4,070
Oleo de soja 3,030 0,000 0,000
Oleo de palma 0,000 3,030 0,000
Amoxicilina 20% 0,040 0,040 0,040
Calcério 0,750 0,750 0,750
Fosfato Bicalcico 2,000 2,000 2,000
Cloreto de Sodio 0,300 0,300 0,300
L-Lisina HCI (78,4%) 0,620 0,620 0,620
DL-Metionina (99%) 0,110 0,110 0,110
L-Treonina (98,5%) 0,270 0,270 0,270
L-Triptofano (98%) 0,045 0,045 0,045
Oxido de Zinco 0,340 0,340 0,340
Antioxidante’ 0,020 0,020 0,020
Antibiético® 0,010 0,010 0,010
Acidificante” 0,000 0,000 0,000
Edulcorante® 0,020 0,020 0,020
Cloreto de Colina 0,040 0,040 0,040
Suplem. vitaminico® 0,100 0,100 0,100
Suplem. mineral’ 0,100 0,100 0,100
Total 100,000 100,000 100,000
Valores Calculados
EM (kcal/kg) 3406 3387 3386
Proteina Bruta (%) 19,54 19,54 19,46
Lisina Total (%) 1,50 1,50 1,50
Metionina Total (%) 0,42 0,42 0,42
Treonina Total (%) 1,03 1,03 1,03
Triptofano Total (%) 0,26 0,26 0,26
Célcio (%) 0,88 0,88 0,88
Fosforo (%) 0,68 0,68 0,68

1 - Blend contém: 30,30% de 6leo de palma, 10,40% de leite em p6 e 59,30% de maltodextrina; 2 - Butil- hidroxi-tolueno; 3 - Sulfato de colistina; 4 - Calprona
PP6®: 6,30% &cido progiﬁnico, 19,60% &cido férmico, 19,60% éacido acético, 8,50% acido citrico, 21,00% de acido fosférico, fornecendo 24,00% de Ca e
6,00% de P; 5 - Sucran™ (sacarina sodica); 6 - Suplemento vitaminico fornece por Kg de ragdo: 9000 Ul vit. A; 2250 Ul vit. D3; 22,5 mg vit. E; 22,5 mg vit. Ks;
2,03 mg vit. B;; 6 mg vit.  By; 3 mg vit. Bg; 30 pg vit. Bip; 0,9 mg &cido félico; 14,03 mg &cido pantoténico; 30 mg niacina; 0,12 mg biotina; 400 mg de colina; 7
- Mistura mineral fornece por Kg de rag&o: 100 mg Fe; 10 mg Cu; 40 mg Mn; 100 mg Zn; 1 mg Co; 1,5 mg |.
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IMPLICACOES

A extragdo de minerais por ultra-sonificagdo apresenta-se como técnica bastante
promissora, principalmente porque permite a eliminacdo da etapa de mineralizacdo
acida, evitando assim, a produgdo de residuos toxicos no processo, 0S quais S&o
prejudiciais ao analista e ao meio ambiente. Em decorréncia do exposto, outra
vantagem da técnica proposta € o enquadramento nos principios da Quimica Verde.

Além disso, a metodologia proposta pode ser utilizada em trabalhos de rotina em
laboratérios de bromatologia, diminuindo o tempo de preparo das mesmas e, por
conseguinte, o tempo das determinacdes analiticas.

Essa facilidade analitica contribui bastante para os estudos de digestibilidade na
nutricdo animal, principalmente com leitdes, uma vez que os resultados sdo obtidos
com mais rapidez e podem auxiliar no planejamento nutricional dessa fase,
contribuindo para o aumento da eficiéncia alimentar e do desempenho produtivo do

suino da creche até a terminagéo.
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Baixar livros de Economia
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Baixar livros de Educacao
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Baixar livros de Literatura

Baixar livros de Literatura de Cordel
Baixar livros de Literatura Infantil
Baixar livros de Matematica
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Baixar livros de Turismo
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