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Resumo

AZEVEDO, Fernanda Quintanilha. Perfil vitivinicola, fenologia, qualidade e
producao de uvas americanas e hibrida em Pelotas-RS. 2010. 103f. Dissertagéo
— Programa de P6s Graduagdo em Agronomia. Universidade Federal de Pelotas.
Pelotas-RS.

A vitivinicultura é uma atividade antiga em Pelotas-RS e a viabilidade do cultivo da
uva é facilitada pela tradicao da mesma na fruticultura, porém sao poucos os dados
técnicos e cientificos sobre a mesma nessa regidao. Com isso, objetivou-se neste
trabalho descrever o perfil vitivinicola, determinar a fenologia e caracterizar a
qualidade e producao de videiras americanas e hibrida cultivadas em Pelotas-RS. A
descricao do perfil atual da vitivinicultura de Pelotas foi efetuada com a aplicacao de
um questionario aos produtores de uvas. As avaliacdes de fenologia, determinacao
da qualidade e producgéao foram realizadas nas cultivares de uva americana ‘Bordd’,
‘Isabel’, ‘Niagara Rosada’ e a hibrida ‘BRS Violeta’, de um vinhedo particular
localizado no interior de Pelotas-RS, nas safras 2008/2009 e 2009/2010. As plantas
foram conduzidas em latada, com espacamento de 2,0 metros entre plantas e 3,0
metros entre linhas, atingindo area média de 0,5 ha. A observacgéo e o registro dos
estadios fenoldgicos (inicio da brotagao, pleno florescimento, inicio da maturacéo até
a colheita), das cultivares em estudo se deu por meio da escala fenoldgica sugerida
por Eichhorn e Lorenz (1977). As exigéncias térmicas das cultivares avaliadas foram
determinadas pelo calculo de graus-dia (GD) segundo as equacgbes propostas por
Villa Nova et al. (1972). Para qualidade dos frutos foram realizadas as analises de
caracterizagdo quimica: sélidos soluveis (SS), acidez titulavel (AT), SS/AT e pH.
Para a caracterizacao de producao foram analisados: nimero de cachos por planta,
massa média dos cachos, massa média dos cachos por planta e produtividade.
Dentre as cultivares implantadas, ‘Bord®’ e ‘Isabel’ sdo as que atingem maiores
areas e ha muito tempo j4 estdo inseridas num contexto tradicional, e sao
implantadas com intuito de produzir vinhos, sucos e destinar parte das uvas ao
mercado in natura. Juntamente com a ‘Nidgara Rosada’ representam alternativas de
mercado. As demais, como a cultivar BRS Violeta, sdo adicionadas ao grupo de
cultivares de uvas para agregar valor aos produtos elaborados e,
consequentemente, contribuir para elevar potencial da producgéo. A cultivar Isabel foi
a mais tardia e apresentou os maiores intervalos de dias e acumulo térmico
transcorridos entre a poda e a colheita, seguida das cultivares Bordd, BRS Violeta e
Nidgara Rosada. Nas respectivas safras a ‘BRS Violeta’ apresentou maiores teores
de SS, pH e SS/AT, e a cultivar Bordd apresentou maior AT; o SS/AT para todas as
cultivares e nas safras estudadas estd dentro do limite estabelecido na legislacdo
brasileira. As cultivares mais produtivas foram ‘Isabel’ na safra de 2008/2009 e ‘BRS
Violeta’ em 2009/2010.

Palavras-chave: Viticultura, Vitis labrusca, caracterizacao, estadio fenolégico, videira.



Abstract

AZEVEDO, Fernanda Quintanilha. Wine-producing profile, phenology, quality
and vines production of american and hybrid grapes in Pelotas-RS. 2010. 103 p.
Dissertation — Programa de Pés Graduacao em Agronomia. Universidade Federal de
Pelotas. Pelotas-RS.

The vitiviniculture is an antique activity in the region of Pelotas-RS. The viability of
the grape cultivation is facilitated by its tradition in the horticulture; however there are
little technical and scientific data of growing in the particular region. Therefore, the
objective of this work was to describe the wine-producing profile, to determine the
phenology and to characterize the quality and production of common grapevines
grown in the region of Pelotas-RS. The description of the current profile of the
vitiviniculture of Pelotas was carried by an application of a questionnaire done to the
grape growers. The evaluations of phenology and the determination of quality and
production were carried on cultivars of common grapes: ‘Bord®’, ‘Isabel’, ‘Nidgara
Rosada’ and ‘BRS Violeta’ from a private vineyard sited in the countryside of Pelotas-
RS in the 2008/2009 and 2009/2010 crops. Trees were trained under trellis system
with spacing of 2,0 x 3,0 (treexline), totaling an area average of 0,5 ha. The
observation and registration of the phenological stages (shoot burst, full bloom,
beginning of ripening to harvest time) of the cultivars assessed were done by
phenological scale according Eichhorn e Lorenz (1977). Thermal requirements of the
cultivars were determined by degree-day calculation according equations proposed
by Villa Nova et al. (1972). Fruit quality was assessed regarding soluble solids,
titratable, SS/TA and pH. For yield characterization it was analyzed number of bunch
per tree, bunch mass, bunch mass per tree and yield. Among the cultivars assessed
‘Bordd’ and ‘Isabel’ reach the largest areas and longer are already inserted in this
context; It comprises a traditional context and is implanted aiming to produce wines
and juices and grapes to the in natura market.Together ‘Nidagara Rosada’ they
represent alternatives of market. The others, such as the cultivar BRS Violeta, are
added to the group of grape cultivars that aggregate value to elaborated products
and, consequently, contribute to increase yield production. ‘Isabel’ was the later
cultivar and showed the highest day intervals and thermal accumulation occurred
from pruning to harvest; followed by cultivars Bordd, BRS Violeta and Niagara
Rosada. In the respective crops ‘BRS Violeta’ showed higher contents of SS, pH and
SS/TA; the cultivar Bordd showed higher TA. In the all cultivars and crops assessed
SS/TA is in the limit established in the Brazilian legislation. The more productive
cultivars were ‘Isabel’ in 2008/2009 and ‘BRS Violeta’ in 2009/2010 crop.

Keywords: Viticulture, Vitis labrusca, characterization, phonological stage, vine.
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1. Introducao Geral

As regides vitivinicolas do Pais apresentam particularidades determinantes
ao desenvolvimento da cultura, atribuidas as potencialidades viticolas, seja nos
aspectos de adaptacao as condicées de solo e clima, e/ou qualidade dos produtos
da uva e destino da producdo. Por isso, antes mesmo de implantar parreirais, €
importante conhecer o local, verificar a adaptacao da cultura e suas potencialidades
com objetivo de conquistar um produto com qualidade. De acordo com Carey et al.
(2002), o potencial agronémico de cada cultivar reflete nas caracteristicas de seus
produtos, gerado por um conjunto de fatores ambientais que dificiilmente podem ser
modificados pelo produtor.

A elaboracao de produtos diferenciados em termos qualitativos depende de
fatores como local de cultivo da videira, condi¢des climaticas da safra, das cultivares
e do modo de cultivo. Por esta razao, estudos que estabelecam o comportamento da
cultura em relagdo aos elementos do ambiente, em especial o clima, sdo essenciais
para o sucesso da viticultura (MANDELLI, 1984). A caracterizagdo fenoldgica e a
quantificagdo das unidades térmicas necessérias para a videira completar as
diferentes fases do ciclo produtivo fornecem ao viticultor o conhecimento das
provaveis datas de colheita, indicando o potencial climatico das regides para o seu
cultivo (PEDRO JUNIOR et al., 1993).

Na atualidade, a videira € uma das espécies frutiferas mais importantes do
Brasil, o que pode ser confirmado pelos dados disponiveis no site da Unido
Brasileira de Vitivinicultura (UVIBRA), segundo os quais, a area implantada com
uvas atinge, aproximadamente, 90 mil hectares, atingindo em 2008 uma producao
anual superior a 1,4 milhdes de toneladas.

A vitivinicultura brasileira desenvolveu-se com base em uvas americanas,
cultivares da espécie Vitis labrusca L. e Vitis bourquina que, na maioria dos casos,
apresentam dupla finalidade, consumo in natura, elaboracdo de sucos e vinhos,
além de outras opcdes. Do total de uvas produzidas no Pais, mais da metade
corresponde a estas espécies, tendo como principal pélo produtor a regidao Sul do
Pais.
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Apesar de existirem informacdes que retratam o levantamento do potencial
produtivo de algumas areas vitivinicolas no Estado do Rio Grande do Sul, sédo
poucos os dados técnicos e cientificos sobre a vitivinicultura de Pelotas, tendo em
vista a queda dessa atividade no passado. O interesse pelo desenvolvimento da
cultura e os estudos referentes a atividade vitivinicola na regido diminuiram
bruscamente. Dessa forma pouco se conhece e foi desenvolvido a favor da
vitivinicultura na regidao em questao.

A vitivinicultura é uma atividade muito antiga nessa regiao e a viabilidade do
cultivo da uva é facilitada pela tradicdo do municipio de Pelotas na fruticultura, além
de possuir amplo espaco para expansdo. Um exemplo a ser seguido é o que ocorre
atualmente com a vitivinicultura da Serra Gaucha, que vende a tradicéo e a cultura
da familia junto com o seu produto. Com isso, é necesséario elucidar o
comportamento das cultivares de videira nas diversas regides produtoras, assim
como descrever o potencial em aspectos produtivos e qualitativos das mesmas,
suportes estes que servem como ferramentas para disponibilizar dados que possam
atender as expectativas do mercado consumidor e, adicionado ao carater tradicional
da atividade na regidao de Pelotas, agregar valor ao produto destinado ao
consumidor.

Somente nos ultimos anos e por estimulo de técnicos e pesquisadores de
instituicoes de pesquisa, ensino e extensao de Pelotas (EMBRAPA, UFPel e Emater
Ascar), foram definidas novas acdes de incentivo ao retorno da atividade vitivinicola,
acreditando no potencial de produgdo das uvas americanas, concentrando-se no
controle de qualidade da uva e de seus produtos, na diversificacao da atividade por
meio da producao de sucos e de vinhos de mesa.

De acordo com o precedente e destacando a falta de informacdes técnicas e
cientificas relativas a vitivinicultura e a forma com que se desenvolve a atividade na
regiao em estudo, é essencial para o estimulo do cultivo no cenario sécio-econémico
de Pelotas que se desenvolvam pesquisas e sejam geradas informacdes técnicas,
para conhecer a vitivinicultura regional e caracterizar os agentes propulsores da
mesma. Com isso, objetivou-se neste trabalho descrever o perfil vitivinicola,
determinar a fenologia e caracterizar a qualidade e producéo de videiras americanas

e hibrida cultivadas em Pelotas-RS.
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HIPOTESE

A descricao do perfil atual da atividade vitivinicola e a determinagdo do
comportamento fenoldgico, qualitativo e de producdo de cultivares adaptadas a
regiao produtora de Pelotas trara informacdes técnicas sobre a producao de uvas
americanas e hibrida, apontando esta como uma regiao de elevado potencial para a
producao de uvas de qualidade e, incidindo no avango socio-econémico da atividade
vitivinicola, na valorizacdo dos produtos regionais e oferecendo alternativas as

propriedades rurais.
OBJETIVO GERAL

Descrever o perfil vitivinicola, registrar a fenologia, e determinar
caracteristicas de qualidade e producédo de uvas americanas € hibrida cultivadas em
Pelotas-RS.



2. Revisao Bibliografica

2.1. Vitivinicultura no Brasil

Historicamente a viticultura brasileira nasceu com as colonizagdes
portuguesa e espanhola, que implantaram as castas de uvas viniferas trazidas da
Europa. Com o passar do tempo, a videira foi levada para diferentes pontos do Pais,
nao chegando, no entanto, a se constituir em cultura de importancia, principalmente,
pela falta de adaptacao das cultivares européias as condicdes ambientais brasileiras
(MARTINS, 2005).

Nas primeiras décadas do século XIX, com a importacdo das uvas
procedentes da América do Norte, foram introduzidas as doencas fungicas que
levaram a vitivinicultura colonial a decadéncia. As castas européias (Vitis vinifera L.),
apesar dos esforcos envidados para seu cultivo, ndo tiveram expressdao nos
primdrdios da vitivinicultura comercial brasileira, devido as perdas causadas pela
incidéncia de doencgas fungicas, especialmente pelo mildio - Plasmopara viticola
(Berk. & Curtis) Berl. & De Toni e pela antracnose - Elsinoe ampelina (De Bary)
Schear. As videiras de origem americana, principalmente as cultivares de V.
labrusca, foram a base para o desenvolvimento da vitivinicultura brasileira (IBRAVIN,
2008).

As regides viticolas brasileiras apresentam diferencas, seja em area
cultivada, em volume de produgdo, bem como quanto aos tipos de produtos
elaborados. A cultura da videira encontra-se estabelecida em varios estados
brasileiros, com diversas vitiviniculturas no Pais e cada uma com sua realidade
climatica, fundiaria, tecnolégica, humana e mercadolégica (PROTAS, 2003).

Algumas regides concentram-se na produgéo de vinhos finos, de vinhos de
consumo corrente (vinhos comuns), ou de outros derivados da uva e do vinho
(TONIETTO e FALCADE, 2003). Apesar de presente em grande parte das regides
brasileiras, a producao de uvas se concentra no Sul, Sudeste e Nordeste. Na regiao
Sul, a uva é destinada principalmente a elaborag¢édo de vinhos e sucos; no Sudeste,

além da elaboracao de vinhos e sucos, € empregada no consumo in natura; e no
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Nordeste, o cultivo da videira vem se expandindo de forma expressiva nos ultimos
anos, principalmente visando a producao de uvas finas de mesa e de vinhos finos
(Portaria n® 51, de 17 de marco de 2006).

A éarea plantada com videiras no Brasil em 2008, segundo UVIBRA, foi de
aproximadamente 90 mil hectares e a producao chegou a 1,4 milhées de toneladas.
O Rio Grande do Sul, principal produtor nacional, possui area de 49.816 hectares,
representando 60,31% da area total do Pais, sendo que em torno de 90% da
producdo destina-se a agroindustria para producdo de vinho, suco e outros
derivados. Em 2009, no Brasil, ocorreu reducdo de 4,08% no total de uvas
produzidas, interrompendo a tendéncia crescente dos ultimos anos devido a crise
mundial. Além disso, fatores climaticos desfavoraveis resultaram em menor
producdo. Porém, com a retomada do crescimento econémico e do consumo, a
tendéncia é de elevacao de taxas de produc¢éo da uva (MELLO, 2009).

Conforme Barnabé et al. (2007), o setor vinicola brasileiro apresenta uma
caracteristica atipica em relacdo aos paises tradicionais produtores de vinhos, pois
enquanto naqueles, sao admitidos apenas produtos originarios de uvas viniferas
(Vitis vinifera), no Brasil, além destes, existem produtos originarios de cultivares
americanas € hibridas (V. labrusca e V. bourquina).

Outro ponto importante a considerar, segundo Camargo (2003), sdo as
caracteristicas do mercado brasileiro, composto por um grande contingente de
consumidores com baixo poder aquisitivo, para os quais a decisdo em tomar vinho
ou outra bebida é fortemente influenciada pelo preco. Estas circunstancias
favorecem o setor de vinhos de mesa, restringindo a expansao do cultivo de uvas
finas, para atendimento de um mercado também limitado. As alternativas para este
mercado tradicionalmente tém sido as uvas americanas.

O cenario da vitivinicultura deste século, segundo Protas e Mello (2003), é
de competicdo acirrada tanto no mercado externo quanto no interno, exigindo
grande esforco de organizacdo e politica setorial. Dessa forma, é necessario
planejar o andamento da atividade através da base de informagdes atualizadas do
setor, para explorar o marketing, buscar nichos de consumo e caracterizar os
produtos. Assim, Wirz et. al (2008) avaliaram que o atual periodo da vitivinicultura

nacional é caracterizado pela identidade regional.
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2.1.1. Vitivinicultura no Rio Grande do Sul

A vitivinicultura brasileira desenvolveu-se principalmente na regido Sul e tem
significativa importancia sécio-econémica. No Estado do Rio Grande do Sul, o perfil
do cenario vitivinicola tem evoluido continuamente e, praticamente, 90% das videiras
plantadas sdo destinadas ao processamento na forma de vinhos, sucos e outros
derivados (NACHTIGAL, 2008).

O estudo das agroindustrias de vinhos e da producédo da uva neste Estado
possui importancia pela carga cultural que carrega, pois se trata de uma
caracteristica herdada dos colonizadores, conferindo um carater colonial proprio a
esses produtos. A producado de uva e vinho faz parte da tradicdo de muitas familias,
sendo uma alternativa geradora de renda dentro da propriedade (NEUMANN, 2008).

Segundo Tonietto (2005), o Rio Grande do Sul possui basicamente trés
regides vitivinicolas: a tradicional regido produtora da Serra Gaucha e as regides
emergentes da Campanha e da Serra do Sudeste. A viticultura na Serra Gaucha
encontra-se, em geral, em pequenas propriedades familiares e € desenvolvida em
terrenos de topografia acidentada. Ja na Campanha e na Serra do Sudeste que, nos
ultimos anos apresentaram crescimento importante da vitivinicultura, caracterizam-se
por areas vitivinicolas definidas por critérios geralmente técnicos e por outros fatores
sociais, e estdo instaladas em propriedades de maior extensao, desenvolvida com
mao-de-obra assalariada, administrada pelo proprietario/empresario a distancia
(FALCADE, 2003).

O povo rio-grandense associa o plantio de videiras e a elaboracao de vinhos
a Serra Gaucha, uma hipétese lancada e tida como verdadeira para a maioria
(SOUZA, 2005). Este paradigma tornou-se comum entre os envolvidos na cadeia,
até mesmo os consumidores de uvas e de seus produtos. Porém, é notéria a busca
de novas fronteiras vitivinicolas no Estado, o que tange ndo somente a escolha por
locais com condi¢cdes naturais (solo, clima...) propicias ao cultivo da uva, como
também a relacdo no ambito cultural da sociedade com a atividade vitivinicola.
Segundo o mesmo autor, este paradigma sé sera suplantado por um amplo
esclarecimento veiculado na imprensa escrita, falada e televisionada do Pais; além
de pesquisas esclarecedoras a respeito do potencial das regides vitivinicolas néao

tradicionais.
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2.1.2. Regiao de Pelotas

O municipio de Pelotas esta localizado na encosta do Sudeste, as margens
do Canal Sdo Gongalo que liga as Lagoas dos Patos e Mirim, no Estado do Rio
Grande do Sul, no extremo sul do Brasil. Pelotas tem uma distancia de 250
quildmetros de Porto Alegre, a capital do Estado. Por estar situada numa planicie
préxima ao oceano, a area urbana do municipio situa-se em baixa altitude, com
média de 7 metros acima do nivel do mar. O interior do municipio esta sobre um
planalto com elevagdes médias, denominado Serras do Sudeste. A altitude na area
rural chega a cerca de 430 metros, proximo a fronteira com o municipio de Cangucu
(Figura 1).
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Figura 1 - Localizacdo do municipio de Pelotas-RS.
Fonte: http://www.fenadoce.com.br/arquivos/mapa estado.jpg.

Ao contrario do que se imagina, a tradicao vitivinicola gadcha nao se iniciou
pela regidao da Serra. A viticultura comercial no Estado comegou no municipio de Rio
Grande, na llha dos Marinheiros (SCHNEID, 2007). Simultaneamente e de forma
pioneira, as variedades Concord e lIsabel, que ainda hoje sdo utilizadas na
elaboracdo de sucos e vinhos, foram trazidas pelos colonizadores que se instalaram
na regiao de Pelotas, erguendo parreirais e produzindo vinho para consumo da
familia (Editorial- Diario Popular, 2007).

O municipio possui mais de 40 hectares de videiras, com média de 01
hectare por produtor, predominando uvas do tipo comum como ‘Isabel’, ‘Concord’,
‘Bordd’ e ‘Nidgara’, alem das uvas finas ‘Cabernet Sauvignon’ e ‘Merlot’,
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recentemente introduzidas. As praticas culturais sao estabelecidas de acordo com as
condi¢cées naturais da regido, onde o sistema de conducgdo na forma latada é o
predominante, seguido de alguns casos esporadicos em espaldeira (informacao
verbal)'.

A producgao € destinada ao consumo in natura, elaboragao de suco e vinho.
Feger et al. (2002) relataram que, esta dupla finalidade permite ao produtor escolher
o destino da producao de suas uvas, que podem ser dirigidas ao mercado in natura

dependendo da qualidade do produto e do preco, ou para o processamento.
2.2. Fenologia da Videira

A expanséao da viticultura brasileira tem levado os produtores cada vez mais
a se adequarem as novas técnicas de manejo da cultura, as quais requerem o
conhecimento prévio da fenologia.

Os fatores edafoclimaticos de cada regido vitivinicola influem em todos os
estadios fenoldgicos, ou seja, desde o repouso vegetativo (inverno), a brotacao, a
floragcéo, a frutificacdo, o crescimento das bagas (primavera), a maturacao (verao)
até a queda das folhas (GUERRA et al., 2005).

O estudo da fenologia na viticultura, para Leao e Pereira (2000), tem como
objetivo principal caracterizar a duracao das fases do desenvolvimento da videira em
relacdo ao clima, especialmente as variacbes estacionais, e € utilizado para
interpretar como as diferentes regides climaticas interagem com a cultura.

Pedro Junior et al. (1993) relataram que a caracterizacao fenolégica e a
quantificacdo das unidades térmicas necessarias para a videira completar as
diferentes fases do ciclo produtivo fornecem ao viticultor o conhecimento das
provaveis datas de colheita, indicando o potencial climatico das regides para o
cultivo da videira. Para Mullins et al. (1992), a caracterizagao fenolégica permite a
programacao de praticas culturais, irrigacado, colheita e utilizacdo de produtos
quimicos para o controle de pragas e doencas.

Contudo, as principais vantagens do estudo da fenologia da videira segundo
Murakami et al. (2002), sao a reducao dos tratamentos fitossanitarios, que passam a
ser realizados de maneira mais racional de acordo com as principais pragas e

doencas, dentro da fase de desenvolvimento em que a cultura se encontra; a

! Informagao fornecida por MIGLIORINI na Abertura da Colheita da Uva de 2010 em Pelotas-RS.
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melhoria na qualidade dos frutos; a economia de insumos; e a colheita na

entressafra brasileira.

2.2.1. A Videira e o clima

A videira é uma espécie perene, arbustiva, com caule sarmentoso e
trepador, sensivel a influéncia do clima, sendo cultivada no Brasil desde o extremo
Sul até o Nordeste. Para a videira ser explorada de forma economicamente rentavel
€ necessario, em primeiro lugar, que se encontrem condicdes edafoclimaticas que
sejam propicias ao bom desenvolvimento da sua vegetacdo, frutificacdo e
amadurecimento dos frutos (MARQUES et al., 2008).

A videira é cultivada em quase todas as partes do mundo, exceto em alguns
locais que nao oferecem um minimo de condigdes climaticas (térmicas e hidricas)
satisfatorias para o seu desenvolvimento (POMMER, 2003). Dos fatores climaticos, a
temperatura e a umidade sdo elementos que influenciam no desenvolvimento, na
producédo e na qualidade da uva e de seus produtos. A interagdo destes elementos
com o meio natural, assim como com a cultivar e as técnicas de cultivo da videira,
sao responsaveis pela potencialidade de cada regido, bem como pela produtividade
da cultura (TONIETTO e MANDELLI, 2003; DELOIRE et al., 2005).

Pode-se dizer que as condi¢des climaticas influem na fenologia e fisiologia
das plantas, na produgcdo e na qualidade dos frutos (ALBUQUERQUE e
ALBUQUERQUE, 1982). Ainda, as mesmas interferem na cultura da videira em
todas as suas fases, tanto no desenvolvimento e no crescimento das plantas, como
na inter-relacdo dessas com as pragas e as doencas. Estes elementos sdo os
grandes responsaveis pela produtividade da cultura (SENTELHAS, 1998).

A variabilidade de climas e de solos do Brasil traz como resultado adicional
um enorme potencial de obtencao de produtos com caracteristicas diferenciadas,
aptas a agradarem os diferentes paladares dos consumidores (GUERRA et al.,
2009). Conradie et al. (2002) descrevem que o complexo de fatores ambientais,
como os climaticos, os quais nao podem ser modificados pelo produtor, podem ser
percebidos no final da produgéo e auxiliam na decisao de varios manejos, resultando

em distintos vinhos com origem identificavel.



21

Dos fatores climaticos, a temperatura afeta os processos de crescimento e
de desenvolvimento da videira, que é bastante resistente as baixas temperaturas na
estacdao do inverno, quando se encontra em periodo de repouso vegetativo, e é
importante para a superacdo da dorméncia das gemas, no sentido de assegurar
uma brotagdo adequada para a videira. De forma genérica considera-se a
temperatura de 10 °C como minima para que possa haver desenvolvimento
vegetativo, enquanto que, entre a floracdo e a maturacdo da uva, a videira exige
temperaturas préximas a 30 °C para que a acidez dos frutos ndo seja muito elevada
(TONIETTO e MANDELLI, 2003). Ja a precipitacéo, além da sanidade das videiras,
interfere na acidez e no teor de acucares da uva e, posteriormente, do mosto
(BEVILAQUA, 1995). Tais fatores sao importantes e justificam a qualidade da
producdo vinicola da regido, distinta daquela encontrada em outras condigdes
brasileiras, bem como em outros paises (TONIETTO, 2002).

2.3. Uvas americanas e Hibridas

As uvas americanas sdo todas as cultivares de Vitis labrusca e Vitis
bourquina, e as hibridas sédo resultados de diferentes espécies de Vitis. As mesmas
se caracterizam pela elevada produtividade e maior resisténcia as doengas que
atacam as cultivares de Vitis vinifera.

Segundo Maia e Camargo (2005), no caso das cultivares Vitis labrusca, as
caracteristicas de sabor e aroma da uva sao determinantes da preferéncia de muitos
consumidores, seja para consumo in natura seja dos vinhos e sucos elaborados. As
cultivares hibridas, muitas vezes apresentam sabor e aroma similares as uvas Vitis
viniferas, e ainda, apresentam resisténcia as doencas flungicas de maior importancia
para a cultura, caracteristica essa comum a maioria das uvas Vitis labrusca.

Segundo Nachtigal (2008), as uvas americanas apresentam algumas
caracteristicas que potencializam a exploragdo em pequenas propriedades,
proporcionando, em alguns casos, maiores retornos econd6micos do que as
cultivares de uvas finas. Dependendo da situacdo, as uvas americanas podem
constituir em alternativa importante no processo de geracado de renda e agregacao
de valor aos produtores, principalmente para pequenos e médios produtores rurais.

Para Kuhn et al. (1996), as uvas americanas sdao mais faceis de cultivar por
sua maior rusticidade e resisténcia as doencas e pragas, além de tolerarem melhor

alta umidade relativa do ar. Camargo (2007) relata que as mesmas apresentam
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menor custo de producdo, porém, normalmente, sdo comercializadas por um valor

menor do que as uvas finas.
2.3.1. Cultivares

Dentre as principais cultivares de uvas americanas, para processamento ou
mercado in natura, destacam-se a ‘Isabel’, ‘Bordd’, ‘Concord’, como uvas tintas, e
‘Niagara Branca’ e ‘Niagara Rosada’, entre as brancas e rosadas (CAMARGO et al.,
2008), e que ja sao exploradas ha muitos anos na maioria das principais regides
produtoras do Pais.

Muitas outras cultivares estdo sendo lancadas através de programas de
melhoramento, por instituicbes como a Embrapa, e sdo obtidas de cruzamentos,
como é o caso da ‘BRS Rubea’, ‘BRS Lorena’ e ‘BRS Violeta’, outras resultantes da
selegcéo clonal, como ‘Concord clone 30’ e ‘Isabel precoce’. Essas e muitas outras
cultivares encontram-se em fase de expansdo na Serra Gaucha, atendendo a
demanda de diversas empresas que as recomendam aos viticultores parceiros
visando a ampliacdo do periodo de processamento, com o0 uso de cultivares
precoces e tardias e, ao mesmo tempo, para aprimoramento da qualidade dos
produtos elaborados com as cultivares tradicionais, como a cor, agucar/alcool
(CAMARGO, 2008).

O banco de germoplasma da uva (BAG) da Embrapa Uva e Vinho (Embrapa
Uva e Vinho) disponibiliza dados fenoldgicos de cultivares implantadas na regido da
Serra Gaucha no site, a soma térmica da brotacao a colheita de diversas cultivares
americanas e hibridas destinadas ao processamento, como pode ser observado na
Tabela 01. Todos os acessos deste banco de germoplasma foram caracterizados e
avaliados nas condi¢des de Bento Goncalves, obtendo-se informagdes importantes
para o adequado uso de cada espécie pelas diferentes linhas de pesquisa e pelos
diferentes elos da cadeia vitivinicola (viticultores, técnicos, empresarios e outros)
(TONIETTO et al., 2003).
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Tabela 01 - Epoca de brotacdo e colheita da uva, nimero médio de dias e soma
térmica da brotacdo a colheita de cultivares americanas e hibridas
destinadas ao processamento no Brasil. Dados do banco ativo de
germoplasma (BAG) da uva da Embrapa Uva e Vinho, Bento Gongalves, Rio
Grande do Sul. Média de oito anos de observacdoes (EMBRAPA, 2010).

. Soma
Cultivar Data Data Numero térmica
média de | médiada| de dias | (Graus-dia)
: - brotacdo | colheita | médio da| média da
Americana| Hibrida (Dbg) (Do) | DbaDo | Db a Do
(>102C)
Bordé X 06.09 25.01 141 1285
Isabel X 05.09 21.02 169 1592
Niagara Rosada X 03.09 27.01 146 1322
Niagara Branca X 04.09 28.01 145 1319
Concord X 02.09 01.02 152 1396
BRS Rubea X 20.09 05.02 138 1349
BRS Lorena X 09.09 16.02 159 1506

Fonte: http://sistemasdeproducao.cnptia.embrapa.br.

Camargo (2008) relata que a adaptacao as zonas de producao e resisténcia
as doencas, aliados a qualidade intrinseca dos diferentes produtos vitivinicolas, tém
sido os temas prioritarios no direcionamento dos programas de melhoramento. Esta
mesma légica podera ser seguida em outras zonas vitivinicolas de producado. Ja o
éxito da atividade vitivinicola na regidao dependera principalmente do uso de
cultivares adequadas (MARTINS, 2006).

2.3.1.1. ‘Bordo’

E uma cultivar muito rustica e resistente as doencas fungicas, normalmente
plantada de pé-franco. A uva apresenta alta concentragdo de matéria corante,
motivo principal de sua significativa difusdo. Origina vinho e suco intensamente
coloridos que, em cortes, servem para a melhoria da cor dos produtos a base de
'Isabel' e de 'Concord' (MAIA, 2005). Sua abundante producgéo, grande rusticidade e
producdo de um vinho bastante encorpado e “foxado” foram as caracteristicas que
contribuiram de forma decisiva para a expansao ha mais de cem anos dessa cultivar
(ABRAHAO et al.,1993).



24

2.3.1.2. ‘Isabel’

E uma cultivar de uva tinta, muito rustica e altamente fértil, proporcionando
colheitas abundantes e com poucas intervencées de manejo. Tem o sabor
caracteristico das labruscas, adaptando-se a todos os usos: € consumida como uva
de mesa; usada para a elaboragao de vinhos branco, rosado e tinto, os quais, muitas
vezes, sdo utilizados para a destilacao ou para a elaboracéo de vinagre; origina suco
de boa qualidade; pode ser matéria prima para o fabrico de doces e geléias. E a
cultivar mais plantada no Rio Grande do Sul e em Santa Catarina (MAIA, 2005).
Existem registros de que a cultivar Isabel na regido de Pelotas foi uma das primeiras
a serem implantadas (SCHNEID, 2007), sendo encontrada nos parreirais destes

vitivinicultores até os dias atuais.
2.3.1.3. ‘Niagara Rosada’

A cultivar Nidgara Rosada € o resultado de uma mutacdo somatica ocorrida
na uva ‘Nidgara Branca’, que rapidamente predominou sobre a forma original
(SOUSA, 1996). A mesma apresenta-se como uma das principais uvas consumidas
no Brasil, por ter alta qualidade para o consumo, bem como ao baixo custo de
producdo, o que tem permitido grande expansao na area cultivada (CENCI, 1994).
Em Pelotas, essa cultivar foi o simbolo da abertura da colheita da safra de 2010,
ocorrida em fevereiro deste mesmo ano, e caracterizada como uva de mesa

destinada ao consumo in natura.
2.3.1.4. ‘BRS Violeta’

E uma cultivar hibrida, langada em 2006 pela Embrapa Uva e Vinho, com a
proposta de ser uma alternativa para a qualificacdo da produgéo nacional de suco e
vinho de mesa (CAMARGO et al., 2005), e com esse mesmo objetivo foi implantada
em Pelotas-RS, através da colaboragédo de pesquisadores da Embrapa Uva e Vinho
e Clima Temperado, para agregar o quadro de cultivares desta regiao, destinado
para elaboracdo de sucos e vinhos. Camargo et al. (2005) afirmam que a mesma
pode ser caracterizada pelos altos niveis de acucares e de cor, além de ter
apresentado precocidade nas condicbes climaticas da Serra Gaucha e outras
regides do Pais.
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2.4. Caracteristicas quimicas de qualidade da uva: sélidos
soluveis (°Brix), acidez titulavel e pH

Existem paradmetros quimicos que servem para monitorar o progresso da
maturacao e avaliar a qualidade da uva e de outras frutas. Para a uva, via de regra,
baseia-se na concentracdo de sélidos soluveis (SS); porém existe a necessidade de
conhecer outros componentes importantes como acidez titulavel (AT) (BEVILAQUA,
1994).

A determinacéo do grau de maturacédo adequado, por ocasiao da colheita da
fruta, é de grande importancia para que o produto atinja 0 mercado ou a industria em
perfeitas condicdes (FACHINELLO et al., 1996). Segundo Cantillano (2005), é
durante a fase de amadurecimento que os sabores e odores especificos, junto com
0 aumento de docgura e diminui¢do da acidez, tornam-se mais acentuados.

Segundo Blouin e Guimberteau (2004), no inicio da maturacao, o teor de SS
nas bagas é baixo, porque o aguUcar sintetizado pela videira é destinado a outras
partes da plantas. Porém, com a evolucdo da maturacédo, ocorrem mudancas nas
vias de acumulo de agucar que se direcionam para as bagas, o que leva ao acumulo
de acucar nas mesmas, atingindo valor maximo préximo a colheita. O conteudo de
acucares do mosto da uva representa cerca de 90% a 95% do total de sdlidos
solluveis, por isso a determinacdo do SS proporciona uma medida aproximada da
quantidade de acucares (ZOECKLEIN et al., 2001).

Segundo Daudt e Fogaca (2008), o pH e a acidez titulavel sdao as duas
propriedades mais importantes no equilibrio &cido dos sucos de frutas,
especialmente no mosto de uva. No inicio da maturagdo, as bagas apresentam
elevado teor de acidez devido ao fato de que os principais acidos das videiras
(tartarico e malico) serem sintetizados pelas folhas e pelas bagas ainda verdes. Com
a evolugdo da maturacdo, a demanda por energia aumenta e para suprir essa
necessidade muitas vezes 0s acidos sao utilizados como fonte de energia na
respiracao celular (BLOUIN e GUIMBERTEAU, 2004). O pH corresponde a acidez
real e representa a concentracao de ions hidrogénio que provém da dissociagcao dos
acidos (CABANIS, 2000). Valores de pH baixos garantem ao mosto e aos produtos
da uva melhor estabilidade microbioldgica e fisico-quimica.

A maturacéo ideal das uvas destinadas ao consumo in natura é estabelecida

principalmente pela determinagcédo do teor de sélidos soluveis e pela relagdo entre
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solidos soluveis e acidez, determinante na palatabilidade e intensidade de cor (GIL e
0SZCZOLKOWSKI, 2007). No caso das uvas destinadas ao processamento, 0s

critérios mais utilizados sao o teor de agucares e acidez (GUERRA, 2002).



3. Metodologia Geral

Os experimentos foram conduzidos nas safras 2008/2009 e 2009/2010, em
vinhedos de uvas americanas e hibrida da regidao de Pelotas, sendo também,
realizadas analises no Laboratério de Fruticultura do Departamento de Fitotecnia da
Universidade Federal de Pelotas, FAEM/UFPel, Pelotas-RS, Brasil.

Materiais:

Descricao do perfil atual da vitivinicultura — questionario (Anexo 1) aplicado
aos produtores indicados por profissionais das instituicoes Emater - Ascar, Embrapa
(Uva e Vinho e Clima Temperado) e UFPel, e os mesmos constituem cerca de 50%
dos viticultores da regidao de Pelotas-RS assistidos pelo grupo de extensionistas e
pesquisadores das instituicées citadas anteriormente.

Fenologia, qualidade e produgédo - realizada nas cultivares de videiras
americanas ‘Bord®’ (implantada em 2006), ‘Isabel’ (reconvertida do sistema
espaldeira em latada em 2006) ‘Niagara Rosada’ (implantada em 2006) e ‘BRS
Violeta’ (implantada em 2007) (fotos no Anexo 2), de um vinhedo particular
localizado no interior de Pelotas-RS (Colénia Maciel - 7° distrito).

Fenologia e producdo - 10 plantas de cada cultivar selecionadas
aleatoriamente.

Qualidade - 3 amostras semanais de bagas de uvas por cultivar do inicio da
maturacéo a colheita.

Métodos:

Escala fenologica - descrita de acordo com Eichhorn e Lorenz (1977) (Anexo
3), sendo registradas as seguintes fases: Estadio 05 (ponta verde: inicio da
brotacdo); Estadio 23 (pleno florescimento: 50% das flores abertas); Estadio 35
(inicio da maturacao: 50% das bagas coloridas) até a colheita. As exigéncias
térmicas foram determinadas pelo calculo de graus-dia (GD) segundo as equacoes
propostas por Villa Nova et al. (1972), desde a poda de frutificacdo até o inicio da
maturacdo das bagas, bem como para cada um dos sub-periodos avaliados,
utilizando a temperatura base de 10°C (MARTINS, 2006). Os dados climaticos foram

fornecidos pela Estacao Meteorolégica da Embrapa Clima Temperado.
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Qualidade - na maturacao das uvas até o momento da colheita nas amostras
foram realizadas as analises quimicas de soélidos soluveis (°Brix), acidez titulavel
(meq L7). Na data da colheita além dos SS e AT foram analisadas a relagdo SS/AT
e pH.

Producéo - registrou-se o numero de cachos por planta, massa média dos
cachos (g), massa média do total de cachos por planta (expressa em quilogramas), e
produtividade (T ha™), a partir da colheita.

Estatistica:

Fenologia - comparadas pelas datas dos estadios fenoldgicos, dias
transcorridos e acumulo de graus-dia entre os intervalos entre os estadios os
estadios fenolégicos considerados.

Qualidade e producdo — analise de varidncia pelo teste F e, quando
significativo, realizou-se comparacao de médias pelo teste de Tukey ao nivel de 5%
de probabilidade de erro. Para essa analise na variavel numero de cachos por
planta, os dados foram transformados em y= \x + k, onde k=1 se x>15, k=0,5 se 0

< x £15, e reconvertidos em (x + k)2.



4. Capitulo 1: DESCRICAO DO PERFIL VITIVINICOLA DE PELOTAS-RS

4.1. Introducao

A vitivinicultura estendeu-se no Rio Grande do Sul praticamente em todo
territério ocupado pelos imigrantes europeus. No entanto, a fabricacado doméstica de
vinhos adquiriu um carater comercial entre 0s seguintes nucleos de imigrantes:
franceses em Pelotas; suicos e alemaes em Sao Lourengo do Sul, Sdo Sebastido do
Cai, Santa Cruz do Sul e Estrela; acorianos em Rio Grande; alguns austriacos que
se estabeleceram na regido nordeste; e, finalmente, os italianos em todas as regides
mencionadas (GOBBATTO, 1940).

A regido colonial de Pelotas ja propiciou importante producao viticola desde
o final do século XIX até as primeiras décadas do século XX, periodo no qual
Pelotas figurou entre os maiores produtores de uva do Estado (GRANDO, 1987).
Porém, em seguida, passou a videira a ser substituida pelo péssego e outras
culturas nas propriedades, principalmente por falta de incentivos governamentais ao
pequeno produtor.

Existem relatos, como de Caruso e Anjos (2009), de que a industria
vitivinicola retrocedeu em meados do século XX em algumas regides produtoras de
uva no estado do Rio Grande do Sul, pois 0 modelo de desenvolvimento adotado
pelos governos e as relagdes comerciais no estado, estimularam o crescimento em
volume de producdo, resultando no abandono da caracteristica de industria
artesanal; e as produgdes que ficaram a margem dessa transformagédo, como as da
regiao em estudo, perderam a competitividade e retrocederam no cenario vitivinicola.

O modo com que o cenario viticola de Pelotas esta disposto atualmente é o
reflexo do processo de constituicAo de uma nova organizacao da producao agricola,
resultado de um passado de glérias seguido de frustracdes desencadeadas por
questodes politico-econémicas.

O desenvolvimento de qualquer atividade rural depende dos fatores que
viabilizam a mesma, sendo eles os naturais pela adaptacao da cultura a regido de
cultivo e o envolvimento do pequeno produtor rural com a utilizacdo da mao-de-obra

familiar e/ou capacidade de geracao de empregos e renda, mecanismos adicionais a
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realidade s6cio-econdmica do municipio. Além disso, segundo Trentin e Wesz Junior
(2005), a agroindustria familiar surgiu como uma das atividades mais eficientes no
contexto de desenvolvimento rural, principalmente como fornecedora de renda para
esse meio.

Os elementos que compdem a estrutura de uma atividade agricola, como a
vitivinicultura, para Falcade (2003), podem ser identificados e explicados socio-
historicamente, assim como, na avaliacdo, na qualificacdo de uma paisagem que
incide nas concepgdes politicas, econdbmicas e sociais, bem como na evolugao das
técnicas e das artes.

O valor cultural e o conhecimento intrinseco das praticas vitivinicolas
especificas, permite que, sabendo-se da necessidade de complementar e diversificar
as atividades das propriedades familiares haja o resgate e a revitalizacdo da
atividade vitivinicola, o que exige extrapolar o conhecimento existente, através da
caracterizacao do perfil e de estrutura da atividade, sugerindo a complementacao
das praticas de manejo usuais nas propriedades e o uso de novas cultivares e/ou
sistemas de manejo da videira.

A atividade viticola em determinados lugares, como na regido de Pelotas,
pode conferir uma peculiaridade ao produto, seja pela melhor qualidade, seja por
atributos especificos, responsaveis pela distincdo e sua preferéncia no mercado.
Nesses casos, os territérios locais, por meio da particularidade da producao, da
cultura, do conhecimento tradicional ou do modo de coordenacgao entre os agentes,
sdo capazes de proporcionar um excedente, ou seja, agregar valor aos produtos
(VERDI et al., 2005).

Estudos da realidade vitivinicola em regides produtoras de uva do Brasil
foram realizados com intuito de despertar a atividade e contextualizar a mesma no
cenario agricola, como os realizados por Cordeiro (2006) e Barni et al. (2007). Na
regidao de Pelotas, os trabalhos de investigacdo estdo principalmente voltados a
melhoria da qualidade dos sucos e dos vinhos. A descricdao da vitivinicultura regional
€ baseada em relatos de profissionais vinculados as instituicbes que atuam na
regiao e que incentivam a producao viticola, por meio de reunides técnicas e dias de
campo, possibilitando a adog¢ao das praticas culturais, incentivo e dando sugestdes
para a melhoria dos produtos da uva.

A falta de informacodes referentes ao andamento da atividade vitivinicola na

regiao em estudo é empecilho para o desenvolvimento da mesma, tendo em vista
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que ja foi esse um dos entraves a producdo de uvas no inicio do século passado,
como demonstra Grando (1987). O referido autor relatou que muitos dos produtores
nao seguiram as recomendacodes técnicas disponiveis, resultando na queda de todo
setor vitivinicola pela baixa qualidade de produtos elaborados da uva e utilizacdo de
variedades pouco adaptadas as condicées locais.

Para viabilizar os sistemas de producdo que assegurem competitividade e
rentabilidade ao produtor, as acdes de pesquisa que visam a caracterizacao relativa
a adaptacao das uvas em diferentes regides se fazem necessarias para originar um
importante conjunto de informagdes a ponto de compreender a emergéncia e a
trajetoria da vitivinicultura no cenario de Pelotas. Através da visao dos individuos que
estao construindo o cenario regional vitivinicola e, com intuito de fornecer indicativos
que levem a tomada de decisdes, no sentido de estabelecer ou nao politicas de
estimulo a producéo, o objetivo neste estudo foi descrever o perfil vitivinicola da
regidao de Pelotas-RS na atualidade, identificando os personagens e os materiais

utilizados.
4.2. Material e Métodos

A identificacdo dos vitivinicultores de Pelotas-RS se deu a partir de uma
listagem fornecida por extensionistas da Empresa de Assisténcia Técnica e
Extensdo Rural do Rio Grande do Sul (Emater-RS), do Escritério municipal de
Pelotas-RS (Emater Ascar), e pesquisadores das instituicbes Empresa Brasileira de
Pesquisa Agropecuaria (Embrapa) e Universidade Federal de Pelotas (UFPel),
ligados a vitivinicultura do municipio.

O método de pesquisa é o estudo de caso, através da descricdo dos valores
locais, seus arranjos, racionalidades e representacées sociais, evidenciando e
enaltecendo a partir de seus atores, diversas formas de se pensar e agir, do perfil
atual da vitivinicultura da regido de Pelotas-RS, com dados obtidos por um
questionario aplicado em forma de entrevista. A elaboracdo do mesmo foi baseado
em estudos referentes a caracterizacao de atividades agricolas, como estudos da
vitivinicultura de outras regides do estado, como a executada por Amaral et al.
(2008), e baseadas nas observagdes dos técnicos envolvidos na vitivinicultura da
regiao em estudo. O questiondrio englobou a descricdo da realidade sécio-

econbmica do produtor, dados técnicos relativos a cultura, como algumas praticas de
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manejo, estrutura dos parreirais, cultivares exploradas e destino das mesmas. As
entrevistas foram realizadas no primeiro semestre de 2009.

O total de entrevistados constitui cerca de 50% dos produtores assistidos
pelo grupo de extensionistas e pesquisadores das instituicdes de pesquisa, extensao
e ensino da regido de Pelotas (citadas anteriormente) e, a selecdo dos produtores
envolvidos foi baseada segundo o seguinte critério: produtores de uvas americanas
(Vitis labrusca) e hibridos, que processam as mesmas em vinhos e/ou sucos em
suas propriedades.

As regides da zona rural de Pelotas-RS que foram percorridas para a
execugao das entrevistas com os produtores de uva foram: Col6nia Maciel, Passo do
Pilao, Col6nia Sdo Manuel, Vila Nova, Colénia Santo Antonio, Col6nia Dias, Rincao
do Andrade, Rincéo da Cruz, Colénia Santa Elena e Col6nia Santa Maria.

Os dados foram tabulados em graficos e tabelas com a representacao
percentual equivalente ao numero de produtores envolvidos em cada uma das

praticas descritas.
4.3. Resultados e Discussao

Ao realizar as entrevistas, uma das primeiras questées levantadas foi se a
vitivinicultura era uma atividade tradicional, com intuito de identificar elementos
explicativos ao longo da histéria da vitivinicultura que foram cruciais para seu
processo de desenvolvimento. Apenas dois produtores responderam que nao, pois
haviam comecado a atividade rural recentemente. Os demais deram sequéncia ao
trabalho de seus antepassados, com alguns destes, seguindo a atividade da mesma
maneira, sem atualizar a producdo, nem mesmo dispor de novos parreirais, como
serd demonstrado na descri¢cdao a seguir.

Os dados relativos a caracterizagdo da propriedade dos entrevistados
podem ser visualizados na Tabela 01. Os resultados demonstram que, em 23
propriedades, a producdo de uva ocorre em area média de 1,10 ha, ndo sendo a
Unica fonte de renda do grupo familiar. Os produtores possuem area total que varia
de 2,0 a 70,0 ha (com média de 24 ha) mantendo nela culturas diversificadas.

A Vvitivinicultura, para os produtores dessa regido, serve como aporte de
renda, porém de forma complementar aos sistemas produtivos locais. De todas as
demais atividades comerciais, a cultura que se destacou entre os entrevistados foi 0

pessegueiro, produzido por 14 das 23 propriedades pesquisadas, e que tem
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significativa importancia na regiao de Pelotas. Porém, segundo Penafiel (2006), que
realizou um estudo com os produtores de péssego na mesma regiao, as oscilacdes
do preco da matéria-prima em prejuizo dos agricultores familiares, e o
encarecimento dos custos de producédo e processos ameagam a reproducido desta
atividade na regido de Pelotas. Isto demonstra a necessidade de se estudarem
alternativas dentro da propriedade rural, como a vitivinicultura, possibilitando o
aperfeicoamento da produgéo de uva.

Em todos os casos, a mao-de-obra que lida com a atividade nas
propriedades em questdao é familiar, mesmo que nem todos os elementos facam
parte deste processo. Em geral, o nucleo familiar (pai e mae) é responsavel pela
atividade, ou os mais idosos, enquanto que 0s mais jovens elementos da zona rural
sdo incentivados a estudar, ou assumem outras atividades fora da unidade

produtiva, mesmo que venham a exercer a pratica rural posteriormente.
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Tabela 01 - Area da propriedade (ha), area destinada a vitivinicultura (ha),
composigado da familia e outras atividades comerciais e/ou fonte de rendas
dos produtores de uva da regiao de Pelotas-RS, 2009.

Produtor Area da Area destinada Composicdo Participacdo Outras atividades
propriedade  avitivinicultura  da familia da familia comerciais e/ou
(ha) (ha) fontes de renda
1 9 2,00 5 Total fumo, leite
2 2 0,75 3 Nucleo milho
3 70 3,00 8 Nucleo +2 péssego, péra
(familiares)
4 38 1,00 3 Total tomate, goiaba,
péssego
5 20 3,00 2 Total -
6 7 1,50 5 Nucleo milho, laranja
7 24 1,00 5 Total hortalicas, feijao,
abobora
8 7 0,25 4 Total gado
9 9,8 1,80 6 Total péssego,
hortalicas
10 38 1,00 2 Total + péssego, milho,
mao-de- feijao
obra
11 5,5 1,00 3 Total tomate, repolho
12 36 1,00 5 Total péssego
13 22 0,50 5 Total péssego
14 34 0,25 2 Total figo
15 9 1,00 4 Total péssego, ameixa,
acacia, eucalipto,
16 6 0,25 3 Total milho, feijao,
mandioca, batata
17 27,5 0,75 7 Total péssego, milho,
tomate
18 20 1,50 6 2; pai e filho péssego
19 67 0,60 5 Total péssego, tomate,
laranja, maca,
20 35 0,75 3 Nucleo péssego
21 25 0,70 7 Total péssego, tomate
22 25 0,25 3 Total péssego, fumo
23 20 0,40 7 Total hortalicas,
péssego, gado
Média 24,2 1,10 4,5

Fonte: Elaborada pela autora com base em dados da entrevista aplicada aos viticultores de Pelotas-
RS.
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Os produtores destinam area de 0,25 a 3,00 ha para o cultivo da videira,
formando pequenos parreirais, todos com variagdo grande de periodo de
implantacao, sistemas de conducao (Tabela 02).

Mais da metade dos produtores apresentam areas de vinhedos com idade
abaixo de trinta anos, quase 21,70% tém parreirais acima de 30 anos e 8,70%
chegam a possuir areas centenarias. Muitos dos agricultores mantiveram suas
videiras com intuito de produzir o vinho para seu préprio consumo. Vale ressaltar
que 17,40% dos mesmos renovaram suas areas, implantando novas cultivares, ou
mesmo, utilizando cultivares historicamente implantadas na regido, acreditando na
atividade vitivinicola como suporte econémico da atividade rural.

Nestes vinhedos, o principal sistema de conducdo é a latada, ainda que
muitos produtores continuem usando a espaldeira. Este sistema, comum nos
vinhedos europeus, foi originalmente adotado pela maioria dos produtores rurais
desta regido. Na atualidade, o sistema latada € usualmente utilizado para as uvas
americanas e tem como principal vantagem, ao proporcionar uma extensa area de
dossel, com grande carga de gemas, a obtencdo de um elevado nimero de cachos
e alta produtividade (MIELE, 2003) e, consequentemente, uma boa rentabilidade
econbmica. A utilizacao do sistema latada e da reconversao de videiras conduzidas
em espaldeira para o sistema em latada (latadas reconvertidas), muitas vezes foi

justificada pelo objetivo de aumento da producgao por area.

Tabela 02 - Periodo de implantacdo, sistema de conducao das videiras produzidas
na regido em estudo e representacdo percentual de produtores que
apresentam em suas propriedades as caracteristicas descritas. Pelotas-RS,
2009.

Periodo de implantacéo e caracterizagcao do sistema de producéo das uvas

Percentual (%)

Periodo de implantagcao ultimos 3 anos 17,4
< 30 anos 52,2
> 30 anos 21,7
centenarias 8,7
Sistema de condugéo Espaldeira 52,0
Latada 83,0
Outros (latada reconvertida) 9,0

Fonte: Elaborada pela autora com base em dados da entrevista aplicada a viticultores
de Pelotas-RS.
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Ao se considerar a disponibilidade de mais de 5 mil cultivares de uva no
mundo, os viticultores de um pais ou de uma regido acabam especializando-se na
producdo de apenas uma ou duas cultivares (VERDI, 2005). E notério que, mesmo
que exista a iniciativa de alguns viticultores da regido em implantar cultivares de
origem européia, a grande maioria possui uvas americanas e hibridas (Figura 02)
que, segundo 0s mesmos, apresentam melhor adaptacao as condi¢des climaticas de
Pelotas.

As cultivares de uvas americanas ou rusticas que, como o0 proprio nome
sugere, sdo0 menos suscetiveis as doencas, exigindo menos tratos culturais com
relacdo as cultivares viniferas, além de se adaptarem a diversas condicdes
ambientais do Sul do Pais, sdo as mais implantadas na regido de Pelotas. Segundo
Nachtigal (2008), essas caracteristicas potencializam a exploracdo em pequenas
propriedades, proporcionando, em alguns casos, maiores retornos econémicos do
que as cultivares de uvas finas.

A cultivar Bordd é a mais plantada pelos viticultores, seguida da ‘Isabel’ e
‘Concord’, ‘Nidgara Branca’ e ‘Niagara Rosada’. Porém, é notéria a presenca de
novas cultivares lancadas nos ultimos anos pela Embrapa Uva e Vinho como ‘Isabel
Precoce’ e ‘BRS Violeta’. Um montante de 10% dos produtores entrevistados ja as
produzem, sendo que, na totalidade, ja ultrapassam as areas implantadas com uvas
Vitis viniferas (3%) no cenario viticola de Pelotas. Este numero pode representar o
resultado do trabalho conjunto de pesquisadores e extensionistas em Pelotas, que
sugeriram a implantacdo destas cultivares baseados nos resultados positivos dos
estudos de lancamento das mesmas, e ainda pelo suporte a maior competitividade
do suco brasileiro e do vinho de mesa nas regides tradicionais de producao, que as

mesmas conferem.
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Figura 01 - Cultivares de videira e participacdo percentual de produtores que as
cultivam na regiao de Pelotas-RS, 2009.

Ao questionar “o porqué” da escolha das cultivares na regido, existiram trés
afirmagdes (Figura 02): a primeira delas € que, assim como a pratica viticola seguiu-
se de forma tradicional, se mantiveram, também, as cultivares tradicionais da regiao
(principalmente ‘Bordd’, ‘Isabel’ e ‘Concord’); na segunda resposta, muitos sugeriram
que seguiram o exemplo do principal produtor de uvas americanas do Pais, a Serra
Gaucha, e implantaram as cultivares em comum com a mesma; e terceira, e ndo
menos importante, seguiram as sugestées dos técnicos vinculados ao grupo de
viticultores da regido. Pommer (2000) faz uma afirmacao importante para questao de
escolha e adaptacédo de cultivares, alegando que essa especializacao territorial da
producao pode ser explicada por fatores de ordem agronémica como, por exemplo, a
suscetibilidade a doencas, a baixa fertilidade das gemas ou a necessidade de tratos
especiais; e por fatores de ordem econdmica, como pequena produtividade,
exigéncia de cuidados onerosos, ou ainda simplesmente o que se pode chamar de

adaptacao do produtor a cultivar.
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® Mantiveram cultivares
tradicionais da regiao
(Bordd, Isabel e Concord)

Exemplo da Serra Gaucha

® Sugestdes dos técnicos
vinculados ao grupo de
viticultores da regiao

33%

Figura 02 - Motivos apontados para escolha das cultivares de videira e
representacao percentual dos viticultores entrevistados. Pelotas-RS, 2009.

Mas, nao basta relatar a forma com que a vitivinicultura esta estabelecida se
nao falarmos do destino das uvas produzidas na regidao em questao (Figura 03) para
o mercado consumidor. Na atualidade, além dos viticultores receberem atencao de
centros de extensao, pesquisa e até mesmo dos 6rgaos publicos como a prefeitura,
ao incentivar a producao artesanal com exigéncia de qualidade, existe a aptiddao das
uvas implantadas de dupla finalidade, ou seja, as mesmas podem ser destinadas ao
mercado in natura, assim como para o0 processamento de sucos, vinhos e outros
produtos; aumentando as possibilidades de comércio destes produtores, tendo em
vista a venda de suas uvas (em geral em carater local).

Todos entrevistados afirmaram que produzem vinho. Esta é uma pratica que,
na maioria dos casos, tem carater tradicional, observando-se, ainda, que a producao
de vinho na regido de Pelotas é realizada em escala artesanal, com comercializagao
eminentemente informal.

A outra alternativa dessas propriedades rurais é a producado de uvas para o
consumo in natura, que ja representa quase 40% do destino da producédo. Um dos
cuidados com os produtos com este destino é a conservacao da uva pés-colheita, e
tendo em vista que o mercado dos viticultores de Pelotas é local, e que as uvas
provenientes de outras regides para Pelotas tém aumento nos custos devido ao

transporte, essa se torna uma opg¢ao com garantia de comércio.
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Segundo estudos de Pelinski et al. (2009), a producédo de sucos pode ser
considerada menos dispendiosa do que a producao de vinho. Além disso, 0 mercado
de suco de uva tem crescido em média de 15% a 20% por ano, sendo que na safra
de 2009, 45% das uvas americanas foi destinada para a producao de suco de uva,
enquanto que em anos anteriores, a média ficava em 30% (IBRAVIN, 2010).

Dos fatores apontados por Andrade Jr. (2009) para este crescimento
significativo, estdo: a maior aceitagdo dos consumidores ao suco de uva,
especialmente o0 que nao contém adicdo de agua e acgucar; a vigéncia da Lei Seca
no Brasil, que forgou os motoristas a procurarem uma alternativa ao vinho e as
bebidas alcodlicas; e a maior divulgacdo dos beneficios da saude advindos do
consumo do suco de uva, projetando um mercado em constante crescimento.

Contudo, e apesar de somente 30% dos produtores processarem sua
producdo para suco, € crescente o interesse dos mesmos em produzir Sucos
comercialmente tendo em vista que recentemente, foi apresentado o mecanismo de
extracdo de suco a vapor com a panela extratora, divulgado pelo grupo de

profissionais da Embrapa, Emater e UFPel.

Percentual de
Produtores (%)
(&3]
o

Suco Vinho In natura Outros
(destilados,
geléias)

Destino das uvas
Figura 03 — Percentual dos produtores que destinam suas uvas para suco,
vinho, in natura e outros (destilados, geléias), em Pelotas-RS, 2009.

Segundo os produtores, nos ultimos anos, dos principais problemas na
cadeia viticola destacam-se a qualidade do produto, derivada de questdes técnicas
(doencas e variacdes do clima) e de mercado (colheita antecipada e destino da

producéo) (Figura 04).
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Em funcdo de que a regido de Pelotas tem umidade relativa do ar elevada
em todas as épocas do ano, € comum o aparecimento de doencas fungicas como
mildio (Plasmopara viticola) e antracnose (Elsinoe ampelina). Quase a totalidade dos
produtores entrevistados apontou estas duas doencas de ocorréncia comum para a
cultura na regiao, que além da umidade necessitam de um espectro de temperatura
comum na regiao (20 °C a 30 °C) para sua ocorréncia, o qual é comum na regiao.

Uma das questdes levantadas no estudo foi se os produtores participam de
alguma associacdo especifica do grupo da vitivinicultura na regido, e todos
responderam que, a nao ser pelas reunides realizadas pelos centros de pesquisa e
extensdo (Embrapa, Emater e UFPel), ndo existe grupo de cooperativismo ou
associativismo vinculado a area vitivinicola. Muitos demonstraram ter necessidade
de uma politica publica de estimulo, que dé prioridade a essa producao, viabilizando
sua insercao nos mercados. Isso pode ser alcangado mediante uma espécie de
reconhecimento da atividade viticola destes produtores, que permita nao sé
crescimento da producédo e da venda, atingindo outros nichos de mercado, mas
também um aumento na produtividade, e assim um crescimento em todos os
sentidos da economia regional.

Outros entraves apontados pelos viticultores de Pelotas foram a dificuldade
para registrar os produtos elaborados; cultivares com problemas de adaptacdo as
condicbes ambientais; implementacdo da Lei seca; e a falta de incentivos
governamentais aos pequenos produtores.

Se no passado, ap6s a queda da vitivinicultura no cenario rural de Pelotas,
um dos fatores negativos foi a dificuldade em acompanhar as exigéncias para a
legalizac&o dos produtos (como o vinho); na atualidade, este continua sendo um dos
principais problemas e foi apontado por 57% dos viticultores entrevistados.

A chamada Lei Seca, que entrou em vigor desde o dia 20 de junho de 2008
teve como principal objetivo evitar o consumo de bebidas alcodlicas por condutores
de veiculos. Muitos foram os manifestos contra e a favor e, mesmo entre os
produtores de vinhos, houve quem apoiasse ou néo este procedimento. Menos de
20% dos produtores salientaram que essa lei diminuiu o consumo do vinho,
principalmente de consumidores que moram na zona urbana e tinham habito de

visitar os produtores da regiao.
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Figura 04 - Entraves que dificultam a permanéncia do cultivo da videira na regiao de
Pelotas-RS indicado pelos vitivinicultores entrevistados. Pelotas-RS, 2009.

O setor vitivinicola de Pelotas precisa de incentivos para impulsionar a
cadeia. Segundo Guimardes e Silveira (2009), a abordagem territorial do
desenvolvimento vem ganhando espaco nos planos académicos e nas politicas
publicas, dada sua capacidade de agregar em sua “visao” elementos exégenos (que
podem afetar nas decisbes internas) e caracteristicas locais (modos de vida,
culturas, ambientes naturais e sociolégicos) possibilitando formacdo de novos
valores, formas e acordos em sociedade.

Os entrevistados reconheceram a importancia de estudos cientificos para a
cultura da videira na regido e abordaram a necessidade de enfatizar estudos da
adaptacao de cultivares as condicoes edafoclimaticas locais.

E notério que o desenvolvimento atual da atividade vitivinicola no cenério
rural de Pelotas tem forte colaboracdo das instituicbes Embrapa, Emater e UFPel
que através das reunides constantes realizadas por técnicos e pesquisadores,
estimulam a vitivinicultura, contribuindo com avancos tecnoldgicos na area e para a
elaboracao de produtos com elevada qualidade.

A presenca da vitivinicultura em Pelotas é um fato concreto e sua influéncia
na sociedade local sera maior ou menor dependendo de como 0s sujeitos desse

processo irdo conduzir a atividade. As condicdes sao bastante favoraveis para que o
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setor se torne um dos principais impulsionadores da economia local, tanto no que diz
respeito a existéncia na regido de um recurso especifico para a elaboracdo de
produtos diferenciados, bem como a presencga cada vez mais frequente no mercado
brasileiro de consumidores que demandam produtos de qualidade.

Cabe salientar que os viticultores argumentam que, para o desenvolvimento
do cenario vitivinicola na regido de Pelotas, € necessario consolidar estratégias
coletivas e implementar politicas de incentivo a construcdo de associagdes e/ou
cooperativas especifica da area vitivinicola.

Quanto as prospeccgdes em relacdo aos rumos que a vitivinicultura podera
tomar num futuro proximo, indiscutivelmente, a vitivinicultura é uma atividade que se
afina muito bem com outros setores da economia, sobretudo a agroindustria € o
turismo. Além disso, seria uma importante ferramenta para Indicacdo de
Procedéncia para os vinhos produzidos na regido. Estes formam um conjunto

propulsor de avango socio-econdmico regional.

4.4. Conclusoes

De acordo com a descricdo do perfil da vitivinicultura de Pelotas-RS é
possivel concluir que:

A area destinada para a vitivinicultura nas propriedades rurais dos
entrevistados é em média de 1,0 ha;

A cultivar de videira mais produzida € a ‘Bordd’;

O principal sistema de conducéo utilizado é o latada;

As uvas sao principalmente destinadas para elaboracdo de vinhos, como

também para o mercado in natura, suco.



5. Capitulo 2: FENOLOGIA DE VIDEIRAS AMERICANAS E HIiBRIDA EM
PELOTAS-RS

5.1. Introducao

A viticultura no Brasil atualmente é uma atividade de distinta importancia no
que diz respeito a diversidade de espécies e cultivares, destino de producao,
estruturando-se em diferentes regides com particularidades de clima e de solo. O
conhecimento da fenologia e das necessidades térmicas, permite adequar as
cultivares as diversas regiées produtoras do Pais e, segundo Mandelli et al. (2004), é
uma exigéncia da viticultura moderna, uma vez que possibilita a racionalizagdo e a
otimizacao das praticas culturais, que sao indispensaveis para o cultivo da videira.

A caracterizacao dos estadios fenolégicos da videira fornece informagdes de
grande utilidade para o agricultor, pois o conhecimento de cada etapa do
desenvolvimento pode reduzir os custos de producdo, tornando mais racionais 0s
gastos com defensivos agricolas, economia de insumos, além de possibilitar a
producdo de uvas em épocas diferenciadas das grandes regides produtoras,
garantindo a oferta durante todo o ano (MURAKAMI et al., 2002).

O estudo fenoldgico de cultivares por regido produtora, segundo Duchene e
Schneider (2005), é o atributo mais importante envolvido na adaptacao da videira e
de outras culturas para a caracterizacdo das fases de desenvolvimento da planta,
em relagdo as alteragbes climaticas estacionais e a localizagdo da regido. A
quantificacdo das unidades térmicas necesséarias para a videira completar as
diferentes fases do ciclo produtivo fornecem, ao viticultor, o conhecimento das
provaveis datas de colheita, indicando o potencial climatico das regides para o
cultivo da espécie (PEDRO JUNIOR et al., 1993).

A demanda térmica que as plantas necessitam para completarem os
estadios fenoldgicos, segundo Pedro Junior e Sentelhas (2003), € denominada soma
térmica e, geralmente, & expressa em graus-dia. Para o seu calculo, algumas
equacobes tém sido propostas, sendo uma das mais utilizadas as de Villa Nova et al.
(1972).
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A caracterizacdo das somas térmicas da videira, mediante o conceito de
graus-dia, tem sido utilizada por diversos autores (MURAKAMI et al., 2002;
ROBERTO et al., 2005; BRIXNER et al.,, 2009). Este indice & determinado pela
diferenca acumulada, durante o ciclo vegetativo ou subperiodo considerado, entre a
temperatura média diaria e a temperatura base, excluindo os dias em que a minima
basal for maior que a temperatura média. Para a videira, a temperatura base
adotada é representada pelo valor médio de 10 °C (MANDELLI, 2002; MARTINS,
2006).

O Estado do Rio Grande do Sul é onde se concentra o maior cultivo de
videiras do Pais, principalmente de uvas americanas e hibridas, destacando as
destinadas a elaboragédo de vinhos, sucos e ao consumo in natura. Em termos de
clima e de solo, as videiras de uvas americanas sao iguais ou menos exigentes do
que as de uvas viniferas (NACHTIGAL, 2009) e, dessa forma, pelas caracteristicas
da maioria das regides deste Estado, pode-se afirmar que as videiras americanas
sdo produzidas sem grandes dificuldades.

Na regido de Pelotas a videira € uma das frutiferas ha mais tempo cultivada,
caracterizando-se como uma cultura tradicional. Apesar disso, pouco se conhece
sobre o comportamento das cultivares de uvas implantadas nessa regido, sendo as
uvas americanas predominantes. Segundo Rizzon e Miele (2002), para a
determinacao da adaptagao de cultivares de videiras em regides onde o seu cultivo
€ pouco ou completamente desconhecido, um dos mais importantes aspectos a ser
considerado é o estudo do desenvolvimento fenoldgico das plantas. Desta forma, é
evidente que técnicos e produtores serdo beneficiados com as informacdes
adquiridas, podendo ser usadas para o desenvolvimento da vitivinicultura do local
em estudo.

Tendo em vista que, para o desenvolvimento da atividade vitivinicola, cada
uma das regides produtoras do Pais deve procurar propagar cultivares adaptadas as
suas condicdes climaticas, diversificar a producgao viticola com garantia de qualidade
e, devido a caréncia de estudos sobre o0 assunto, objetivou-se neste trabalho avaliar
a fenologia de videiras comuns produzidas na regidao de Pelotas-RS.

5.2. Material e Métodos

As cultivares de videiras estudadas estao localizadas no interior do
municipio de Pelotas-RS (latitude de 31°37’ 16” sul, longitude de 52° 31’ 40” oeste)
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que, segundo a classificagdo climéatica de Kéeppen, tem o clima do tipo subtropical
umido (Cfa), com precipitacdo uniforme e bem distribuida ao longo do ano e
temperaturas no més mais frio entre -3 °C e 18 °C, e altitude média de 190 metros. A
umidade relativa do ar é bastante elevada, com média anual de cerca de 80%. As
temperaturas maximas e minimas e precipitacbes acumuladas mensais para o
interior de Pelotas, correspondentes a duracao do ciclo das safras de 2008/2009 e
2009/2010, podem ser visualizadas em Anexo 4.

O trabalho foi conduzido com as cultivares Bordd (implantada em 2006),
Isabel (reconvertida para o sistema latada em 2006), Niagara Rosada (implantada
em 2006) conduzidas em pé-franco e BRS Violeta (implantada em 2007) com porta-
enxerto Paulsen 1103. O vinhedo é particular localizado no interior de Pelotas-RS
(Colbnia Maciel - 7° distrito) e as plantas foram conduzidas em latada, com
espacamento de 2,0 metros entre plantas e 3,0 metros entre linhas, com area média
de 0,5 ha.

Os tratos culturais foram decididos pelo produtor responsavel pela area em
que estavam implantadas as videiras em questdo. As atividades foram basicamente
a poda e o controle de doencgas fungicas (na safra de 2009/2010 as aplicacdes
foram aumentadas devido ao acumulo de chuvas desde o periodo da floracao).

O marco inicial para a caracterizacao fenolégica foi a data da poda para
cada uma das cultivares. A poda usada pelo produtor foi a mista. O periodo da poda
das cultivares analisadas em Pelotas ficou concentrado na primeira quinzena do més
de setembro nas duas safras estudadas e, isso se deu a partir do término da poda
do pessegueiro que € uma das frutiferas mais produzidas na regidao de Pelotas, ou
seja, apds a época de poda de frutificagcdo do péssego, procedeu-se a das uvas.

De acordo com a escala fenoldgica descrita por Eichhorn e Lorenz (1977),
citado por Grangeiro et al. (2002), Feldberg (2006), Uira et al. (2009), os estadios
fenolégicos estabelecidos foram: E1- Estadio 05 (ponta verde: inicio da brotacao, 50
% das gemas atingiram o estadio de saida de folhas ou ponta verde); E2- Estadio 23
(Pleno florescimento: 50% das flores abertas); E3- Estadio 35 (inicio da maturacgao:
50% das bagas coloridas). Os trés estadios fenolégicos foram estabelecidos pela
data média na qual as plantas avaliadas atingiram os mesmos.

Além da ocorréncia do registro da data de cada fase, foi feito o somatério
dos dias transcorridos entre cada um dos estadios considerados, compreendido
entre a poda e a colheita.
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Para a caracterizacao das exigéncias térmicas das cultivares em estudo, foi
utilizado o somatério de graus-dia (GD) desde a poda até colheita, utilizando a
temperatura-basal de 10°C, bem como para cada um dos sub-periodos, empregando
os dados climaticos da Estacdao Meteoroldégica da Embrapa Clima Temperado
(Embrapa CPACT), Pelotas-RS, e segundo as seguintes equacoes propostas por
Villa Nova et al. (1972):

GD = (Tm-Tb) + (TM - Tm)/2, para Tm > Tb;

GD = (TM-Tb)?/2(TM-Tm),paraTm<Tb e

GD =0, paraTb > TM.

Em que:

GD = graus-dia;

TM = temperatura maxima diaria (°C);

Tm = temperatura minima diaria (°C) e

Tb = temperatura base (°C).

O delineamento experimental foi em blocos ao acaso, sendo cada cultivar
um bloco, considerando 10 repeticées por cultivar. Cada uma das dez plantas por
cultivar, que representa uma repetigdo, foi marcada aleatoriamente, buscando-se
visualmente as mais homogéneas quanto ao vigor e a formacao da estrutura
produtiva. As variaveis de duracdo, em dias, dos periodos fenoldgicos foram

analisadas por médias e desvio padrao, assim como para o acumulo de graus-dia.
5.3. Resultados e Discussao

Os resultados obtidos quanto a avaliacdo da fenologia das cultivares
estudadas podem ser visualizados nas Tabelas 01, 02 e 03 que, respectivamente,
apresentam as datas médias de cada estadio fenolégico incluindo poda e colheita; o
namero de dias transcorridos entre os estadios fenoldgicos; e os graus-dias
acumulados entre os estadios fenoldgicos.

A cultivar Isabel foi podada antes das outras cultivares na primeira safra
(08/09/2008), seguida de ‘BRS Violeta’ (09/09/2008), ‘Niagara Rosada’ (10/09/2008)
e por ultimo a ‘Bordd’ (15/09/2008) (Tabela 01). Na seguinte safra (2009/2010) as
datas da poda ocorreram em dois dias (02 e 04 de setembro de 2009), sendo
‘Niagara Rosada’ e ‘BRS Violeta’ podadas dois dias antes das outras duas
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cultivares. Esta distribuicdo de datas de poda nas duas safras do estudo denota que
o produtor ndo distribui essa pratica conforme a cultivar.

Na primeira safra, o periodo de brotacdo ficou entre os ultimos dias de
setembro para a cultivar BRS Violeta, até a primeira quinzena do més de outubro
para as demais. A poda e o inicio da brotacao ocorreram antecipadamente na safra
2009/2010 com relacao a safra anterior.

A plena floragdo das cultivares de uvas americanas, na regidao em estudo,
ficou concentrada no més de novembro nas duas safras. Para as cvs. Niagara
Rosada e BRS Violeta, a plena floragdo (E2) aconteceu logo no inicio do més, o
mesmo foi encontrado por Claumann (2007) para as cultivares BRS Linda, BRS
Morena e Niagara Rosada em Lages-SC, onde as datas da plena floragdo na safra
2006/2007, ficaram concentradas no principio deste mesmo més.

O inicio da maturacédo ocorreu ainda no més de dezembro para a cv. BRS
Violeta nas duas safras, evidenciando sua precocidade com relacdo as demais
cultivares em estudo, as quais, iniciaram a maturacao somente no més de janeiro. A
colheita ficou concentrada no més de fevereiro e iniciou pelas cultivares Niagara
Rosada e BRS Violeta, que nas duas safras seguidas ocorreram na primeira semana

de fevereiro; seguida da cv. Bordd e por ultimo a cv. Isabel.

Tabela 01 - Datas da ocorréncia dos principais estadios fenolégicos das videiras das
cultivares Bordd, Isabel, Niagara Rosada e BRS Violeta, nas safras
2008/2009 e 2009/2010. Pelotas-RS, 2010.

Cultivar Safra Poda E1 E2 E3 Colheita
Bordo 2008/2009 15/09/08 16/10/08 27/11/08 06/01/09 12/02/09
2009/2010 04/09/09 01/10/09 10/11/09 12/01/10 09/02/10

Isabel 2008/2009 08/09/08 06/10/08 20/11/08 16/01/09 06/03/09

2009/2010 04/09/09 29/09/09 18/11/09 26/01/10 25/02/10

Nidgara Rosada 2008/2009 10/09/08 09/10/08 09/11/08 03/01/09 03/02/09
2009/2010 02/09/09 25/09/08 04/11/09 20/01/10 02/02/10

BRS Violeta 2008/2009 09/09/08 25/09/08 05/11/08 15/12/08 03/02/09
2009/2010 02/09/09 22/09/09 06/11/09 16/12/09 05/02/10

* E1= Inicio da Brotagéo; E2= Plena Floragéo; E3= Inicio da Maturacao.

O numero de dias para as cultivares atingirem os intervalos entre os estadios
fenolégicos estudados esta disponivel na Tabela 02, onde é possivel observar que
no intervalo entre poda e inicio da brotagéo (P-E1), os resultados foram semelhantes
nas cultivares Bordd, Isabel e Nidgara Rosada. A cv. BRS Violeta brotou em menor
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espaco de dias e com antecipacao, principalmente com relacdo as cultivares Bordb e
Isabel.

Para inicio da brotacdo a plena floracao (E1-E2), a cultivar que teve um
intervalo em dias menor foi a ‘Nidgara Rosada’ que, nas duas safras consecutivas,
apresentou respectivamente 31 e 39 dias. A ‘Isabel’ foi a cultivar que, nas duas
safras seguidas, teve o maior intervalo entre esses mesmos estadios (45 e 49 dias,
respectivamente).

No intervalo entre os estadios plena floracao e inicio da maturacao (E2-E3),
a cultivar BRS Violeta apresentou uma diferenca de até 18 e 30 dias nas respectivas
safras, da cultivar mais tardia (‘lsabel’). O numero médio de dias para a ocorréncia
deste intervalo entre estadios ficou em 55 dias e foi o periodo com maior desvio
padrao (13,51) entre todas as cultivares, isso pode estar relacionado ao
comportamento de cada cultivar que influenciou no intervalo entre os estadios plena
floragdo a inicio da maturacao (E2-E3). Segundo Calé et al. (1998), este periodo é
mais dependente do gendtipo de cada cultivar do que das condi¢cdes ambientais.

O periodo de maturacao para uvas americanas e hibridas, segundo Guerra
(2003), vai da mudanca de cor da uva até a colheita e dura de 35 a 65 dias,
dependendo da cultivar e da regido de cultivo. Neste estudo, este periodo variou de
19 a 51 dias entre as variedades estudadas, porém é importante salientar que como
a tomada de decisdo do momento de colher foi do produtor, a colheita das cultivares
Bordd, Isabel e Niagara Rosada, na safra 2009/2010, ocorreu antecipadamente,
mesmo nao apresentando a maturagao plena. Um dos motivos para isto foi a grande
procura e bons precos ofertados no periodo.

As cultivares Bord6, Nidgara Rosada e BRS Violeta tiveram um numero de
dias apdés a poda (DAP) semelhantes nas duas safras, consequentemente, foram
colhidas no mesmo periodo (nas duas primeiras semanas de fevereiro); e foram
mais precoces que a ‘lsabel’, que completou o DAP em 179 e 174 dias,
respectivamente, na primeira e segunda safra.

Entre a poda e a colheita (P-C) para a cultivar Bordd, o total de dias nas
duas safras estudadas foram 150 e 158 DAP. Gongalves et al. (2002), analisaram a
fenologia da cultivar Bordé em Lavras-MG e observaram um total de 159 DAP para a
mesma cultivar, correspondendo ao obtido em Pelotas-RS. Na regido de média
altitude paulista (ltupeva-SP e Louveira-SP), correspondente a safra de verao



49

(2008/2009), a cultivar Bord6 apresentou 140 DAP (SANTOS et al., 2009), o que
somou 10 dias abaixo do obtido na mesma safra na regido de Pelotas-RS.

A cultivar Isabel teve o maior nimero de dias transcorridos entre a poda e a
colheita (média de 177 dias entre as duas safras) com relagdao as outras cultivares
em estudo. Segundo Camargo (2003), a cultivar Isabel na Serra Gaucha-RS
apresenta ciclo de 169 dias, ou seja, uma diferenca de sete dias a menos com
relacdo a Pelotas-RS; enquanto que Regina et al. (2003), relataram que o ciclo da
‘Isabel’ no sul de Minas Gerais é de 177 dias, ou seja, 0 mesmo encontrado na
regidao em estudo. Lima et al. (2003), descreveram que o ciclo da ‘Isabel’ cultivada
nas condi¢des do Submédio do Vale do S&o Francisco-BA, é reduzido quando
comparado ao da Serra Gaucha, sendo de 94 dias do periodo do florescimento a
colheita, o0 que é menor ao observado em Pelotas-RS, que representa uma média
das duas safras de 103 dias para este periodo. Outros autores, como Maia et al.
(2002), relataram que a ‘Isabel’ cultivada em Campina Verde-MG, no sistema de
latada, apresenta ciclo de 140 dias, ou seja, quase 40 dias a menos que em Pelotas-
RS.

A cultivar Niagara Rosada quando cultivada em climas mais quentes pode
ser colhida a partir de 15 de dezembro; em éareas de altitude, a colheita pode ser
prolongada até meados de fevereiro (NACHTIGAL e SCHNEIDER, 2007). Este
ultimo foi o comportamento da mesma nas duas safras estudadas na regido de
Pelotas-RS. Esta cultivar apresentou menor nimero de dias transcorridos entre a
poda e a colheita, com média de 150 DAP entre as duas safras. Ferreira et al.
(2004), obtiveram um resultado muito préximo (154 DAP) no sul de Minas Gerais,
durante a safra de 1999/2000. Ainda na regiao norte de Minas Gerais, Ribeiro et al.
(2009), encontraram para essa cultivar o total de 116 DAP na safra 2006/2007, em
média 34 dias a menos que em Pelotas-RS.

A cultivar BRS Violeta foi resultado de pesquisas de melhoramento da
Embrapa Uva e Vinho e entre os objetivos do lancamento da mesma buscou-se
possibilitar alternativa para a antecipacdo da safra e ampliacdo do periodo de
processamento industrial na regido da Serra Gaucha. Essa, segundo Camargo et al.
(2005), € uma cultivar precoce, cujo ciclo desde o inicio de brotacédo até a colheita é
de aproximadamente 150 dias em Bento Gongalves-RS (colhida na ultima semana
de janeiro), e 120 dias nas condicoes de Jales-SP. Considerando esses dados, se
somar as médias dos dias entre os estadios de brotacédo (E1) e colheita (C) da ‘BRS
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Violeta’ em Pelotas, obtem-se 134 dias 0 que demonstra que, a cultivar em questao
teve uma diferenca média de 16 dias a menos com relagdo a Serra Gaucha e 14
dias a mais que os dados obtidos em Sao Paulo.

Contudo, é importante mencionar que as particularidades e diferencas
climaticas provocam variagdes no comportamento fenolégico de cada cultivar em
regides e safras diferentes. Segundo Sentelhas (1998), os estudos envolvendo a
relacdo entre o comprimento do ciclo e as temperaturas do ar mostram que em
regides onde a temperatura é mais elevada o ciclo da cultura € menor em razao de

seu crescimento acelerado.

Tabela 02 - Numero de dias transcorridos (D) entre os principais estadios
fenolégicos, numero de dias apds a poda (DAP) para as cultivares Bordd,
Isabel, Nidgara Rosada e BRS Violeta, entre os principais estadios
fenolégicos, nas safras 2008/2009 e 2009/2010. Pelotas- RS, 2010.

P-E1 E1-E2 E2-E3 E3-C P-C

Cultivar Safra D D D D Total DAP
] 2008/2009 31 42 39 38 150
Bord6 2009/2010 27 41 62 28 158
Média 29 42 51 33 154
2008/2009 28 45 58 48 179
Isabel 2009/2010 25 49 70 30 174
Média 27 47 64 39 177
- 2008/2009 29 31 56 31 147
Niadgara Rosada 2009/2010 23 39 72 19 153
Média 26 35 64 25 150
BRS Violeta 2008/2009 16 41 40 51 148
2009/2010 21 45 40 51 157
Média 19 43 40 51 153
Média Geral 25 42 55 37 158
Desvio Padrao 487 532 1351 11,98 12,00

* P-E1= Poda a Inicio da Brotagcao; E1-E2= Inicio da Brotacdo a Plena Floragédo; E2-E3=
Plena Floragéo a Inicio da Maturagéao; E3-C= Inicio da Maturacao a Colheita; P-C= Poda a
Colheita.

Os requerimentos térmicos em GD necessarios para as cultivares atingirem
os intervalos entre os estadios fenolégicos estudados, com temperatura base de 10
°C, tendo em vista que o fator clima, dentre eles as temperaturas, tem sido um fator
preponderante na duracéo do ciclo, estao disponibilizados na Tabela 03.

O total de acumulo térmico para a cv. Bordd na regido de Pelotas-RS foi em
média de 1446 GD entre poda e colheita, enquanto na zona de média altitude em
Sao Paulo a cultivar Bord6 necessitou de 1484 GD, uma diferenca de 38 dias entre
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as duas regides para perfazer este mesmo intervalo. Nas duas safras estudadas
respectivamente apresentou entre P-E1 293 e 134 GD e para E1-E2 338 e 301 GD.
Ja em E2-E3 houve uma variacdo muito grande entre uma safra e outra (348 e 606
GD), que também conferiu 0 maior desvio padrdao para esta cultivar em todo seu
ciclo fenoldgico. Isto pode ser explicado, pois, na safra 2009/2010 as temperaturas
foram maiores nos meses de novembro a janeiro em que se concentraram estes
estadios e, além disso, a diferenca deste intervalo de uma safra a outra foi de 23
dias a mais na ultima safra. Por fim, essa mesma cultivar chegou a acumular 463 e
408 GD para o intervalo entre inicio da maturacéo a colheita (E3-C).

Na safra 2008/2009 a cv. Isabel foi a que apresentou maior acumulo térmico
entre o periodo poda a colheita (1648 GD) com relacao as outras cultivares em
estudo, e isso pode ser justificado por sua condi¢éo de cultivar tardia. O mesmo nao
se repetiu na safra seguinte devido a colheita prematura e, mesmo assim, esta
cultivar apresentou o segundo maior acumulo térmico (1515 GD) com relacdo as
outras cultivares estudadas. No decorrer dos intervalos entre os estadios fenolégicos
estudados, pode-se observar que em P-E1 o acumulo térmico foi de 194 e 132 GD;
E1-E2 404 e 393; E2-E3 528 e 516 GD e E3-C 522 e 474 GD, nas respectivas
safras. Na safra de 2008/2009 houve maior acumulo térmico como também maior
desvio padrao entre as médias obtidas.

O valor necessario em graus-dia para a cultivar Niagara Rosada completar
todo ciclo fenoldgico (P-C) foi de 1432 e 1342 GD nas safras respectivas (2008/2009
e 2009/2010), bastante semelhante ao encontrado por Pedro Jr. et al. (2003) em
Minas Gerais (1330 GD), apds analisar o comportamento desta cultivar em diversas
cidades deste Estado; como também préximo dos valores obtidos por Mandelli
(1984), que, trabalhando com dez cultivares de videira em Bento Goncalves-RS,
obteve resultados na faixa de 1298 a 1426 GD. Em média, foram necessarios 245 e
129 GD em cada uma das safras respectivamente para a cultivar Nidgara Rosada
completar o intervalo entre P-E1 e, 56 e 72 GD para completar o intervalo E2-E3
respectivamente. Os intervalos entre os estadios E1-E2 e E3-C, representaram os
menores acumulos térmicos relacionados as outras cultivares analisadas neste
estudo, e da mesma forma diretamente proporcional aos dias transcorridos entre
estes intervalos que também foram menores para estes estadios.

No periodo entre os estadios P-E1, a cultivar BRS Violeta foi a mais precoce,
necessitando 55 e 118 GD nas safras 2008/2009 e 2009/2010, respectivamente. Os
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55 GD observados na primeira safra da ‘BRS Violeta’ provavelmente foram
ocasionados pela época da poda que resultou em uma diminuicdo do primeiro
estadio fenolégico analisado para esta cultivar. Ja para E1-E2, a cv. BRS Violeta
apresentou 0 segundo maior requerimento térmico para completa-lo, que foi de 397
e 308 GD, ficando atras somente da cv. Isabel, que necessitou de 404 e 393 GD,
nas respectivas safras. Repetindo o ocorrido no primeiro periodo analisado (P-E1),
a ‘BRS Violeta’ apresentou os menores acumulos térmicos entre os estadios E2-E3,
obtendo uma média de 408 GD nas duas safras. Entre os estadios E3-C, a média
para o acumulo térmico para a cultivar BRS Violeta (657 GD) entre as duas safras foi
a maior relacionada ao resultado para as outras cultivares. De todos os resultados
obtidos para os acumulos térmicos nesta cultivar € dada énfase para os resultados
entre os intervalos E3-C, que foram tdo e mais altas relacionadas a cultivar tardia
deste estudo (‘Isabel’).

E importante mencionar que, com a precocidade da ‘Nidgara Rosada’ e da
‘BRS Violeta’ verificada neste estudo, os produtores deverao tomar cuidado com
riscos de geadas tardias, que podem atingir esta regido, jA que o periodo de
ocorréncia de geadas em Pelotas-RS se estende de abril até novembro, sendo o
periodo critico aquele que vai de maio a setembro. Este ultimo més foi o periodo em
que ocorreram a brotacdo e a floracdo das cultivares em questdo. Geadas tardias
causam a destruicido dos 6érgaos herbaceos da planta (TONIETTO e MANDELLI,

2003), que consequentemente, perde o seu potencial de producao.
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Tabela 03 - Graus-dia acumulados (GD) e o desvio padrao (Dp) para uvas das
cultivares Bordd, Isabel, Niagara Rosada e BRS Violeta, entre os principais
estadios fenol6gicos, nas safras 2008/2009 e 2009/2010. Pelotas-RS, 2010.

P-E1 E1-E2 E2-E3 E3-C P-C

Cultivar Safra GD Dp GD Dp GD Dp GD Dp TotalGD

2008/09 293 1,45 338 1,53 348 3,17 463 3,17 1442

Bordd 2009/10 134 1,98 301 1,69 606 3,18 408 3,02 1449
Média 214 320 477 436 1446
2008/09 194 3,33 404 1,62 528 3,92 522 356 1648
Isabel 2009/10 132 1,18 393 1,93 516 3,28 474 3,16 1515
Média 163 399 522 498 1582
Niagara 2008/09 245 1,80 253 1,63 560 3,10 374 2,33 1432
Rosada 2009/10 129 1,08 274 1,71 661 3,00 278 2,89 1342
Média 187 264 611 326 1387

BRS Violeta 2008/09 55 1,50 397 2,13 409 329 575 266 1436
200910 118 2,86 308 1,29 407 3,66 738 1,00 1571
Média 87 353 408 657 1504

* P-E1= Poda a Inicio da Brotagao; E1-E2= Inicio da Brotacdo a Plena Floragédo; E2-E3=
Plena Floragéo a Inicio da Maturagéao; E3-C= Inicio da Maturacao a Colheita; P-C= Poda a
Colheita.

Estas diferengas entre os ciclos fenoldgicos das cultivares analisadas,
comparadas a outras regides do Pais, como ja mencionado anteriormente, de
maneira geral, podem ser explicados pelas condicdes climaticas. E importante
também salientar que, em relacdo ao comportamento entre cultivares, a diferenca
existente entre o somatoério total de dias transcorridos no estudo dos estadios
fenolégicos, deve-se, provavelmente, a caracteristicas genéticas inerentes as
cultivares (MANDELLI et al., 2003).

O estudo de indices bioclimaticos como o graus-dia em regides diferentes
daquelas para as quais foram estabelecidas, pode acarretar em resultados que néao
correspondam as expectativas. Por esta razdo, estudos que estabelecam o
comportamento da cultura em relacao aos fatores do ambiente, em especial o clima,
sa0 essenciais para o sucesso da viticultura (MANDELLI, 1984).

A temperatura do ar e a precipitacao pluviométrica estao entre os elementos
meteorolégicos de maior influéncia sobre o desenvolvimento, producéao e qualidade
da uva e, essa influéncia, segundo Mandelli (2008), ocorre em todos os estadios
fenolégicos da videira, ou seja, desde o repouso vegetativo (inverno), brotacao,
floragao, frutificacdo, crescimento das bagas (primavera), maturacao (verdo) até a
queda das folhas (outono).

As safras 2008/2009 e 2009/2010 no Rio Grande do Sul, e em particular na

regidao de Pelotas, foram caracterizadas por uma série de fenbmenos naturais que
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influenciaram nao s6 o desenvolvimento e a qualidade das uvas como a tomada de
decis6es dos viticultores, pois as chuvas que se acumularam no periodo da
maturacdo na primeira safra e as acumuladas no periodo de floracdo na seguinte
safra na regido de Pelotas-RS, contribuiram para o aumento do risco e incidéncia de
doencas fungicas, como mildio e antracnose que foram apontadas pelos produtores
como as mais comuns (dados levantados no primeiro capitulo). As doencas fungicas
constituem-se num dos principais entraves para a producéo qualitativa e quantitativa
de uva (SONEGO et al., 2005). As condigdes climaticas predisponentes ao
aparecimento dessas doencas sdao umidade elevada e uma faixa de temperatura
entre 20 e 30 °C, sendo assim, 0s riscos e a incidéncia de doencas na regido em
estudo foram fatores que definiram a época da colheita, principalmente na safra
2009/2010, onde houve maior incidéncia de doencas.

Os resultados apresentados reforcam as afirmacdes de Abrahdo e Nogueira
(1992) que a avaliagdo do comportamento fenolégico das videiras propicia o
conhecimento e a definicdo das épocas em que ocorrem as diversas fases do
periodo vegetativo das plantas, favorecendo a melhor utilizacdo das praticas
culturais, bem como fornece informac¢des ao viticultor para o conhecimento
antecipado das provaveis datas de colheita.

A classificacao de cultivares, segundo a época de maturagdo, permite
implantar vinhedos com cultivares que apresentam fenologias diferentes, a fim de
facilitar as praticas culturais, bem como escalonamento da colheita e da vinificagao
(MANDELLI, 2002), programando-se assim, a sequéncia das cultivares a serem
colhidas e disponibilizadas ao mercado.

Para aumentar a precisdo destas informacdes, novas determinacées devem
ser feitas. Somente entdo os viticultores, empregando os conhecimentos sobre a
fenologia e a exigéncia térmica da uva das cultivares Bordd, Isabel, Nidgara Rosada
e BRS Violeta na regiao de Pelotas-RS gerados neste trabalho e, em outros
possiveis, podem programar algumas praticas culturais essenciais. Além de
poderem estimar os periodos de maior demanda de mao-de-obra e as provaveis
datas de colheitas, em funcdo das épocas de realizacao da poda de frutificacao a
cada ano.
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5.4. Conclusoes

Dos resultados obtidos nas safras 2008/2009 e 2009/2010, em Pelotas-RS,
conclui-se que:

a) A cultivar BRS Violeta corre riscos de danos por eventuais geadas tardias,
devido sua precocidade quanto a brotagao que ocorreu ainda no més de setembro;

b) A colheita das cultivares em estudo ficou concentrada no més de fevereiro
nas duas safras, a Unica que ocorreu no principio do més de marco foi a da cultivar
Isabel na primeira safra em estudo;

c) A cultivar Isabel caracterizou-se como a mais tardia necessitando de mais
dias entre a poda e a colheita e maior acimulo de graus-dias para completar o ciclo
fenoldgico da poda a colheita;

d) As cultivares Niagara Rosada e BRS Violeta caracterizaram-se como
as mais precoces, sendo colhidas antes das outras cultivares estudadas.



6. Capitulo 3: QUALIDADE E PRODUCAO DE VIDEIRAS AMERICANAS E
HIBRIDA EM PELOTAS-RS

6.1. Introducao

A viticultura é atualmente uma atividade promissora, devido ao crescente
aumento no consumo de sucos de uva e vinhos. Segundo Mello (2010) a
comercializacao dos vinhos de mesa (elaborados com uvas Vitis labrusca e hibridas)
apresentaram aumento de 17,66%, suco de uva integral de 35,15%, 0 suco
concentrado 14,28% e, somente no Rio Grande do Sul, houve um aumento de
19,53% na comercializagdo de suco e vinhos no ano de 2009 em relagdo ao ano
anterior. Com esses resultados e considerando a vitivinicultura uma importante
alternativa para a sustentabilidade da pequena propriedade, sao necessarios
estudos para verificar o potencial vitivinicola de cada regido produtora. O clima € um
fator preponderante ndo somente na duracado do ciclo, como também, interfere na
qualidade do fruto, fitossanidade e produtividade da videira (SILVA et al., 2008)
fatores estes determinantes para escolha de cultivares de uva por regiéo.

A regido de Pelotas ja foi consagrada no Estado do Rio Grande do Sul pela
producéo de uvas e pela existéncia de vinicolas e, esta € uma das particularidades
desta regido, pois tem tradicdo vitivinicola e pode agregar a mesma aos seus
produtos. Mais recentemente, denota-se entre os viticultores do municipio interesse
crescente de explorar o mercado de uva in natura, além da busca de novas
cultivares que permitam a melhoria qualitativa de seus vinhos e sucos.

Visando proporcionar maior rentabilidade na exploragdo viticola faz-se
necessario o desenvolvimento de estratégias de produgcdo, como dinamizar
processos para a verticalizacdo da producdo, e uma maneira para isto € destinar
parte dela para a elaboracdo de bebidas como suco de uva e vinhos comuns
(ROBERTO et al., 2004) como também para o mercado in natura, 0 que dependera
da presenca de cultivares capazes de suprir todas elas. Ademais é importante a
andlise de qualidade quimica e produtiva dos materiais utilizados tendo em vista que
sao estes os fatores que irdo garantir o retorno lucrativo para a regidao produtora.
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A producao de sucos e vinhos de mesa, no Brasil, estda concentrada no Rio
Grande do Sul, com base principalmente nas cultivares Isabel, Bordd e Concord,
todas castas de Vitis labrusca, espécie que detém as caracteristicas de aroma e
sabor apreciados pelos consumidores brasileiros (CAMARGO e MAIA, 2004).
Porém, o suco e vinho elaborados com a cultivar Isabel apresentam deficiéncia em
cor e aroma. Portanto, para agregar cor ao suco e vinho desta cultivar, geralmente,
sao realizados cortes com outras, como a propria ‘Bordd’. A Embrapa Uva e Vinho
lancou novas cultivares (BRS Cora, BRS Violeta, Isabel Precoce), que estdo dando
suporte a maior competitividade do suco brasileiro e do vinho de mesa nas regides
tradicionais de producao (CAMARGO, 2005). Ja o mercado in natura tem como
alternativa a cv. Niagara Rosada, que é uma uva de mesa com grande aceitacao
pelo mercado consumidor.

As caracteristicas de uma cultivar e a maturacao por ocasidao da colheita sdo
fatores criticos que influenciam nos atributos de qualidade dos produtos frescos
(SILVA, et al., 2008). Para obtencao de produtos de alta qualidade, as uvas devem
ser colhidas com uma série de caracteristicas relacionadas a sua composicao. Para
Amerine e Ough (1976) o conhecimento dos sélidos soluveis (SS) proporciona uma
medida da maturac¢do das uvas indicando a época da vindima.

A composicdo quimica das bagas € influenciada pelo estagio de maturacéo,
potencial genético, clima e manejo (CONDE et al., 2007). A maturacao ideal das
uvas destinadas ao consumo in natura € estabelecida, principalmente, pela
determinacao do teor de SS e pela relacdo SS/acidez titulavel, determinante para a
palatabilidade e intensidade de cor (GIL e PSZCZOLKOWSKI, 2007). Para as uvas
destinadas ao processamento, o critério mais utilizado é o teor de SS e acidez
titulavel (GUERRA, 2002).

A exploragéo racional de um vinhedo depende de uma série de fatores que
afetam o seu desempenho produtivo e a sua viabilidade econémica. Estes devem
ser de amplo dominio do produtor (VILELA, 2006), tais como a cultivar plantada,
clima, incidéncia de pragas e doencas, rendimento dos cultivos, custos e preco do
produto. Assim como as caracteristicas quimicas da uva, a produtividade da videira
¢é fortemente influenciada pelos fatores naturais e manejo da cultura.

Para uma producdo rentavel de uvas é preciso conhecer a qualidade e
caracterizar a produgdo das uvas das diversas cultivares implantadas em cada
regidao, verificando sua adaptacdo e potencialidade neste meio. Contudo, neste
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trabalho objetivou-se obter a qualidade e producao de videiras comuns produzidas

na regido de Pelotas-RS.
6.2. Material e Métodos

O trabalho foi executado no periodo entre dezembro a marco nas safras
2008/2009 e 2009/2010, com uvas das cultivares Bordd (implantada em 2006),
Isabel (reconvertida do sistema espaldeira para latada em 2006), Nidgara Rosada
(implantada em 2006) e BRS Violeta (implantada em 2007), produzidas na regido de
Pelotas-RS, sendo as avaliacées quimicas qualitativas desenvolvidas no Laboratério
de Fruticultura do Departamento de Fitotecnia da Faculdade de Agronomia Eliseu
Maciel da Universidade Federal de Pelotas (FAEM/UFPel).

Neste estudo foram abordadas somente causas climaticas durante o periodo
da maturacdo a colheita, uma vez que as demais causas (condicao e tipo de solo,
sistema de conducao, tipo de poda entre outros), exceto a cultivar, podem ser
considerados constantes, face as condicbes homogéneas do local de coleta dos
dados. Contudo, o delineamento experimental foi em blocos ao acaso, sendo
considerada cada cultivar um bloco.

Com intuito de acompanhar a maturacao das uvas dessas cultivares até o
momento da colheita, realizaram-se amostragens semanais a partir do periodo da
troca de cor das bagas (inicio da maturacdo: 50% das bagas coloridas) e,
posteriormente, as andlises quimicas de sélidos soluveis (SS) e acidez titulavel (AT)
com mosto extraido manualmente. Em cada dia de coleta eram retiradas trés
amostras de bagas (em média 50 bagas) da porcao intermediaria, superior e inferior
dos cachos, aleatoriamente, por cultivar, equivalendo a trés repeticdes. Na colheita,
além das andlises de SS e AT, foram analisados pH e a relacdo SS/AT de acordo

com as metodologias abaixo:

v Solidos soluveis (SS expresso em °Brix), determinado por refratometria,
com refratbmetro de mesa, marca Shimadzu, com corre¢cdo de temperatura para 20
°C, utilizando uma gota do mosto de cada repeticao.

v Acidez titulavel (AT expressa em meq L), avaliada por titulometria de
neutralizacdo, com diluicdo de 10mL de mosto em 90mL de agua destilada e
titulacdo com solucdao de NaOH 0,1N até que o mosto atinja pH 8,1, conforme

metodologia do Instituto Adolfo Lutz (1985). O medidor de pH utilizado foi pHgametro
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digital da marca Digimed DMPH — 2, previamente calibrado com solu¢des tampéao
em pH 4,0 e 7,0. Para expressar o resultado em miliequivalente por litro do mosto

utilizou-se a formula:

AT (meq L") = nx N x 1000
\Y
Onde:
n = volume gasto de hidroxido de sodio na titulagao;
N = normalidade do hidréxido de sodio;
V = volume da amostra em mL.

v Relagao solidos sollveis e acidez titulavel (SS/AT), determinada através
da divisdo das médias de solidos soluveis e acidez titulavel (em % acido tartarico).

v Potencial hidrogeniénico (pH), determinado pelo método potenciométrico,
determinado diretamente sobre as amostras de mosto de uva usando pHgametro
digital da marca Digimed DMPH — 2, previamente calibrado com solu¢cdées tampéao
empH4,0e7,0.

A descricado da producao envolveu as seguintes analises:

v A contagem de cachos foi realizada antes do periodo da troca de cor.

v' Massa média dos cachos (expressa em gramas) - em laboratério foram
pesados dez cachos, individualmente, em uma balanga digital, para a obtencdo da
massa média dos cachos de cada cultivar.

v' Massa total de frutos por planta - no momento da colheita, definido pelo
produtor, foi obtida de dez plantas identificadas aleatoriamente em cada area das
cultivares estudada, a massa total dos frutos por planta, em quilogramas (Kg), com
auxilio de uma balanga em péndulo.

v’ Produtividade em T ha™ - para a estimativa da produtividade considerou-
se o0 numero total de plantas por hectare (1667) e a producéo total das plantas
identificadas, estimada em toneladas por hectare.

Para as variaveis de qualidade e producado, foi procedida a analise de
variancia pelo teste F e, quando significativo, realizou-se comparacdao de médias
pelo teste de Tukey, ao nivel de 5% de probabilidade de erro, através do Programa
estatistico WinStat (MACHADO e CONCEICAQ, 2002). Com os resultados obtidos
no periodo de maturacdo obteve-se, através da regressao polinomial, o
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comportamento das caracteristicas quimicas teor de soélidos sollveis e acidez
titulavel.

Para a variavel resposta numero de cachos por planta, as médias foram
transformadas em y= y/x + k, onde k=1 se x>15, k=0,5 se 0 < x <15, e reconvertidos

em (x + k)%

6.3. Resultados e Discussao

6.3.1. Maturacao

Os resultados equivalentes ao periodo de inicio da maturacdo a colheita
foram analisados, individualmente, por cultivar e por safra. De acordo com a analise
de variancia, de modo geral, os dados apresentaram efeito significativo (p<0,05)
entre as fontes de variacdo. Porém, para a cultivar Nidgara Rosada as médias de SS
obtidas no periodo entre o inicio da maturacdo e a colheita, da safra de 2009/2010,
nao diferiram significativamente.

Para a cultivar Bordé (Figura 01), na primeira safra, transcorreram-se em
média 42 dias entre o inicio da maturacao até a colheita, e na safra 2009/2010, 28
dias, ou seja, a colheita antecipou duas semanas com relacao a safra anterior. Um
dos motivos que levou o produtor a colher mais cedo nesta safra foi a ocorréncia de
chuvas freqlentes dos periodos de floracao ao periodo de maturacao da uva, pois,
com a queda de producao ja prevista na floragdo e a incidéncia de doencas
fungicas, o produtor preferiu colher com antecipacao para evitar possiveis perdas ao
deixar os cachos na planta.

Verificou-se que para as variaveis SS e AT da cultivar Bordd, a evolugcao
ajustou-se melhor a regressao quadratica. O intervalo dos SS (Figura 01- A) ficou
em 8,82 °Brix, com acréscimos de 0,36 °Brix ao dia até o momento da colheita para
a primeira safra e, 9,13 °Brix e aumento de 0,57 °Brix ao dia, para a segunda safra
(Figura 01- B).

A AT (Figura 01- D) no inicio da maturacao da safra de 2009/2010 (313,6
meq L) foi maior que a obtida em 2008/2009 (213,95 meq L), no entanto, na
primeira safra a acidez sofria uma queda média de 7,20 meq L™, diariamente (Figura
01- C), enquanto na safra seguinte a acidez sofreu queda diaria de 13,34 meq L ™. A

medida que as concentragdes de sélidos sollUveis aumentaram, a acidez titulavel
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diminuiu, o mesmo foi observado por Gongalves et al. (2002) com a cultivar Bordd
em Minas Gerais.

(A) (B)
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Figura 01 - Sélidos soluveis —SS 2008/2009 (A), SS 2009/2010 (B), acidez titulavel —
AT 2008/2009 (C), AT 2009/2010 (D), em funcao dos amostragens semanais
da cultivar Bordd, Pelotas-RS.

E possivel observar na Figura 02, o comportamento da cv. Isabel quanto ao
SS e AT no periodo de maturagdo. Assim como a cv. Bordd na safra 2009/2010, o
periodo entre inicio da maturacdo e a colheita foi menor. Observou-se que na
primeira safra (Figura 02- A) a cv. Isabel iniciou a maturagdo com 9,11 °Brix e teve
evolucao diaria de apenas 0,30 °Brix ao dia, enquanto que, na safra seguinte, a
maturacao se distribuiu em 28 dias, 0 SS (Figura 02- B) comecou com 11,56 °Brix e
sofria um incremento de 0,22 °Brix ao dia. Essa diferenga pode ter ocorrido devido
ao alto acumulo de chuvas do periodo préximo a colheita do ano de 2009, somada a
constancia de dias chuvosos e, consequentemente, pouca insolagdo. Segundo
Mandelli (2008) é importante destacar que nado somente a quantidade da
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precipitacdo, mas também sua intensidade, distribuicdo e o nimero de dias de chuva
devem ser considerados, uma vez que chuvas de maior intensidade, intercaladas
pela seqiéncia de dias ensolarados, sdo menos prejudiciais a qualidade das uvas
do que a seqliéncia de alguns dias nublados e/ou de menor volume de precipitagao.

Os dados referentes ao SS e AT se ajustaram a regressdo quadratica nas
duas safras. Aparentemente, pelo comportamento destas duas variaveis na safra
2008/2009 (Figura 02- A e C), a colheita ocorreu em um periodo adequado em que
as mesmas ja haviam estabilizado. Os resultados de evolugao das caracteristicas
quimicas da ‘Isabel’, obtidas nesta safra, sdo semelhantes aos resultados
observados na Serra Gaucha, por Rizzon et al. (2000), ao analisar o comportamento
desta mesma cultivar com destino para vinho.

Ja na safra de 2009/2010, fica visivel pela tendéncia dos dados de SS e AT
(Figura 02- B e D), que a colheita foi realizada de forma prematura, e tanto os SS
quanto a AT poderiam, respectivamente, crescer e decrescer para atingir um ponto
de colheita satisfatério. Segundo Sachi e Biasi (2008), a caracteristica mais
importante para definir o ponto ideal de colheita é a estabilidade dos valores do teor
de sdlidos soluveis e acidez titulavel, e neste caso fica evidente que a cultivar Isabel
em 2009/2010 nao chegou a apresentar estabilidade para ambas variaveis.
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Figura 02 - Sélidos soluveis —SS 2008/2009 (A), SS 2009/2010 (B), acidez titulavel —
AT 2008/2009 (C), AT 2009/2010 (D), em funcao dos amostragens semanais
da cultivar Isabel, Pelotas-RS.

Na Figura 03, fica evidente que o periodo de maturacao da cultivar Niagara
Rosada ocorreu em menos de 30 dias nas duas safras, o mesmo foi encontrado por
Silva et al. (2008) no norte fluminense.

A evolucgéao dos solidos soluveis (Figura 03- A) foi crescente com 10,41 “Brix
no primeiro dia da amostragem em 2008/2009, e 12,36 °Brix na safra 2009/2010
(Figura 03-B), sendo que as equacbes demonstram um acréscimo diario na primeira
safra de 0,11 °Brix e para a seguinte safra de 0,15 °Brix. A Instrucdo normativa
namero 1 de 1° de fevereiro de 2002, do Ministério da Agricultura, Pecuaria e
Abastecimento, considera que as uvas devem apresentar no minimo 14 °Brix para o
consumo e, sao consideradas imaturas as uvas que apresentam valores de SS
inferiores a 14 °Brix (BRASIL, 2002), situacdo verificada para essa cultivar na
primeira safra (2008/2009).
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Estes resultados, principalmente verificando-se a forma que os dados se
ajustaram para SS, que nas duas safras representou uma tendéncia crescente,
porém linear (Figura 03- A e B), demonstra que a evolucdo de acucar ndao havia
atingido seu potencial maximo e as uvas foram colhidas ainda verdes.

O declinio da AT (Figura 03- C) na maturacdo teve uma tendéncia
quadratica na safra 2008/2009, porém nao apresentou significAncia na safra
seguinte (Figura 03- D). O valor da AT inicial sofreu tendéncia decrescente de 0,19
meq L ao dia.

(A) (B)
SS SS
20 - 20 -
15 - 15 -_//
10 y1=0,112x + 10,41 101 Vom0 X a0
5 - R2= 98,67 5 - =
O T T T ~1 0 T T ~1
0 7 14 21 28 0 7 14 21
Dias Dias

+ SS 2008/2009 (y1)

SS2009/2010 (y2)

(C) (D)
AT AT
300 - 300 -
5 y3=0,19x2 - 8,94x + 177,18 5
00 Re- 86,33 00 -
100 - 100 -
y4=NS
0 T T T -1 O T T -1
0 7 14 21 28 0 7 14 21
Dias Dias

¢ AT 2008/2009 (y3)

AT 2009/2010 (y4)

Figura 03 - Sélidos soluveis —SS 2008/2009 (A), SS 2009/2010 (B), acidez titulavel —
AT 2008/2009 (C), AT 2009/2010 (D), em funcao dos amostragens semanais
da cultivar Niagara Rosada, Pelotas-RS.

Observa-se na Figura 04, para ‘BRS Violeta’, que o ganho gradual do teor de

SS, durante a maturagao, apresentou uma tendéncia crescente, mas na safra

2008/2009 (Figura 04- A) esta se ajustou a uma tendéncia quadratica e,
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aparentemente, ao final da curva, o SS estava constante, sugerindo que a colheita
ocorreu numa época adequada em que o aglicar ja havia estabilizado. E importante
ressaltar que, nessa mesma safra, a acidez titulavel (Figura 04- C) pouco variou,
porém desde o inicio da maturacao os teores de acidez ja estavam baixos.

Da mesma forma, fica evidente que, na safra 2009/2010, a tendéncia de
crescimento do SS (Figura 04- B) foi linear, 0 que demonstra que a evolucao de SS,
ainda estava ocorrendo, e a acidez titulavel (Figura 04- D), que melhor se ajustou a
regressdo quadratica, ja havia sofrido uma queda significativa de acidez,
correspondendo a 12,08 meq L ao dia. Portanto, na colheita, as médias obtidas
para SS e AT foram satisfatérias para o ponto de colheita, mas havia possibilidade
de obter maiores teores de SS.

Comparando os dados apresentados anteriormente, para as demais
cultivares, a cultivar BRS Violeta teve um maior espaco de dias transcorridos entre o
inicio da maturacdo e a colheita, atingindo, em média, 49 dias, ou seja, em
praticamente oito semanas ocorreu o processo de maturacao da mesma. O periodo
de maturacao da cultivar BRS Violeta foi mais lento e aparentemente mais favoravel
a qualidade. Pela Figura 04 (A e B), o SS atingiu valores médios acima de 19 °Brix.
Tendo em vista que esta cultivar iniciou a maturacao ainda no més de dezembro, em
que as temperaturas mais altas ficam em torno de 25 °C na regidao de Pelotas-RS
(dados disponiveis no Anexo 4), isso pode ser efeito da maior atividade fotossintética
que, segundo Tonietto e Mandelli (2003), € obtida na faixa de temperaturas que vai
de 20 °C a 25 °C.
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Figura 04 - Sélidos soluveis —SS 2008/2009 (A), SS 2009/2010 (B), acidez titulavel —
AT 2008/2009 (C), AT 2009/2010 (D), em funcao dos amostragens semanais
da cultivar BRS Violeta, Pelotas-RS.

Em Pelotas-RS, o efeito das condi¢des da safra 2008/2009, para a cultura
da videira, foi evidente no periodo entre maturacao a colheita, devido ao acumulo de
chuvas ocorrido no més de janeiro de 2009. Em 2009/2010, embora o produtor
tenha realizado maior nimero de pulverizagdes, a seqiéncia de dias chuvosos que
ocorreu no més de novembro de 2009, prejudicou a floracdo e o pegamento dos
frutos das cultivares analisadas, ja que ocorreu coincidéncia do periodo chuvoso
com o pico da floracdo das cultivares em estudo. Isso favoreceu o desenvolvimento
de doencas flungicas e resultou na diminuicao da producao e perda de qualidade dos
frutos, influenciando, consequentemente, na tomada de decisdao do produtor com

relacdo a colheita.
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6.3.2. Qualidade — Caracteristicas quimicas

Os dados referentes a qualidade das uvas no momento da colheita foram
analisados verificando-se o comportamento entre cultivares (Tabela 01). De acordo
com a analise de variancia, a fonte de variacdo apresentou efeito significativo
(p<0,05).

Com relacao aos teores de sélidos soluveis (SS), verificou-se que na safra
2008/2009 as cultivares Bordd e BRS Violeta ndo diferiram estatisticamente, e as
mesmas atingiram os maiores teores de sélidos soluveis, com valores acima de 19
°Brix. As cultivares Isabel (14,7 °Brix) e Niagara Rosada (13,7 °Brix) obtiveram
valores mais baixos nessa safra e nao diferiram entre si.

Segundo Rizzon et al. (2000), o teor médio de 18,2 °Brix ja é considerado
elevado para uma cultivar de Vitis labrusca, visto que, geralmente, esta espécie
apresenta potencial de producdo de acucar inferior as cultivares de Vitis vinifera,
sendo assim, as cultivares Bordé na safra 2008/2009 e BRS Violeta (nas duas
safras), apresentaram teores elevados de SS, e estes resultados contribuiram com a
fabricacao de sucos e vinhos de alta qualidade.

Na safra de 2009/2010, a cultivar BRS Violeta apresentou maior teor de
acucar com relacdo as outras cultivares, e a ‘Bordd’ diferiu desta e teve menor
concentracdo de agucar, ficando evidente que esta quantidade de agucar obtida foi
decorrente da colheita prematura desta cultivar.

A ‘Isabel’ e ‘Niagara Rosada’ ndo apresentaram diferenca entre si para a
variavel SS e, em ambas as safras, as mesmas apresentaram menores teores de SS
que as demais cultivares. O teor mais alto de SS atingido pela cultivar Isabel foi 15,2
°Brix, equivalente ao obtido por Mota (2009) em Minas Gerais, porém inferior ao
encontrado por Sato (2008) no Parana. A ‘Niagara Rosada’ atingiu 0 maximo 15,5
°Brix, mais alto que o SS encontrado em Jundiai-SP por Wutke et al. (2004) e por
Anzanel et al. (2010) em Eldorado do Sul-RS.

E importante destacar que, mesmo em uma safra na qual as condicdes
climaticas foram bastante desfavoraveis para a maturacao da videira, como a safras
em estudo, a cv. BRS Violeta apresentou elevados teores de SS, possibilitando a
elaboracdo de sucos e vinhos de mesa de elevada qualidade.

O comportamento da variavel acidez titulavel foi o mesmo nas duas safras

avaliadas para todas as cultivares. A cultivar Bordé foi a que apresentou maior
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acidez em detrimento das demais, porém sem diferenca significativa da ‘Nidgara
Rosada’. ‘Isabel’ e ‘BRS Violeta’ foram as que apresentaram menor acidez titulavel,
sendo que a cultivar Niagara Rosada também nao diferiu estatisticamente de ambas.

A acidez da cv. Bordd na primeira safra em estudo, foi inferior ao obtido por
Mota et al. (2009) que estudou o comportamento da ‘Bordd’ em Minas Gerais, e
obteve 87 meq L™, e mais elevado que o encontrado por Mandelli (2002) em Bento
Goncalves-RS (65 meq L") e Rombaldi et al.(2004a) em Farroupilha-RS (60 meq L
a 80 meq L™"). J& na safra de 2009/2010 a cv. Bordd além de apresentar o maior
valor de acidez titulavel com relacdo as outras cultivares, foi sempre superior em
comparagdo aos estudos citados anteriormente, mas isso ja foi justificado
anteriormente, quando se relatou que a colheita foi realizada prematuramente e,
consequentemente, a acidez das uvas ainda estava alta.

Na colheita da ‘Isabel’ em Bento Gongalves-RS, que ocorre de fevereiro a
marco (equivalente ao periodo da colheita dessa mesma cultivar em Pelotas-RS),
Rizzon et al. (2000) encontraram teores de AT no intervalo de 64 meq L™ a 86 meq
L' em vérios anos de estudo, sendo que o valor médio obtido neste estudo na
primeira safra foi inferior a este intervalo. AT em teores mais baixos possibilita a
elaboracdo de sucos menos agressivos ao paladar, condizendo com a preferéncia
dos consumidores.

A cultivar Niagara Rosada apresentou médias de AT (63,5 meq L e 86,3
meq L', nas respectivas safras) superiores se comparada com a encontrada por
Mota et al. (2009), que chegou a 57,9 meq L' em Minas Gerias, e também
superiores ao encontrado por Schiedeck et al. (1999) na regidao da Serra Gaucha (51
meq L™). De acordo com os dados de maturacdo deste estudo, nas duas safras, a
mesma foi colhida sem ter atingido o ponto adequado para a colheita, sendo assim a
acidez ainda estava elevada.

Para a cultivar BRS Violeta, Camargo et al. (2005) encontraram acidez
titulavel do mosto entre 50 e 60 meq L. Neste estudo, na primeira safra, foi obtido
em média 56,7 meq L. Porém, na safra 2009/2010, a AT superou este intervalo
(79,3 meq L.

Segundo Rizzon et al. (2004), para a obtencdo de um suco de uva de
qualidade, o pH do mosto ideal deve estar entre 3,1 e 3,3. No estudo é possivel
verificar que a cultivar BRS Violeta foi a Unica a apresentar valores superiores, e
esta condicdo pode expor os sucos e vinhos a alteragdes microbiologicas e fisico-
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quimicas, prejudiciais a sua estabilidade (RIZZON e MIELE, 2002). Porém, Camargo
et al. (2005), apéds testes na Serra Gaucha e em Minas Gerais, também obtiveram
resultados altos de pH para esta cultivar (entre 3,70 e 3,80).

Verifica-se que os valores obtidos de SS/AT para todas as cultivares e nas
safras estudadas estdo dentro do limite estabelecido na legislacao brasileira, entre
15 e 45 (BRASIL, 2002). Segundo Rizzon e Link (2006) o SS/AT representa o
equilibrio entre o gosto doce e acido do suco de uva, ou seja, quanto mais elevado
for esse valor mais doce este suco sera. A relacdo SS/AT da ‘BRS Violeta' foi
superior e diferiu significativamente das demais cultivares nas duas safras em
estudo.

A relacao SS/AT cresce devido ao aumento no teor de SS e a diminuigao da
AT. A utilizacdo dos valores da relacdo SS/AT como indice de maturagdo da uva
deve ser feita com cuidado, pois um aumento do agucar nem sempre corresponde a
igual reducdo da acidez titulavel (RIZZON et al, 2000), isso fica evidente neste
estudo para as cultivares que apresentaram maiores SS na safra de 2009/2010,
porém, também chegaram a teores de acidez superiores nesta mesma safra,
resultando numa relagdo SS/AT menor.

A chuva concentrada no periodo de maturacao das uvas na safra de
2008/2009 e no periodo de floracdo e maturacéo na safra 2009/2010 contribuiu para
a tomada de decisdo do produtor em realizar colheitas antecipadas com obijetivo de
garantir a safra em termos de producao. Esta pratica tem sido realizada com intuito
de evitar perdas ocasionadas por podridées dos frutos, porém resulta no
comprometimento da qualidade enoldgica do mosto pela paralisagdo do processo de
maturacdo (TONIETTO e FALCADE, 2003). Por isso, neste estudo foram
demonstrados teores de SS abaixo do que o recomendado para a comercializacao
das uvas (como foi o caso especifico da ‘Nidgara Rosada’) e AT elevada na safra de
2009/2010 se comparada com a safra anterior para todas as cultivares. E, ainda
assim, todas as cultivares apresentaram caracteristicas quimicas condizentes com

padrao de qualidade necessario para a comercializagao.
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Tabela 01 - Sélidos soluveis (SS), acidez titulavel (AT), pH, SS/AT em uvas das
cultivares Bordd, Isabel, Nidgara Rosada e BRS Violeta, obtidas na colheita
das safras 2008/2009 (S1) e 2009/2010 (S2). Pelotas-RS, 2010.

Caracterizacdo da Qualidade

SS (°Brix) AT (meq L) pH SS/AT
Cultivar St S2 St S2 St S2 St S2
Bordd 19,5a 16,8b | 73,7a 104,7a |3,27bc 3,30b | 354b 220D
Isabel 14,7b 152c | 54,0b 785b | 3,30b 3,21c | 36,0b 26,0b
Nidgara Rosada 13,7b 155c | 63,5ab 86,3ab | 3,19c 3,38b | 29,0b 24,0b
BRS Violeta 19,1a 194a ]| 56,7b 793b | 362a 3,71a |450a 32,7a
CV (%) 3,30 1,78 7,65 8,87 1,14 1,00 8,79 8,10

* Médias seguidas da mesma letra mindscula na coluna, ndo diferem estatisticamente pelo
teste Tukey a 5% de probabilidade de erro.

6.3.3. Producao

A massa média dos cachos das cultivares Bordd, Isabel, Niagara Rosada e
BRS Violeta, teve efeito significativo para o fator cultivar (Tabela 02).

De acordo com os resultados pode-se verificar que a cultivar Niagara
Rosada apresentou a maior média de massa de cacho (184,43 g) e diferiu
estatisticamente das demais. Seguida da cv. Isabel, que apresentou média de
149,10 g, que esta de acordo com a massa de cachos obtida por Rizzon (2000), em
Bento Gongalves-RS, onde a cultivar Isabel apresentou, em cinco anos de estudo,
médias de massa de 114 ga 210 g.

As cultivares Bordé e BRS Violeta foram as que apresentaram menor

massa de cachos (126,10 g e 134,43 g, respectivamente), nao diferindo entre si.

Tabela 02- Massa média dos cachos (g) das cultivares de uva ‘Bordé’, ‘Isabel’,
‘Niagara Rosada’ e ‘BRS Violeta'. Pelotas-RS, 2010.

Caracterizacao Produtiva

Cultivar Massa cacho (g)
Bordd 126,10 c
Isabel 149,10 b
Niagara Rosada 184,43 a
BRS Violeta 134,43 c

CV (%) 32,55

* Médias seguidas da mesma letra mindscula na coluna, ndo diferem estatisticamente pelo
teste Tukey a 5% de probabilidade de erro.

Foi verificado efeito da interacdo dupla entre os fatores cultivares e safras
para as variaveis numero de cachos por planta, massa por planta (Kg) e
produtividade (t ha™) (Tabela 03).
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Quanto ao numero de cachos por planta, as cultivares Isabel e Bordd nao
apresentaram diferenca significativa entre si e nem entre safras. Em 2008/2009,
‘Niagara Rosada’ e ‘BRS Violeta’, ndao tiveram diferenca entre si, porém a cv. BRS
Violeta teve diferenca significativa entre uma safra e outra, sendo que no segundo
ano do estudo o numero de cachos produzidos foi quase o dobro da primeira safra.
Na safra de 2009/2010, ‘BRS Violeta’ ndo apresentou diferenca estatistica da ‘Bordd’
e ‘Isabel’ que, também n&o diferiram da ‘Niagara Rosada’.

O numero de cachos constitui-se num dos principais componentes da
produtividade e, segundo Leédo e Silva (2003), essa caracteristica depende de cada
cultivar, mas em uma mesma cultivar pode haver grandes variagdes de um ciclo
para outro, onde o clima pode exercer grande influéncia sobre a fertilidade de
gemas. Neste estudo, a cv. Bordd apresentou 46 e 34 cachos nas respectivas
safras, a ‘Isabel’ 56 e 37, a ‘Niagara Rosada’ 32 e 30 e ‘BRS Violeta’ 27 e 59.
Aparentemente, o principal fator que diferiu as médias de cachos por ano foi a
cultivar, a ndo ser pela ‘BRS Violeta’ que apresentou aumento no nimero de cachos
na safra de 2009/2010 com relacdo a safra anterior, pois, na primeira safra
(2008/2009) a mesma estava em seu segundo ano apds a implantagdo, sendo
assim, nao havia ramos suficientes para formacao de mais cachos.

A massa média dos frutos obtida por planta, para cada uma das cultivares,
foi significativamente maior para a cultivar Isabel na primeira safra (2008/2009) e
para ‘BRS Violeta’ na safra 2009/2010. Para esta variavel as condi¢coes de safra
mostraram diferenca significativa para ‘Bordd’ e ‘Isabel’ que apresentaram menor
producgéo por planta na safra 2009/2010. Porém isso nao se verificou para ‘Nidgara
Rosada’, que nao apresentou diferenca entre uma safra e outra. Ja a cv. BRS
Violeta teve um salto entre uma safra e outra.

Sendo a produtividade por area calculada em funcao da producao por planta
o comportamento das cultivares por safra e nas safras foi 0 mesmo para as duas
variaveis.

A cv. Bordb apresentou em média 5,50 kg por planta na safra 2008/2009 e
3,85 Kg na safra 2009/2010. Por 4rea, obteve-se, respectivamente, 9,17 t ha™ e 5,47
t ha™'. Mesmo com essa diferenca entre safras, estes resultados sdo superiores aos
obtidos por Brunetto et al. (2008) na regiao do Planalto Gaucho, que obtiveram 0,4
Kg por planta e estimaram 1,0 t ha™'. J4& Rombaldi et al. (2004a), estimaram em seu
estudo, 12,4 t ha' e 58 t ha' para Bordd em dois anos consecutivos e,
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demonstraram que essa queda entre uma safra e outra foi atribuida as condi¢des
climaticas da safra de 2002/2003 em Farroupilha-RS, que apresentou semelhanca
com a safra de 2009/2010 em Pelotas-RS em fungdo do acumulo de chuvas na
floragéo e época de maturacao.

A cultivar Isabel na safra 2008/2009, apresentou os maiores valores de
massa por planta (8,14 Kg) e produtividade (13,58 t ha™) em relagdo as outras
cultivares, ja na safra 2009/2010 nao se destacou perante as demais e obteve 5,33
Kg por planta e 8,88 t ha'. Porém, os resultados obtidos neste estudo sdo
superiores observado durante seis anos por Terra et al. (2001) em Mocéca-SP, que
obtiveram em média para ‘Isabel’ 3,4 Kg por planta. Rombaldi et al. (2004b), ao
estudar esta mesma cultivar em Farroupilha-RS durante dois anos, observaram
produtividade por hectare superior ao encontrado neste estudo, atingindo 27,6 t ha
e 13,25t ha™", respectivamente.

A ‘Nidgara Rosada’ teve um comportamento semelhante entre as duas
safras e apresentou, respectivamente, 5,43 Kg e 5,21 Kg por planta e 9,05 t ha' e
8,69 t ha'. Estes resultados foram superiores aos encontrados por Orlando et al.
(2003) em Minas Gerais, que e em duas safras seguidas obtiveram 3,0 Kg e 3,27 kg
por plantas, 4,9tha’e 6,7t ha™.

A cultivar BRS Violeta com apenas 2 anos ja apresentava 3,04 Kg por planta
e estimou-se uma produtividade de 5,07 t ha™'. Na safra seguinte (2009/2010), ao
completar trés anos de implantacdo, a mesma diferiu significativamente das demais,
observando-se 7,99 Kg por planta e 13,32 t ha™', mesmo nas condi¢des da safra
2009/2010, onde era prevista quebra de produgéo.

Tabela 03 - Numero de cachos por planta, massa por planta (Kg), e produtividade
(t ha) das cultivares de uva Bordd, Isabel, Nidgara Rosada e BRS Violeta,
das safras 2008/2009 e 2009/2010. Pelotas-RS, 2010.

Caracterizacao Produtiva

N° cachos/plt. Massa/plt. (Kg)  Produtividade (t ha™")
Cultivar 2008/09 2009/10 | 2008/09 2009/10 | 2008/09  2009/10
Bordé 46 Aa 34 abA | 550bA 3,85bB | 9,17 Ba 5,47 bB
Isabel 56 aA 37 abA | 8,14aA 5,33bB | 13,58aA 8,88bB
Nidgara Rosada 32 bA 30bA | 543bA 521bA | 9,05bA 8,69 bA
BRS Violeta 27 bB 59aA | 3,04bB 799aA | 5,07bB 13,32aA
CV (%) 19,17 40,39 40,50

* Médias seguidas da mesma letra mailscula na linha e mindscula na coluna, nao diferem
estatisticamente pelo teste Tukey a 5% de probabilidade de erro.
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Considerando a produtividade em cada uma das safras e o teor de SS
atingido por cada uma das cultivares, o rendimento bruto calculado (Tabela 04) com
base nos precos minimos para comprovacado do pagamento aos produtores de uva
determinadas pelas Portarias de n° 1012, de 27/11/1978 e 270, de 17/11/1988,
ambas do Ministério da Agricultura (Anexo 5) demonstrou que a cultivar Bordd
apresentou maior SS e produtividade na primeira safra o que geraria um rendimento
de R$ 6074,21, contra R$ 3170,41 da safra de 2009/2010. Essa queda de
rendimento foi motivada pela reducao do SS e também da produtividade, quando
comparada a safra anterior. J& a cultivar Isabel teve um acréscimo no SS na safra de
2009/2010, porém produtividade menor, resultando em menor retorno (R$ 4084,80).

Mesmo que a produtividade da ‘Niagara Rosada’ tenha acompanhado a
queda das demais cultivares na safra 2009/2010, devido aos fatores ambientais, a
mesma obteria rendimento por hectare superior ao da primeira safra (2008/2009),
isto devido ao teor de SS ter sido maior na segunda safra avaliada.

A ‘BRS Violeta’ apresentou SS semelhantes nas duas safras em estudo,
porém, a produtividade aumentou significativamente tendo em vista que a mesma
apresentou maior desenvolvimento de ramos produtivos ao atingir o terceiro ano
apds sua implantacdo. Sendo assim o rendimento da safra de 2009/2010 seria de
R$ 8823,17 contra R$ 3558,37 da safra de 2008/2009.

Verificou-se, com o estudo do rendimento bruto, que as cultivares
apresentaram potencial produtivo, quando tem-se bons niveis de SS e elevada
produtividade, consequentemente, possibilitando retorno financeiro satisfatério ao
produtor.

Fica evidente, também, que a tomada de decisdo do produtor para cada
trato cultural (poda, manejo fitossanitario, decisdo da época de colheita) pode

influenciar diretamente nos resultados produtivos.
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Tabela 04 - Rendimento bruto em reais (R$) por hectare das cultivares de uva
‘Bord®’, ‘Isabel’, ‘Niagara Rosada’ e ‘BRS Violeta’. Pelotas-RS, 2010.

SS Produtividade Preco Rendimento

Cultivar Safra
(°Brix) (T ha™) (R$ Kg") bruto (R$T ha™)
Bordd 2008/2009 19,5 9,17 0,6624 6074,21
2009/2010 16,8 5,47 0,5794 3170,41
Isabel 2008/2009 14,7 13,58 0,4370 5934,46
2009/2010 15,2 8,88 0,4600 4084,80
Niagara Rosada 2008/2009 13,7 9,05 0,4554 4121,37
2009/2010 15,5 8,69 0,5060 4397,14
BRS Violeta 2008/2009 191 5,07 0,6624 3558,37
2009/2010 194 13,32 0,6624 8823,17

A precipitacao e temperatura exerceram grande influéncia sobre a evolucao
da maturacao das uvas entre os anos de 2008 a 2010, na regiao de Pelotas-RS. As
flutuacdes nos teores de acucares e acidos, nessa fase, ocorrem devido aos
fenbmenos de diluicdo ou dessecagao das bagas, ocasionadas por ocorréncias de
chuvas ou por periodos de seca, respectivamente (MOTA, et al., 2006). No caso
deste estudo, a diluigéo.

As andlises quimicas mostraram que as uvas apresentaram condicoes
satisfatorias para a obtencdo de sucos e vinhos de qualidade, no caso de ‘Bordd’,
‘Isabel’ e ‘BRS Violeta’; assim como, para destinar a uva ‘Nidgara Rosada’ para o
mercado in natura. O destaque foi a ‘BRS Violeta’ com indices de qualidade quimica
e de producdo na safra de 2009/2010, superiores as médias registradas para as
outras cultivares, e satisfatorio para elaboracao de sucos e vinhos de alta qualidade,
agregando o quadro de opg¢des para estes produtores.

Contudo, deve-se estar sempre atento as previsdes climaticas de cada ano
para realizar a poda no momento adequado, realizar a colheita no periodo em que a
uva apresentar seus fatores de qualidade (SS e AT) equilibrados de acordo com seu
destino (processamento ou in natura). A relacao SS/AT & um indice que pode indicar
o equilibrio ideal entre acucar e acidez de uma variedade para uma determinada
regiao, tendo como referéncia uma safra considerada étima do ponto de vista
enolégico (ROBERTO et al. 2004). Por isso, é necessario que se realizem mais
estudos para reforgar os dados obtidos nesta regido e comparar as condicées de
cada safra e seus efeitos sobre a qualidade da uva.
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As diferencas nas caracteristicas produtivas obtidas neste estudo foram
decorrentes da idade dos vinhedos e também do excesso de chuvas que incidiu no

periodo de maturacao das safras.
6.4. Conclusoes

Com base nos resultados da qualidade no periodo de maturacao e colheita,
e caracterizacado da producéo das cultivares de uva americana e hibrida produzidas
em Pelotas-RS nas safras de 2008/2009 e 2009/2010, pode-se concluir que:

a) Os solidos soluveis da ‘Niagara Rosada’ na primeira safra ficou abaixo do
recomendado para a comercializacdo das uvas;

b) As cultivares mais produtivas foram ‘Isabel’ na safra de 2008/2009 e ‘BRS
Violeta’ em 2009/2010.

c) ‘BRS Violeta’ com indices de qualidade quimica e de producao na safra
de 2009/2010 superiores as médias registradas para as outras cultivares, indicam o
alto potencial da mesma em Pelotas;



7. Consideracoes e conclusao geral

A producao de uvas americanas na regiao de Pelotas é um fato concreto ja
que esta inserida como fonte de renda para pequena propriedade rural da regiao. A
mesma abrange um contexto tradicional, e estd implantada com intuito de produzir
vinhos, sucos e destinar parte das uvas ao mercado in natura. Dentre as cultivares
disponiveis na regidao, ‘Bordd’ e ‘Isabel’ sdo as que atingem maiores areas e ha
muito tempo ja estdo inseridas neste contexto, e, juntamente com a ‘Niagara
Rosada’, representam alternativas de producdo. Cultivares como BRS Violeta sdo
adicionadas ao grupo de cultivares de uvas para agregar valor aos produtos
elaborados (sucos e vinhos) e, consequentemente, contribuir para elevar potencial
produtivo.

As safras 2008/2009 e 2009/2010 no Estado do Rio Grande do Sul, e em
particular na regido de Pelotas, foram caracterizadas por uma série de fendbmenos
naturais, principalmente pelas chuvas que se acumularam em periodos
determinantes para o desenvolvimento da videira e influenciaram ndo s6 na
qualidade das uvas, como na tomada de decisdes dos viticultores.

A avaliacado fenoldgica das cultivares indicou que nas safras 2008/2009 e
2009/2010, na regiao de Pelotas-RS, destacaram-se a ‘Niagara Rosada’ e a ‘BRS
Violeta’ como as mais precoces, seguidas da cultivar Bord6, sendo a mais tardia a
cv. Isabel. Foram observadas variacées dos estadios fenoldgicos e dos ciclos de
producdo, o que € importante para estudos fitotécnicos futuros e ajustes na
tecnologia de producgao de videira para as condi¢cdes da regiao.

Na principal regido produtora de videiras americanas (Serra Gaucha) as
colheitas se estendem de janeiro a margco. Em Pelotas-RS, a colheita dessas uvas
ficou concentrada entre os meses de fevereiro e margo, sendo este um fator
limitante para a comercializacdo destas uvas no mercado fora da regido. Neste caso
a qualidade deve ser o componente diferencial para agregar valor ao produto.

A qualidade das uvas americanas descrita pelas analises quimicas, indicou
gue as cultivares avaliadas apresentaram condi¢oes satisfatérias para a obtencéo de
sucos e vinhos de qualidade, assim como, para o mercado in natura. A cultivar BRS
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Violeta, com indices de qualidade e de producdo superiores as médias registradas
para as outras cultivares, indicam o alto potencial da mesma na regiao de Pelotas. A
relagdo SS/AT para todas as cultivares e nas safras estudadas, esta dentro do limite
estabelecido pela legislacao brasileira. As cultivares mais produtivas foram Isabel na
safra de 2008/2009 e BRS Violeta em 2009/2010.

O estudo do rendimento bruto demonstrou que as cultivares apresentaram
alto potencial produtivo, quando associadas a teores satisfatérios de SS e elevada
produtividade, possibilitando, assim, um retorno financeiro satisfatério ao produtor.

Nos ultimos anos estd ocorrendo uma reversao das expectativas e novos
plantios estdo sendo feitos na regido de Pelotas-RS. Porém & necessario consolidar
estratégias coletivas para implementar politicas de incentivo para a atividade
vitivinicola. As condigcdes que influenciam para a obtencdo da qualidade séao
numerosas, complexas e interdependentes e, nao raro, em uma mesma regiao
vitivinicola, pode-se obter, em uma mesma safra, desde produtos de qualidade
mediocre até de excelente qualidade. Mas o potencial verdadeiro deve ser

procurado em nivel de microrregidao, ou mesmo, em nivel de produtor.
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Anexo 01: ENTREVISTA AOS VITIVINICULTORES DE PELOTAS-RS

Data: / /

. Cadastro Pessoal:
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Cidade:

Area da propriedade:

1
1.1.
1.2.
1.3. Area de producdo com uva:
1.4. Regido de cultivo:

1.5. Periodo de Implantacao das videiras:

2. Historico do Produtor:

2.1. Grupo familiar em numero de pessoas?

()2()3()4()5()mais

2.2. Qual a participacao da familia?

2.3. Outra(s) atividade(s) comercial(ais) e/ou fonte(s) de renda(s)?

( ) péssego ( ) pequenas frutas ( ) os dois ( )outros

2.4. A familia possuia tradi¢cdo na vitivinicultura?

() SIM () NAO

2.5. Faz parte de alguma cooperativa ou associacao ?

( )sim( )nao

4.17 Sua propriedade recebe assisténcia técnica?

) Agronbmo

Técnico Agricola

Emater

Prefeitura

EMBRAPA

Universidade

N [ — [— — [~

QOutro (s)

. Implantacao do parreiral e Dados técnhicos agronémicos:

.1. Qual o sistema de conducédo escolhido?

) latada

) manjedoura

) espaldeira

) outros

.3. Qual o destino da producao?

producdo de suco

producéo de vinho

producdo de vinagre

outra

. Qual as doencas sao problemas no decorrer do desenvolvimento da cultura?

Bacterianas

Viroses

outra(s)

(
(
(
(
(
(
(
3
3
(
(
E
3.2. O que levou escolher o sistema de conducéo utilizado?
3
(
(
(
(
3
(
(
(
(
3
3

)
)
)
)
4
) Fungicas
)
)
)
5
6

. Entraves ao cultivo da videira?
. Alguma consideragéo?

Obrigado por ter colaborado com a pesquisa!
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Anexo 02: Fotos dos cachos de uvas das cultivares Bordd, Isabel, Niagara Rosada
e BRS Violeta produzidas na safra 2009/2010 na regido de Pelotas-RS,
2010.

Cultivar Bordo Cultivar Isabel

Cultivar Niagara Rosada Cultivar BRS Violeta
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Anexo 03: Estadios Fenoldgicos da videira: inicio da brotagao, plena floragao, inicio
da maturagao (de acordo com Eichhorn e Lorenz, 1977).

-a--a-.l.i..&é&%fﬁ

41 43

Estddios fenolégicos da videira de acordo com Eichhorn & Lorenz.

01 - gemas dormentes 23 - 50% das flores abertas (pleno florescimento)
02 - inchamento de gemas 25 - 80% das flores abertas

03 - algodiao 27 - frutificagio (limpeza de cacho)

05 - ponra verde 29 - graos tamanho “chumbinho”

07 - 12 folha separada 31 - graos tamanho “ervilha”

09 - 2 ou 3 folhas separadas 33 - inicio da compactagio do cacho

12 - 5 ou 6 folhas separadas; inflorescéncia visivel 35 - inicio da maturacio

15 - alongamento da inflorescéncia; flores agrupadas 38 - maruragio plena

17 - inflorescéncia desenvolvida; flores separadas 41 - maturagdo dos sarmentos

19 - inicio de florescimento; 1* flores abertas 43 - inicio da queda de folhas

21 - 25% das flores abertas 47 - final da queda de folhas
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Anexo 04: Temperatura maxima e minima (°C), precipitacdo acumulada (mm) e dias
de chuva nos meses referentes as safras 2008/2009 e 2009/2010, Pelotas-

RS, 2010.
Safras:
2008/2009 e Precipitacao
2009/2010 Tmax.(°C) Tmin.(°C) acumulada(mm) Dias de chuva

jul/08 19,1 10,8 62,40 19

ago/08 17,1 7,5 146,00 18
set/08 18,0 9,3 142,70 21

out/08 21,6 12,4 71,00 19

nov/08 24,0 15,8 19,40 24
dez/08 24,9 15,9 92,80 20

jan/09 26,4 16,9 733,00 17

fev/09 28,0 17,9 172,70 19

mar/09 271 18,1 140,10 17
abr/09 25,3 13,4 0,40 29
mai/09 22,9 10,8 95,70 25

jun/09 17,3 7,0 67,80 23

jul/09 15,7 5,3 57,60 21

ago/09 21,0 9,7 194,80 21
set/09 19,0 10,7 223,60 12

out/09 221 10,9 87,70 25

nov/09 25,6 16,6 437,50 13
dez/09 26,7 16,9 135,30 18

jan/10 28,7 18,7 115,50 21

fev/10 29,9 19,4 191,80 15

Fonte: Dados climaticos da Estacao Meteorolégica da Embrapa Clima Temperado
(Embrapa CPACT), Pelotas-RS.
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Anexo 05: Tabela de precos minimos para comprovacdo do pagamento aos
produtores de uva, das variedades determinadas pelas Portarias de n°© 1012,
de 27/11/1978 e 270, de 17/11/1988, ambas do Ministério da Agricultura.

i GRUPO Il - VINIFERAS
GRUPOS GRUPO | - VINIFERAS NOEBRES SUPERIORES GRUPO Il - COMUNS
Grau : _SUBGRUPOS i SUBGE'IUPOS SUBGRUPOS
Glucométriico T'“I“"‘S an:}as Brarlwas anc"‘s T'“I'as T'r::as Brancas Tintas e Brancas
132 0,7452 | 0,5796 0,7866 0,6003 0,5589 0,4968 0,5589 0,4057 0,4140 0,4554 | 0,4968
14¢ 0,7866 | 0,6118 0,8303 0,6337 0,5900 0,5244 0,5800 0,4283 0,4370 0,4807 | 0,5244
15¢ 0,8280 | 0,6440 0,8740 0,6670 0,6210 0,5520 0,6210 0,4508 0,4600 (+)| 0,5060 | 0,5520
16¢ 0,8694 | 0,6762 09177 0,7004 0,6521 0,5796 0,6521 0,4733 0,4830 0,5313 | 0,5796
17¢ 0,9108 | 0,7084 0,9614 0,7337 0,6831 0,6072 0,6831 0,4959 0,5060 0,5566 | 0,6072
18¢ 0,9522 | 0,7406 1,0051 0,7671 0,7142 0,6348 0,7142 0,5184 0,5290 0,5819 | 0,6348
19¢ 0,9936 | 0,7728 1,0488 0,8004 0,7452 0,6624 0,7452 0,5410 0,5520 0,6072 | 0,6624
20° 1,0350 | 0,8050 1,0925 0,8338 0,7763 0,6900 0,7763 0,5635 0,5750 0,6325 | 0,6900
E;l;ecmet (Bajerlr:.l?glais Chardonnay | Flora Barbera Piemonte | Aramon Chasselas | Jacquez Isabel Niagara Bordd
g:ﬁsgﬁén Malbec g{;ig'n 'rly"lhuLlalregrau Barbera D'Asti Car.ignan. Malvasias Pica Herbemonth | Branca
Merlot Petite Syrah gniarg?rztra- Sémillon | Carmenére %Ell;g?r (53 | prosecca Longa Seibel Rosada
Pinot Noir Pinot blanc Canaiolo Cinsaut Trebiano Couderc 13
Ft?esli_r'g Italico Grenache Bonarda Vemnacia Concord
g:ﬁ;ﬂg Marzemina Fraisa Moscatos Sayve Villard
g;un\.;gnon Nebbiolo Grand noir | Palomino Goethe
Sylvaner Sangiovese Lambrusco | Peverela Martha
Tannat gte.”;lt?r;wain Verdisco Couderc
Aligote Outras
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Apéndice A: Dados fenolégicos e dados climaticos.
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Apéndice 01 - Figura com os estadios fenolégicos das quatro cultivares em funcao
dos meses correspondentes a safra 2008/2009, e temperatura média (°C).
Pelotas- RS, 2010.
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Apéndice 02 - Figura com dados climaticos (precipitagdo acumulada em mm;

temperatura maxima e minima em°C) correpondente a safra 2008/2009.
Embrapa CPACT, Pelotas- RS, 2010.
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Apéndice 03 - Figura com os estadios fenolégicos das quatro cultivares em funcao
dos meses correspondentes a safra 2009/2010, e temperatura média (°C).
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Pelotas- RS, 2010.
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Apéndice 04 - Figura com dados climaticos (precipitagdo acumulada em mm;
temperatura maxima e minima em °C) correpondente a safra 2009/2010.

Embrapa CPACT. Pelotas- RS, 2010.
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Apéndice B:

Apéndice 01 - Tabela com resultados da analise de variancia para as variaveis
sélidos soluveis (88), acidez titulavel (AT), pH e razdo SS/AT, das
cultivares Bordd, Isabel, Niagara Rosada e BRS Violeta, na safra
2008/2009. Pelotas-RS, 2010.

Quadrado médio

Fontes de variacao GL ST AT pH ST/AT
Cultivar 3 26,762* 230,799 0,110* 70,949*
Repeticéo 2 0,028" 24,083™  0,0007™ 336711
Residuo 6 0,305 22,444 0,00146 5813
CV(%) 3,30 7,65 1,14 8,79

" * Nao significativo pelo teste F, e significativo pelo teste F a 1% de probabilidade de erro,
respectivamente.

Apéndice 02 - Tabela com resultados da analise de varidncia para as variaveis
sélidos soluveis (88), acidez titulavel (AT), pH e razdo SS/AT, das
cultivares Bordd, Isabel, Nidgara Rosada e BRS Violeta, na safra
2009/2010. Pelotas-RS, 2010.

Quadrado médio

Fontes de variacao GL ST AT pH ST/AT
Cultivar 3 10,919* 443,41* 0,143* 37,161
Repeticéo 2 0,003 30,333™  0,0009™ 0,641™
Residuo 6 0,089 59,889 0,00116 2,494
CV(%) 1,78 8,87 1,00 8,10

"™ * % Nao significativo pelo teste F, e significativo pelo teste F a 1% e 5% de probabilidade de erro,
respectivamente.

Apéndice 03 - Tabela com os resultados da analise de variancia para as variaveis
numero de cachos por planta, massa por planta (Kg), produtividade (T ha
) e massa por cacho (g), das cultivares Bordd, Isabel, Nidgara Rosada e
BRS Violeta, nas safras 2008/2009 e 2009/2010. Pelotas-RS, 2010.

Quadrado médio

nggzsége N°cacho plt.” Ma(s;s)plt. Pro(d.l.uﬂ\;'_?)a de Massa cacho (g)
Cultivar (C) 3 0,013 18,8207 51,62926* 13211,55"

Safra (S) 1 5261™ 0,140™ 0,3213112™ 4576,371™

CXS 3 7,448 0,000062** 0,0173* 5275,888"™
Residuo 72. 1557 4,913" 13,74661™  2336,699™
CV(%) 19,17 8,15 1,00 8,19

"8 * = Nao significativo pelo teste F, e significativo pelo teste F a 1% e 5% de probabilidade de erro,
respectivamente.
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Baixar livros de Literatura

Baixar livros de Literatura de Cordel
Baixar livros de Literatura Infantil
Baixar livros de Matematica

Baixar livros de Medicina

Baixar livros de Medicina Veterinaria
Baixar livros de Meio Ambiente
Baixar livros de Meteorologia
Baixar Monografias e TCC

Baixar livros Multidisciplinar

Baixar livros de Musica

Baixar livros de Psicologia

Baixar livros de Quimica

Baixar livros de Saude Coletiva
Baixar livros de Servico Social
Baixar livros de Sociologia

Baixar livros de Teologia

Baixar livros de Trabalho

Baixar livros de Turismo
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