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OCORRENCIA DE Salmonella spp. NA CADEIA AVICOLA
DA REGIAO CENTRAL DE MATO GROSSO DO SUL

RESUMO - As aves podem constituir um veiculo de difusd@mfermidades para outras
espécies animais e seres humanos, causando serttxidnfeccdes alimentares pelo
consumo de produtos mal elaborados ou conservalliste contexto, um dos principais
microorganismos € &almonellaa qual tem provocado constantes preocupacdes as
autoridades sanitarias devido a complexidade egpaicidade. O objetivo deste estudo foi
pesquisar a ocorréncia dsalmonellaspp. em suabe de arrasto e materiais de abateeouro
0s sorovares mais freqientes na regido central ate Mrosso do Sul. Foram analisadas
134 suabes de arrasto em lotes de frangos de lmddizados em cinco diferentes
municipios e 123 amostras de carcacas de franguerais e agua proveniente do
abatedouro. Os resultados demonstraram que 2980b),@as 257 amostras apresentaram
resultados positivos paalmonellasendo cinco (1,94%) provenientes do campo e einte
guatro (9,33%) do abatedouro. Os sorovares enclmstrioram: 1,16% d& Enteritidis,
1,94% deS Typhimurium, 0,77% d&. Senftenberg, 4,28% d& Schwarzengrund, 0,38%
de S Livingstone, 1,55% des. Corvallis e 1,16% deSalmonellaenterica subspécie
enterica(0:4,5:-:1,2). Os sorovares Enteritidis e Typhimnor, importantes na avicultura
industrial foram detectados no campo e no abateddnocedimentos de programas de
controle e andlise de riscos na cadeia produtigaesdenciais para manter a sanidade do
lote e reduzir prejuizos econdmicos, dessa folgoatinuar garantindo a imagem do

produto avicola nacional, reduzindo potenciaisosst saude humana.

Palavras-chave:Carcacas de frango, epidemiologia, sorovares, silberasto.



OCCURRENCE OF Salmonella spp. IN CHAIN AVIAN OF THE CENTRAL
REGION IN MATO GROSSO DO SUL

ABSTRACT - The birds can constitute a vehicle of diffusion éther animal species and
human beings, causing food borne outbreak for thesumption of products badly
elaborated or conserved. In this context, one @fmilain microorganisms is tf8almonella
that has caused constant concerns to the saniiégrdies given to the complexity and
pathogenicity. Salmonelas is widely distributed tbea in the nature that frequently
parasites the digestory tract of domestic and wailohals. The objective of this study was
to search the occurrence of tBalmonellaspp. in swabs of drag and materials of slaughter
and to verify the serovars more frequent of thetreémnegion in Mato Grosso do Sul. Had
been analyzed 134 swab of drag in five differeritesi and 123 samples of broiler
carcasses, viscerous that broiler and water ofldeghter. The results had demonstrated
that in 29 (11,28%) of the 257 analyzed sampley ttal presented resulted positive for
Salmonella being five (1.94%) proceeding from field and ttyeour (9.33%) of the
slaughter. The serovars found had been: 1,169 f&nteritidis, 1,94%S. Typhimurium,
0,77% S Senftenberg, 4,28%. Schwarzengrund, 0,38%. Livingstone, 1,55%S.
Corvallis and 1,16% foBalmonelleentericasubspécienterica(O:4,5:-:1,2). The serovars
Enteritidis and Typhimurium, important in the inthied poultry had been detected in the
field and the slaughter. Procedures of control mog and analysis of risks in the chain
productive for to keep the health of the lot andeduce economic damages are essential,
therefore to continue guaranteeing the image oh#t®nal poultry product, and to reduce
potentials risks to the health human.

Key words: Broiler carcasses, epidemiology, serovars, swalvay.



INTRODUCAO

O Brasil € um expoente mundial na producéo avitatendo recordes de producéo e
exportacdo a cada ano. Este segmento do agronefasdeiro € importante por gerar
grandes divisas e criar empregos, que figura uns rdatas de qualquer governo. A
capacidade em produzir com qualidade, otimizandfatzses produtivos a ponto de gerar
produtos de alto valor protéico com baixo custmfedndo elevada produtividade, vem
conquistando mercado em mais de 140 paises (PONDBS).

A eficiéncia pode ser mensurada pelos numerosergis aos volumes de producéo e
receita cambial das exportacdes. De acordo com BFARO006), em 2005, os embarques
somaram 9,290 milhdes de toneladas, com crescingeni®% em relagdo a 2004. A receita
cambial chegou a U$ 3,508 bilhdes, o que corregp@ndm aumento de 35% na mesma
comparacao, assim o Brasil consolidou a posicamder exportador de carne de frango
tanto em volumes embarcados quanto em receita aamhBi o setor também consolidou a
posicdo de segundo lugar em exportacées do agroinegécional, superado apenas pelo
complexo soja.

Segundo Dickel (2004), os fatores que contribuena pasucesso da avicultura no
Brasil destacam-se: a estrutura fundiaria, ofeetgrdios, méo-de-obra disponivel com perfil
para a atividade, como consequéncia, o baixo clespyoducao.

Mato Grosso do Sul vem se destacando na producéarde de aves em decorréncia
do clima favoravel, estrutura fundiaria, mao-deaobrde sua potencialidade como grande
produtor de graos, matéria prima para racao de &vesescimento do setor no estado entre
1990 e 2000 foi de 18% (GORDIN e MICHELS, 2006).

Desta forma, desafios também existem, o que camdicio aperfeicoamento das
medidas de garantias de inocuidade dos produtosocoinjetivo de proporcionar sustentacéo
ao crescimento, manutencdo e conquistas de novasos, bem como romper as barreiras
sanitarias impostas muitas vezes por medidas [woistas (PONTES, 2004).

Neste contexto, um dos principais microorganisnsisdados é &almonellaspp., a
qual tem provocado constante preocupacao a autesdsanitarias nacionais e internacionais,
dado a sua complexidade e patogenicidade (DICKBQ4 R

Diversos trabalhos enfocando programas de seguratigaentar apontam a
Salmonellaspp. como a grande responséavel por surtos de doem¢éricas bacterianas em
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seres humanos e animais em diferentes contineBédsendo-se que 0s ovos e a carne de
frango sdo os principais produtos apontados comsporesaveis agentes causadores de toxi-
infeccdo alimentar, a principal atitude a ser toangmhra evitar a ocorréncia deste
microorganismo é monitorar todo o processo de @oiagas aves e 0 seu processamento

industrial.

1 O géneroSalmonella

Salmonelas séo enterobactérias distribuidas no onimbeiro e atualmente agrupadas
em 2.541 sorovares (CDC, 2005). Sua nomenclatirastante complexa, onde a estrutura
antigénica e os sorovares sado definidos e estabedepelaWord Heath Organization
(WHO), com colaboragao do Centro de Pesquisa e&ef@ do Instituto Pasteur de Paris, na
Franca, e novos sorovares sdo listados anualmesle gsquema Kauffmann-White
(BRENNERet al,2000).

Na classificacdo usada pelmited States Center of Disease Control and Preeenc
(CDC) eWorld Heath OrganizatiofWHQO), no momento ha duas espécies para 0 género
Salmonella: Salmonella enterieeSalmonella bongo(CDC, 2005).

A Salmonella entericalivide-se em seis subespécies, sendo que 0S SESONEIS
frequentemente isolados de aves e mamiferos peneasubespécenterica(KAUFMANN
et al, 2001). A classificacdo antigénica é baseada dfgesmmos somaticos (O) e flagelares
(H), presentes na superficie da parede celular (BAA01).

O CDC utiliza nomenclatura de sorovares na subespg¢como exemplo, sorovares
Enteritidis, Typhimurium, Typhi e Choleraesuis)tdiza formulas antigénicas para nomear
sorovares descritos apés 1966 em subespécies B, W e Salmonella bongoriO nome
geralmente se refere a localizacdo geografica orstovar foi primeiramente isolado. Para
o0 nome do sorovar, e para enfatizar que ndo s@xiespseparadas, 0s nomes dos sorovares
nao sao escritos em italico e a primeira letraitasem maiulsculo. (BRENNER, 2000)

Salmonellaspp. sdo oxidases negativas, catalases positidasfenmentam lactose,
malonato ou sacarose, produzem sulfito de hidrog@S), utilizam o nitrito como fonte de
carbono, ndo hidrolisam a uréia, reduzem o niteatotrito e ndo produzem indol (HOLT,
1994; GAST, 1997).

Adaptam-se facilmente a condi¢bes ambientais essepode multiplicar-se em pH
4,5 a 9,5; dessa forma, podem sobreviver tanto Hmag@do do estdbmago como em pH
alcalino da albumina do ovo. Conseguem-se mantesinmoiente por longos periodos, sdo
resistentes a desidratacdo e ao congelamento, E@@mestruidas a 60°C por 5 minutos e a

maioria dos desinfetantes comumente utilizados,ocaompostos fendlicos, iodéforos e



hipoclorito de sodio (D’AOUSEt al, 2001).

Neste contexto, segundo OIE (2005), as salmonedlassasceptiveis a diferentes
desinfetantes, incluindo o hipoclorito de sodio %, letanol 70%, glutaraldeido 2%,
desinfetantes a base de iodo, fenodis e formoldefenterobactérias do géne&almonella
sao bacilos curtos de 0,7 — 1,5 X /5, Gram negativas, grande afinidade a corantes, sao
moveis pela presenca de flagelos, embora algursaposer imoveis. Formam colénias que
crescem em meios de culturas ricos e seletivogrmummedir de 2 — 4 mm de didmetro, sédo
arredondadas com bordas lisas e pouco elevadasTHOR4; GAST, 1997).

Em relacdo a resisténcia, nota-se que ela sobrpelveemanas ou meses em cama de
aves, nos equipamentos, galpdes vazios, no solmaseexcretas de animais silvestres
(DAVIES e WRAY, 1996).

Brito et al (2006), verificaram que a adicdo de diferentexentracdes de cal virgem
em camas de aviarios de frango de corte inibiukaesovéncia das bactérias dos géneros
Salmonellae Escherichia coliA adicdo de 400g/fe cal foi o suficiente para interferir na
sobrevivéncia das bactérias. Observou-se que @éddaréncia do pH da cama, pois a cal atua
como agente bactericida por aumentar o pH auxiiashel forma préatica os programas de
biosseguridade dos aviarios. Desta forma, ess&grae mostra viavel por se tratar de um

método de baixo custo e de facil aplicagdo.

2 Epidemiologia

Alimentos de origem animal representam papel furedaah na epidemiologia das
salmoneloses humanas. Apesar dos avanc¢os tecradpgicarne de frango ainda é passivel
de contaminacao bacteriana, especialmente por onganismos do génei®almonella que
podem encontrar-se albergados no trato intestambdes (CARVALHO, 2005).

Doyle e Cliver (1990) citam que alimentos de origamimal como carne de frango,
bovina e suina, sdo as principais fontes de inepg@iSalmonellaspp., sendo as aves um de
seus principais reservatorios.

Muitos isolamentos em seres humanos e outros masifestdo relacionados a
Salmonella entericasubespécieenterica A salmonelose € comum em humanos, e a
incidéncia da doenca mostra-se crescente. Aproxdmadte 30.000 a 40.000 casos sao
diagnosticados anualmente nos Estados Unidos @@ €Entretanto, devido a muitos casos
nao serem relatados, estima-se que a incidénah ée aproximadamente 1,4 a 4 milhdes
de infec¢des e de 500 a 600 casos fatais a cad@R#BOT et al, 2002; OIE, 2005; USDA,
2006).

Relatos de salmoneloses veiculadas por carne deeawwos sdo apresentados por
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varios autores, como Schlundt al. (2004) que relataram a importancia das zoonoses
emergentes transmitidas pela alimentacdo, no quansontra é&almonellaspp.. Em seu
levantamento entre 1995 e 1998 em nove paisesesg@s sorotipos mais relevantes foram
as S Enteritidis, S Thyphimurium eS. Heidelberg. Humbert e Salvat (1997), também
relataram os riscos da transmissao das Salmongi&sas aves na Europa e demonstraram a
preocupacdo com perdas na produtividade e a saidieg

Na década de 80, surtos causados $aimonellaEnteritidis em humanos, foram
relatados nos EUA, Gra-Bretanha e outros paisesEdeopa, e as investigacdes
epidemiolégicas indicaram o consumo de ovos e sleusvados como 0S responsaveis
(SILVA e DUARTE, 2002). Nos Estados Unidos, a oéania foi bastante descrita no inicio
da década de 80, sendo sua prevaléncia em divegmsmiutos de origem avicola,
principalmente em ovos (GAST, 1997). E entre 1989@5, foram relatadas 582 surtos de
Salmonella Enteritidis, totalizando 24.058 casos 290 internacdes e 70 mortes. Neste
mesmo periodo, em muitos paiseSadmonellaEnteritidis superou o nimero de isolamentos
de SalmonellaTyphimurium sendo aSalmonellaEnteritidis considerada o sorovar mais
isolado em humanos, As infec¢des foram associatitagpgalmente ao consumo de produtos
contendo ovos (BOYCEt al, apudDICKEL, 2004)

Na Bélgica, a analise da evolucdo das cepasattadBellaem aves realizada pelo
CODA — CERVA (Centrum voorOnderzoek Diergeneeskunde em Agrochemie - Bélgica)
(2004), nos periodos entre 1994 a 2004 apontouunre@o no isolamento daalmonella
Enteritidis seguida por uma diminuicdo $i&monellaHadar.

Durante 1999 e 2000, R@y al, (2002) analisaram a procedéncia 8almonellaspp.

a partir de diferentes fontes como aves, prodatdsolas e ambientes avicolas na zona
noroeste do pacifico. Foram analisadas 4.745 aasostrisoladas 569 (11,99%) positivas,
destas, identificou-se 16 sorotipos diferentes,dsemeidelberg (25,77%), Kentucky
(21,64%), Montevideo (11,34%), Hadar e Enteritid|s,15% cada uma), Infantis,
Typhimurium, Ohio e Thompson (4,12% cada uma) eosut

Na revisdo de Santat al (2000), relataram que a carne de frango contataicam
SalmonellaEnteritidis foi responsavel por casos esporadioestaki-infeccdo, durante a
década de 80, na Inglaterra e Pais de Gales, cesnimento extremamente acentuado na
década seguinte.

Uma pesquisa realizada entre 2000 e 2005 por Alkeat al. (2006), mostraram a
importancia daSalmonellaEnteritidis em frangos de corte nos EUA. Durants s&os,
51.327 amostras de carcagas de frango foram ashedis@videnciando-se 280 (0,5%) das

amostras d&almonellaEnteritidis foram isoladas. Verificou-se que o némné crescente e a
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proporcdo de positividade independente do tamardnopmbpriedade e da localizacéo
geografica. O estudo foi conduzido pelo DepartaméetAgricultura e Seguranca Alimentar
e Servico de Inspecao Alimentar dos EUA (FSIS)eve tcomo objetivo a melhoria nas
acdes no controle ddgalmonellaspp.

Suspeita-se que $almonellaEnteritidis tenha entrado no Brasil via materialéfeco
avicola contaminado. Sugere-se que as primeiras agSalmonellaEnteritidis introduzidas
no pais, vieram dos Estados Unidos, seguidas rapitl@ por cepas originarias de paises
europeus. A partir desse marco, ocorreu um aunexmiessivo na ocorréncia de isolamentos
de SalmonellaEnteritidis, principalmente de cepas com o FT-4ue atualmente tem como
principais reservatérios a carcacas de frango (HO&ElL 1997).

No Brasil, o primeiro relato dé&almonellaEnteritidis em frangos de corte foi
realizado por Ferreirat al (1990). No ano de 1995, as pesquisas de Tavetlab (1999),
mostrou que &almonellaEnteritidis estd presente em aproximadamente 46% 6as
amostras oriundas de fontes humanas e ndo humeesgectivamente. Desde entdo, o
Ministério da Agricultura Pecuaria e do Abastecitne(MAPA), enquadra a salmonelose
como enfermidade de notificagcdo compulsoéria no RRrag Nacional de Sanidade Animal -
PNSA (BRASIL, 1995).

Em 1997, SalmonellaEnteritidis foi isolada com grande facilidade enateniais
avicolas (GAST, 1997). Sendo que no periodo de 2801, destacou-se como sorovar
predominante em relacdo a diversos trabalhos (SIE\DAJARTE, 2002).

Diversos trabalhos demonstram a preocupacdo comesenga deéSalmonellaem
aviarios e abatedouros. Borset al. (2006) analisou a presenca de sorovareSalmonella
isoladas de suabe de arrasto e carcacas de frasfgadas em diversas empresas e observou
que ha ocorréncia e similaridade entre campo eupwsofinal. O estudo diagnosticou
positividade de 15,8% para Salmonelas nos sualaerdsto e 12,2% em carcacas de frango
resfriadas, sendo%almonelleéEnteritidis o sorovar mais encontrado.

Em levantamento dos sorovares S&monellaspp. isoladas de frangos de corte e
matrizes comerciais em diversas regides do Bragid 997 e 2004, Kanashied al. (2005)
concluiram que ha uma alta incidénciaS#monellaentericasubespécientericg sorovar
Enteritidis em 57,5% em matrizes e 84% em frangos.

Hofer et al (1998), caracterizaram antigenicamente amosteaSatinonella spp.
isoladas de matérias primas e de racdo para avestedudoze anos consecutivos (1979 a
1991). Das 2.293 culturas analisadas, 151 soroVara®s identificados e classificados em 17
grupos. Dentre os dez sorovares mais frequentesnhliecidos foram Montevideo,
Senftenberg, Havana, Mbandaka, Tennessee, Infagoa, Anatum, Cerro, Bredeney. Em
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outro trabalho realizado por Hofetr al (1997), foram isoladas de sangue de coracaerasc
quase sempre erpools (coracdo, figado e pulméo) e fezes. Em menor a&scaaterial
encefalico, saco da gema, ovario, oviduto, vesibillar e medula de ossos longos. Essas
amostras foram cultivadas em meios de cultura rcesletivos devidamente incubados em
estufa a temperatura de 37-43°C por 24 horas, esfsectivas etapas da pesquisa. Em
seguida, foi realizada a caracterizagdo do peidijidmico compativel do género, e mais
especificamente, detendo-se a diferenciacéo dosa@s Pullorum e Gallinarum.

Nascimentoet al (1998), observaram uma relacdo direta entre #&wosalas
encontradas nas racfes e nas carcacas procespadan, a presenca d8&almonella
encontrada em granjas avicolas pode causar problpara as aves e prejudicar a qualidade
do produto final (BARBOS/Aet al 2002).

A Salmonella é um agente que geralmente convive em um equildmm as aves;
esta espécie de "comensalismo" dificulta seu distggwe controle (SONCINgt al., 2000).
Pintos se infectam co®almonella spp. através de duas maneiras, por via verticalés de
ovos incubados que contém a bactéria em seu interiborizontalmente de portador que
elimina Salmonellaspp pelas fezes infectando os individuos susceptiBERCHIERI JR,
2000).

Lotes de matrizes infectadas @almonellaspp. sdo 0s responsaveis pela transmissao
vertical, através da producdo de ovos com o cootend a superficie contaminados
(NAKAMURA et al, 1994). Considerando que poucos ovos sao podadieSalmonella
Enteritidis no momento da postura (menos de 0,b%),0 produzido se contamina durante a
passagem pela cloaca, pela aderéncia da bactémsaasuperficie, e penetracdo atraves dos
poros (NASCIMENTOet al, 1998). Podendo ser favorecida pela umidade, eéeatyra,
tempo de exposicdo, qualidade da casca, falta genei do local, fezes nos ninhos,
manipulacdo com maos sujas e outros (SILVA, 1998).

No momento do nascimento, pintos que excret&almonellaspp. no meconio ainda
dentro dos nascedouros contribuem para a difusdoadgria no ambiente e desta forma
multiplicam o numero de pintos positivos que negkade sado muito susceptiveis. A
Salmonellaspp pode ingressar nestes pintos por via oral, regpieatumbigo ou cloaca,
caracterizando uma infec¢ao cruzada no incubat8@NCINI et al, 2000).

Rochaet al (2003), estudaram a ocorrénciaSmonellaspp. em forros de caixa de
transporte e em Orgaos de pintos de corte de um aitreqiéncia de isolamento foi de 11,1 e
3% respectivamente, sugerindo a transmissdo Jertioaagente, sendo 0s sorovares
Enteritidis e Heidelberg os mais freqientes.

Verificando a ocorréncia de salmonelas na casca gema de ovos, Oliveirgt al
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(2000), obtiveram 9,6% e 3,2% de positividade rex@a na gema respectivamente, sendo a
SalmonellaEnteritidis o Gnico sorovar encontrado.

Em ovos bicados, Kanashiev al (2006), avaliaram a presencalmonellaspp. em
diferentes meios de cultura e observaram 19,2%psdiéiyadade dos caldos incubados a 37°C.

A ocorréncia desalmonellaspp. em carnes de aves existe, uma vez que faz gart
flora intestinal desses animais. A incidéncia dese&rorganismos presente na carne varia
com as condicbes de manejo, durante a criagdo ecamados higiénicos nas operacdes de
abate das aves e posterior manipulacéo das ca(&ts¥A\, 1997).

Segundo a revisdo de Santos (2003), a difusdodmbalzocorre pela exposicédo das
aves a bactérias que ingressam na granja veicpladaetores animados ou inanimados.
Inimeros fomites sdo causadores da entrada dasredhlm nas granjas. Pode-se considerar
gue cinco grandes grupos de veiculos geram a éxdedg uma populacao pdalmonellaspp.

* Pintos de origem positiva;

* Infeccdo cruzada no incubatério;

* Racao e sua matéria-prima contaminada, principakramorigem animal;

* Meio ambiente, implica todos os elementos que toest em torno da granja, onde
0s mais comumente citados incluem: estrutura fidéicgranja, pessoas, vetores como
roedores, passaros, outros animais domésticospsmseiculos e agua;

» Sistemas de criag&o intensivo, desencadeanteatedastressantes.

Dessa forma, a interacdo de vetores com os divaersas de transmisséao dificultam a
erradicacao da infeccdo, em aves criadas em esdalstrial.

A contaminacdo de carcacas de frangosSadmonellaspp. ocorre em diversas fases
de producéo, ja que esta podera ser encontrad@enas, na pele, nas patas e nas fezes das
aves vivas e, posteriormente, podem contaminarrege adurante o abate, a evisceragcédo e a
escaldagem (KNOBEt al 2000).

Green (1987apudLillard (1989) identificou que nos Estados Unidosnente 3 a 4%
dos frangos que chegam ao abatedouro sao pogii@wvaSalmonellaspp., enquanto 35% dos
animais processados que saem das mesmas saogsogéna este tipo de bactéria

No comércio brasileiro, as carcacas podem ser émcas nas formas resfriadas e
congeladas. O resfriamento nao inviabiliza a prgsate salmonelas. Contudo, quando se
trata do congelamento, espera-se a reducdo ou ciusée células bacterianas viaveis
(SANTOSet al, 2000).

Moulard (2001) investigou a presenca 8almonellaspp. em carcacas de frango
oriundos de trés marcas comerciais e observou semqga desta em 0,5% (1/200), sendo

detectada em amostra congelada, mas nao encontnouaneostras refrigeradas. Em
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experimento realizado por Tessarial (2006), observaram a presenceSaémonellaspp. em
carcagas de frango congeladas em 25% das amos#igsadas, constituindo um fator risco
para a saude publica, send8amonellaEnteritidis o sorovar de maior incidéncia no pradut
pesquisado.

Um levantamento realizado no mercado varejistaatmticabal — SP, onde foram
analisadas pelo método de isolamento, 50 carcagdsadgosin naturg demonstrou um
percentual de 66% de contaminagdo (NASCIMEN@L, 1998).

No trabalho de Lirioet al. (1998), aSalmonellaEnteritidis foi o sorovar mais
freqiente em amostras de diversos produtos (70$8a5o a maioria isolada de frangos
natura Em outra pesquisa realizada por Samtioal (2000), no municipio de Jaboticabal —
SP foram analisadas 150 carcagcas de frangos cdagelde quatro marcas comerciais,
verificando isolamento em 60,4% (24/48) das amsgtasitivas poSalmonellaEnteritidis.

O resultado indica que mesmo congelada, as carpadasn veicular &almonellsspp

Em texto publicado por Fuzihaet al (2001), foram identificadas Salmonelas em
42% das amostras de carcacas analisadas, oriuadis gequenos abatedouros da cidade de
Maua-SP, onde 30% pertenciam ao sor@amonelleEnteritidis.

Zivkovic et al. (1997) analisaram 113 amostras de carnes deeavesstaurantes de
servico alimentar rapido nos paises Zagred e Gapamide em 11,5% foi possivel o
isolamento deSalmonellaspp. através de exames bacteriolégicos. Dos exqosEivos
conclui-se que apenas 8,97% pertenciam ao sorawarifidis, e que o sorovar predominante
foi o Typhimurium com 29,5%.

Um estudo realizado no processamento de carcacasede em Lusaka na Zambia,
diagnosticou-se a presenca 8almonellaspp. em 20,53% das amostras, sendo inferior
somente pard&scherichia colique apresentou 41,7% de incidéncia. Concluindo-sdto
nivel de contaminacédo de carcaca no pais, sendmtamma fonte potencial para infeccéo
de seres humanos (HANG'OMB# al 1999).

Vilela (2001) pesquisou amostras oriundas de asdim 11 fontes, detectou presenca
em 7,4% dos materiais, sendo predominantes os a@o\Enteritidis (18,5%) e Tennessee
(14,8%). Ocorreu isolamento dgalmonellaem todos os materiais analisados, exceto no
suabe de cloaca.

Num levantamento da ocorréncia 8almonellaspp. em abatedouros de aves com
tecnologia totalmente automatizada, e tecnologias-aetomatizada em abatedouro de médio
e pequeno porte, observou-se presenca da bagiénasaem abatedouros de tecnologia semi-

automatizada. Os sorovares mais identificados foréleidelberg (63,9%), Enteritidis
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(31,9%), Worthington (2,1%), e Tennessee (2,1%) 4lasamostras positivas (DICKEL,
2004).

Dessa forma, resultados de diversos trabalhos d&raom que varios sorovares de
salmonela estdo presentes em diferentes fontesndwemie avicola. Demonstrando e
confirmando que mesmo amostras de frango congeladesfriado necessita de atencédo a
contaminagdo bacteriana, tornando evidente a idupciet epidemioldgica de toda cadeia de
producdo no contagio direto e indireto para o semdno.

3 ldentificacdo daSalmonella

A pesquisa deSalmonellaspp. em materiais como farinhas de origem animal e
carcacas de frangos deverdo ser iniciadas na etaf@ior ao cultivo em caldo de
enriguecimento, ou seja, em caldos de pré-enriqeatb. Dentre esses podemos citar a agua
peptonada (APT) e caldo lactosado (BERCHIERI JR020

O Codex Alimentariusecomenda a auséncia $ialmonellaspp. em 25 g. de amostras
analisadas, incluindo as carnes de aves e ovo¥4AS#& DUARTE, 2002). Normalmente,
carcacas contaminadas pBalmonellaspp. apresentam pequenas quantidades de bactérias
menores que fQunidades formadoras de colénia (ufc)/g (CARDGS@L, 2000).

Os procedimentos microbiolégicos para isolamentdSdknonellaspp. geralmente
incluem a recuperacdo de bactérias, através dedsotamponada para pré-enriquecimento;
enriguecimento em caldo seletivo; plagueamento esmsnsemi-soélidos; caracterizacao
bioquimica e sorotipificacdo (MARCHETEL al, 2001).

Comparando meios de enriquecimento e plaqueameéiitados para pesquisa de
Salmonellaspp. em carcacas de frango e fezes de aves, Nasgietel. (2000) concluiram
que para carcacas de frango, os meios de enngeetm em caldo Selenito Cistina
Novobiocina e o caldo Tetrationato Novobiocina frasuperiores ao Rappaport
Novobiocina. No entanto, o emprego de dois caldo®mtiquecimento e de plagueamento
aumentam as chances do isolamento da Salmonelaelggdo ao &gar, o XLD foi superior
em relacdo ao agar Hektoen, Mac Conkey ¢Sa8nonella Shigella

Para diagnodstico de carcacas contaminadas, sacios@@éas amostram natura
resfriada ou congelada, dependendo da naturezaedgquipa (SANTOSet al 2000;
MARCHETTI et al, 2001). A agua proveniente de setores de ab&tadas de chuveiro de
lavagem, escaldagem, evisceracao, gmifler, chiller, entre outros, também devem ser
analisadas (KNOBIet al.,, 2000).

Berchieri Jr (2000) indica a agua como veiculo @seaminacdo. E Knobét al
(2000), demonstraram a presencaSa¢gmonellaspp. no interior do preshiller e dochiller
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em dois abatedouros, concluindo que a agua é uenteadisseminador.

A técnica de diagnéstico de carcaca € denominagaabesso de enxagiadura, onde
utilizando sacos de polietileno esterilizados, @asacas sdo banhadas com 300 mL de agua
peptonada tamponada (APT). O material de enxagaadurtransferido para frascos
submetidos a temperatura ambiente durante seis leoraais 18 horas a 43 °C. A seguir
retira-se aliquotas de 2 mL, que seréo inoculada2@ mL de dois diferentes caldos para
enriquecimento seletivo. Os caldos sé@o incubadd8 &C. Coldnias compativeis com o0
géneroSalmonellasédo inoculadas em meios de TSI (triplice acucao)e LIA (agar lisina
ferro) e, posteriormente incubadas por 24 horascr€scimento presente nesse meio
submetido ao teste de aglutinagdo em lamina com Eaivalente anti-antigeno somatico e
soro polivalente anti-antigeno flagelar$&@monella KNOBL et al, 2000).

A analise de 4gua em estabelecimento de abateciadia pelo pré-enriquecimento
onde se incuba 25 mL de cada amostra em 225 mlABE&)(a 37 °C por 24 horas e 0s
procedimentos convencionais de enriquecimento elgho,canoculacdo em placas, perfil
bioquimico e soroaglutinacdo rapida. (KNO8&tal, 2000).

A caracterizacdo € realizada ap0s a comprovacaquinmca do género, sendo
concretizada pela determinacdo das estruturas waé& flagelares, através do processo de
soroaglutinacdo rapida. Nessa etapa devem serzadi$ antissoros polivalentes e
monovalentes sométicos e flagelares (CO®TAL, 2004).

Provas sorologicas podem ser utilizadas para difidegdo de aves que tém ou
tiveram contato conBalmonella(BERCHIERI JR, 2000). A deteccao e identificacdo de
Salmonellaspp. pela técnica de PCR (Reagcdo em Cadeia de d?atig) sdo eficazes e
definitivos, e a técnica devera estar associada a&grasquisa microbioldgica convencional
para diferenciacdo de sorovares 8almonella Pullorum e SalmonellaGallinarum
(OLIVEIRA & SILVA, 2000).

Schneidet al. (2006), descrevem a técnica de ensaio imunoetizon@&LISA) como
método rdpido de deteccdo de Salmonelas em caeneandjos, indicando como uma forma
de dinamizar o controle de qualidade na indus@ideste se mostrou especifico e sensivel,

sendo capaz de detectar todos sorovar&atheonella

4 Prevencéo e Controle

A prevencao e controle de infeccdo Eaimonellaspp. devem contemplar medidas
que possam evitar a transmissao vertical e hoatoRrocedimentos de biosseguridade
passam a ter uma grande importancia na prevencéufetgdo dos lotes cori@almonella
spp., € sem davida deve receber os maiores inverdin® e esforcos na implementacéo destes
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(SONCINI et al, 2000).

O monitoramento bacterioldgico e sorolégico de adptoras, para que seja evitada a
entrada de pintainhos contaminados em granjasri@pgal forma para evitar a transmissao
vertical. Dessa maneira adotam-se medidas conmin@lgdo de aves portadoras e tratamento
de ovos nos galpdes, e analise de ovos sujosaados no incubatério (BERCHIERI JR,
2000).

De acordo com Hafez (2005), a maior estratégia afgrale da infeccéo inclui a
limpeza e higiene em toda cadeia produtiva, medidagarias através de vacinacao, terapias,
programas educativos e programas de erradicacatodion os casos, agentes de vigilancia e
programas de monitoramento devem ser seguidososgorente com 0 objetivo de permitir
intervencao rapidamente.

O Controle de Pontos Criticos e Andlise de RisetSQCP) e mais precisamente as
Boas Praticas de Manejo (BPM) sdo métodos que astiddo incorporados nas granjas e
fabricas de racBes, com excelentes resultados redtzir riscos de contaminantes nos
processos produtivos de granjas e incubatériose Esh contribuido grandemente para
reduzir os niveis de infeccdo dos plantéis de a&vd¢$ACCP nas granjas ressalta os seguintes
aspectos como fundamentais no controle SEmonella aves de reposicdo livres de
salmonela, controle de vetores (insetos, passaredpres), adequada higiene e desinfeccao
das instalagfes, uso de ragbes ndo contaminad&aoonellaspp. e sem proteina animal
no caso de matrizes, aplicacdo de medidas de pinssade na propriedade, monitoramento
microbioldgico de instalacdes ambiente e aves (iescheck-listde verificacdo) (PONTES,
2004)

A vacinagdo contr&almonellaEnteritidis vem sendo empregada em Vvarios paises,
como nos Estados Unidos e Europa. Apesar de alglimitesc6es, como a incapacidade de
proteger pintainhos recém eclodidos, o efeito adali do uso tem sido comprovado em
varios aspectos (BARROW, 1999). Dentre esses, pedgtar a prevencdo da transmissao
vertical, além de auxiliar na redugédo da coloniraigdestinal e da excrecdo fecal e efeito
direto na diminuicdo de surtos de toxi-infeccdolemanos (SILVA e DUARTE, 2002). As
vacinas contre&almonellaEnteritidis desencadeiam a producdo de anticonpas,ocando
reacOes de soroaglutinacdo no teste de pulorosenBo dessa forma, interferir diretamente
nos programas soroldgicos de monitoria e erradicdae@ulorose (SONCINt al, 2000).

Os antigenos presentes na vacina devem contemslgriocipais sorovares de
Salmonellaspp., principalmente aos pertencentes aos grupes B na classificacdo de
Kauffmann e White, ndo havendo protecédo cruzada @st sorovares. Atualmente, o Plano
Nacional de Sanidade Animal (PNSA) admite a utiiiza de vacinas inativadas contra
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SalmonellaEnteritidis, e o critério de monitoramento dosnpdés certificados deve ser
adaptado tendo em vista as provas de bacteriologhay exclusdo de hemo ou
soroaglutinacdo rapida em placa (SILVA, 2005). Assmas sdo liberadas para o uso em aves
de postura comercial (BRASIL, 2006).

Para Silva e Duarte (2002), a maior taxa de comapdio de produtos de origem
avicola porSalmonellaEnteritidis esta atualmente relacionada a carcdeafrangos, em
abatedouros. Tornando-se necessario uma maioliZesgé#o nesses locais.

Para atingir estas metas é de suma importanciadfionce conjunto da iniciativa
privada e do governo no intuito de fornecer as rgars de salubridade dos produtos aos
consumidores. Além disso, a intensificagdo dosqs®ms de producdo e abate das aves tém
lancado grandes desafios no controle deste miciao.

Dentre as principais necessidades de controlpotito de vista de saude publica e
inocuidade do produto, esta a preocupacado comsaenqga deSalmonellaspp. nos produtos
avicolas, que levou a realizagdo desta pesquisabj€tivo foi avaliar a ocorréncia da
Salmonellaspp. na producdo de frango de corte e em prodwdosbdtedouro avicola na
regido de Campo Grande, Mato Grosso do Sul. Oocadigntifico “Salmonellaspp. em
aviarios de frangos de corte e materiais de abatedm na regido central de Mato Grosso
do Sul.” foi redigido de acordo com asrmas editoriais da Revista Pesquisa Veterinaria

Brasileira
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Salmonella spp. EM AVIARIOS DE FRANGOS DE CORTE E MATERIAIS DE

ABATEDOURO NA REGIAO CENTRAL DE MATO GROSSO DO SUL

HELENA FUMY KOGUISHI BONI; ALFREDO SAMPAIO CARRIJO

ABSTRACT. - The birds can constitute a vehicle of diffusion fither animal species and
human beings, causing food borne outbreak for tmswmption of products badly elaborated or
conserved. In this context, one of the main miggaarsms is th&Salmonellathat has caused
constant concerns to the sanitary authorities gitenthe complexity and pathogenicity.
Salmonelas is widely distributed bacteria in theureathat frequently parasites the digestory tract
of domestic and wild animals. The objective of thiedy was to search the occurrence of the
Salmonellaspp. in swabs of drag and materials of slaughter ta verify the serovars more
frequent of the central region in Mato Grosso db Bad been analyzed 134 swab of drag in five
different cities and 123 samples of broiler careaswiscerous that broiler and water of the
slaughter. The results had demonstrated that (1228%) of the 257 analyzed samples they had
presented resulted positive f8almonella being five (1.94%) proceeding from field and tiyen
four (9.33%) of the slaughter. The serovars fouad heen: 1,16% fo8. Enteritidis, 1,94%S
Typhimurium, 0,77%8. Senftenberg, 4,28% Schwarzengrund, 0,38% Livingstone, 1,55%.
Corvallis and 1,16% foiSalmonellaenterica subspécieenterica (0:4,5:-:1,2). The serovars
Enteritidis and Typhimurium, important in the inthi poultry had been detected in the field
and the slaughter. Procedures of control programsamalysis of risks in the chain productive
for to keep the health of the lot and to reducenenotc damages are essential, therefore to
continue guaranteeing the image of the nationaltpoproduct, and to reduce potentials risks to

the health human.

INDEX TERMS : Broiler carcasses, epidemiology, serovars, swatray.
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RESUMO.- As aves podem constituir um veiculo de difusdoedérmidades para outras
espécies animais e seres humanos, causando sertosi-thfeccdes alimentares pelo consumo
de produtos mal elaborados ou conservados. Nestexto, um dos principais microorganismos
€ aSalmonellaa qual tem provocado constantes preocupac¢fes @&dades sanitarias devido a
complexidade e patogenicidade. O objetivo desteidestfoi pesquisar a ocorréncia da
Salmonellaspp. em suabe de arrasto e materiais de abated@srgorovares mais frequentes na
regido central de Mato Grosso do Sul. Foram arddlsa34 suabe de arrasto em lotes de frangos
de corte localizados em cinco diferentes municigo$23 amostras de carcacas de frango,
visceras e agua proveniente do abatedouro. Osadgsiidemonstraram que 29 (11,28%) das 257
amostras apresentaram resultados positivos $araonella sendo cinco (1,94%) provenientes
do campo e vinte e quatro (9,33%) do abatedourso@s/ares encontrados foram: 1,16%5de
Enteritidis, 1,94% d&. Typhimurium, 0,77% d& Senftenberg, 4,28% d& Schwarzengrund,
0,38% deS Livingstone, 1,55% de&. Corvallis e 1,16% dé&almonellaenterica subspécie
enterica (0:4,5:-:1,2). Os sorovares Enteritidis e Typhimoy, importantes na avicultura
industrial foram detectados no campo e no abated®rpcedimentos de programas de controle
e analise de riscos na cadeia produtiva sdo esseipera manter a sanidade do lote e reduzir
prejuizos econdmicos, dessa forma, continuar gadma imagem do produto avicola nacional,

e reduzir potenciais riscos a saude humana.

TERMOS DE INDEXACAQ: Carcacas de frango, epidemiologia, sorovares, si@berasto.
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INTRODUCAO

As salmoneloses em aves sao distribuidas no mumeiooi e tem se posicionado como
uma das mais importantes zoonoses bacterianas &n Resultam em severa perda econémica
pela mortalidade, baixa produtividade, elevadososusom medicamentos, piora na qualidade
de pintos e altos custos na erradicagdo e confdolentanto, 0 mais importante aspecto esta na
contaminacdo por ovos, carne de aves e seus efigitealde publica (Hafez 2005). A presenca
desta infeccdo ndo € aceita em barreiras intenmaisiosendo necessarios extensos programas de
controle, pois é um problema de interesse econfOmiesta presente em toda fase da cadeia
avicola (Snoeyenbos & Williams 1991).

Em paises industrializados, 5 a 10% da populagd@sdalmente envolvidos por surtos
de toxi-infeccdo alimentar. Entre muitos agenteSabmonellaspp. revela-se numa incidéncia
anual mundial de 1,5 bilhdes de episddios de deaeréntoxicacdes alimentares com trés milhdes
de mortes, principalmente em criancas. Na Eurofalaonellaspp. foi responsavel por 83 a
87% dos surtos, na Nova Zelandia também sdo predoweis nos casos de morbidade e
mortalidade, j& no Canadad e nos Estados Unidos asssctém alcancado um platd de
aproximadamente 9.000 a 40.000 casos anuaisctespeente (Spiess 2006).

No entanto, de acordo com o relatorio anual da i@zgado Mundial de Saiude Animal
(OIE), durante o ano de 2004, casos humanos deogesrtransmitidos peldalmonellaspp.,
apresentam 312.356 casos no mundo, demonstrarido bamero de casos notificados,
evidenciado principalmente nos paises subdesedeslvonde ndo se realiza diagnostico e
notificagédo das enfermidades.

As perdas econdmicas causadas pelo custo humanofergdes por salmonelose em
paises desenvolvidos como o Estados Unidos e @tarira séo estimados em U$ 4 bilhdes e

U$25 milhdes respectivamente (Silva & Duarte 2082gundo cCenter Disease Contro{(CDC
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2003), o numero de isolamento anual de toxi-infesc@limentares causad&almonella
Enteritidis nos Estados Unidos é de 3,8 para 882000 pessoas.

A transmissao vertical pode iniciar pela contaméigagdo ovo no trato reprodutivo ou ao
passar pela cloaca contaminando-se com as fezasendo a eclosdo do pintinho que constitui
uma importante fonte de contaminacédo. A transmibséi@aontal ocorre geralmente por via fecal-
oral, sendo a agua e ragfes contaminadas impataveéculos de disseminacdo; o
desenvolvimento de estado de portador pode coirtphara a persisténcia do microorganismo no
ambiente e consequiente disseminagdo da salmon€@os@s fontes de transmissao incluem
roedores, passaros e outros animais que favoredetroducédo e permanéncia da bactéria em
propriedades avicolas (Berchieri 2000).

Em ambientes de producdo avicola, Fiorentin (20@g)resenta varios métodos
disponiveis para a reducdo da concentracdo deribactéa cama, como a elevacdo do pH, a
reducdo da atividade da agua, adicdo de cal hitirata elevacdo da temperatura como
fermentacdo da cama, queima de penas com vassotogal

O homem se contamina peBalmonellaspp. através da ingestdo de agua e diferentes
alimentos contaminados, sendo a fonte mais impertas carnes, principalmente frango, ovos,
leite e seus subprodutos (D’Aoust et al. 2001).

De acordo com Nascimento et al (2000), em relagéar@e de frango, estd demonstrado
gue mesmo um numero pequeno de aves infectadascpadar a contaminacao de toda linha de
abate onde os abatedouros ndo processam a cadeggmadamente. Assim, as contaminacoes de
alimentos com microorganismos patogénicos tém edmimdimensdes consideradas sérias para a
saude do consumidor final.

Neste contexto, o0 monitoramento sanitario dos planassociado as implantacbes de

programas de biosseguridade sao imprescindivegsqoatrolar a presenca 8almonellaspp. O
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objetivo deste estudo foi avaliar a ocorréncigsdamonellaspp. na producgéo de frangos de corte

e em produtos de abatedouro avicola na regido oip&&rande, Mato Grosso do Sul.

MATERIAL E METODOS

Amostragem e coleta

O trabalho foi realizado no periodo de agosto de528 dezembro de 2006. Foram
coletadas 134 suabes de arrasto em aviarios dgoBate corte de mesma integracdo, em cinco
municipios localizados na regido de Campo Grand8& {Tabela 1), e 123 amostras da linha de
producédo de um abatedouro avicola da regidao (T&pela

As amostras de suabe foram coletadas em galpdesnd®s de corte, criadas em sistema
de parceria com uma empresa privada. A capacidad®atao variava de 8.000 a 102.000 aves
por lote, as aves criadas em aviarios do tipo awigaal (ACO) ou semiclimatizado (ASC), e a
densidade variou de 12 a 14 avés/f quantidade de frangos de corte criados porvat&ava
de acordo com a dimensdo do aviario, condicOes aleejm, época do ano e equipamentos

existentes.

Tabela 1. NUmero de amostras de suabe de arrdstadas em aviarios convencionais e
semiclimatizados de frangos de corte situados é&medites municipios da regido de Campo

Grande e numero de utilizacdo da cama no momentmhida

Municipio No? ACQOP ASC® Cama

1 2 3 4 5 6
Terenos 68 51/68 17/68 19 150 11 13 08
Campo Grande 55 49/55 6/55 08 161 06 02 02
Rochedo 05 5/5 0/5 02 03- - 02 -
Jaraguari 03 1/3 2/3 - - 02 - 01-
Dois Irmaos do Buriti 03 0/3 3/3 - 002 - - -
TOTAL 134 106/134 28/134 29 3525 17 18 10

@ ntmero de loteSACO = aviario convencionafASC = aviario semiclimatizado
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Todos os aviarios possuiam sistema de criagdo sode chdo batido, se encontravam
em diferentes idades (1 a 45 dias) e diferentessfde reutilizacdes da cama. A cama utilizada
para a criacdo era de cepilho / maravalha ou aes@aroz. A renovacdo da cama era realizada
apos lavagem e desinfeccado do aviario, variande enta a seis criagdes.

O suabe de arrasto foi preparado com gase e beybanbrulhado em papel Kraft e
devidamente esterilizado a 121°C durante 15 minftaga o transporte apds coleta foi utilizado
o leite desnatado que foi preparado dissolvendg tiédeite em p6 desnatado (Moffig@m um
litro de agua destilada ou deionizada. Distribui2id@ mL em frascos de polipropilenos estéreis e
esterilizados em vapor fluente por 15 minutos.

O suabe foi arrastado na cama em todo o aviamantli 10 minutos e logo em seguida
acondicionados ao leite em p6 desnatado, mantidsascos de polipropileno sob refrigeracéo
em temperatura variando de 4 a 8 °C em caixarisma até o processamento laboratorial que
foi realizada num prazo maximo de 12 horas ap@detac

As amostras do abatedouro (Tabela 2) foram colstadaperiodo vespertino, durante o

processo de abate na industria.

Tabela 2. Amostras de carcacas de frangos, abetéangos, visceras e aguacthiler

coletadas em abatedouro de frango de corte naordgi&ampo Grande - MS

Material Coletado N®@
Frango inteiro antes da evisceracao 20
Frango inteiro pds-evisceracao 15
Frango inteiro Chiller 16
Cortes / SIE 12
Pool de visceras (miudos) 25
Agua préehiller echiller 19
Agua dochiller de visceras 16
Total 123

2 nimero de amostra®SIF = Servico de Inspecdo Federal
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Frango inteiro,pool de visceras e os cortes provenientes do descart8ed/ico de
Inspecéo Federal, foram coletadas em saco deif@i®@tutilizando-se o0 método da enxaguadura
para carcacas, adicionando as mesmas 300 mL depégtonada tamponada 0,1%, agitando-se
vigorosamente durante 1 a 2 minutos, em seguidaféru-se a mistura obtida num frasco estéril
de polipropileno e posteriormente levados ao labdmpara incubacéo a 37°C durante 18 a 24
horas. E amostra de aguadller foi homogeneizada e transferida 100 mL em 50 mAgla

peptonada tamponada a 1%, conforme portaria 8 83dle janeiro de 1995 (MAPA, 1995).

Andlise Laboratorial
As amostras coletadas foram processadas no Lahord&Bacteriologia e Micologia da
Universidade Federal de Mato Grosso do Sul em Ca@namde. Os procedimentos técnicos

foram realizados conforme a Portaria n°® 8 (MAPAZ)99

Pré-Enriquecimento
* Suabe de arrasto:

Apbs homogeneizacado do sualsearrastono leite desnatado, retirou-se a aliquota de 25
mL da suspensao que foi transferida em 225 mL da pgptonada tamponada a 1% e incubada a
37° C durante 18 a 24 horas.
* Amostras de frango:

Apds enxaguadura das carcacas em 300 mL de aguanpedp tamponada a 0,1%,
transferiu-se a solucéo obtida num frasco estédsteriormente incubada a 37° C, durante 18 a

24 horas.
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« Agua do chiller:
No pré-enriquecimento da agua claller, transferiu-se 100 mL da amostra da agua para
um frasco contendo 50 mL de agua peptonada tampanddbo e apdés homogeneizacdo, foram

incubadas a 37° C, durante 18 a 24 horas.

Enriqguecimento e isolamento em meio seletivo:

A partir da cultura pré-enriquecida, esta foi hgemeizada e transferida na propor¢éo
1:10 de caldo Tetrationato de Kauffmann (TK), (2/80LmL) e 1:100 em caldo Rappaport
Vassiliadis (RV) (0,2 mL / 20 mL) que foram inculbacem 42° C durante 18 a 24 horas.

A partir dos caldos de enriquecimento seletivagrasstras foram semeadas nos seguintes
meios indicadores seletivos: Agar Mac Conkey (Oxdidjar Verde Brilhante (Oxoid), Agar SS
(Oxoid) e Agar Hektoen (Oxoid). Os meios foramuinados a 37° C durante 24 horas. Apés este
periodo verificaram-se as caracteristicas e o &spiEs colonias desenvolvidas nas placas,

conforme Portaria n°® 8 / 1995, MAA.

Identificacdo bioquimica e caracterizacdo Antigénia
A partir do isolamento das coldnias suspeitasSakenonellaspp. em Agar Mac

Conkey (MC), Agar Verde Brilhante (VB), Ag&almonella Shigell§SS) e Agar Hektoen (HE),
repicou-se de cada uma das placas, colonias camtedsticas d&almonellae semeadas em
Agar TSI, LIA, SIM, Caldo Uréia e incubados a 378@rante 18 a 24 horas. A interpretacio da
leitura foi realizada de acordo com o a Portari@ ((f1APA,1995).

As cepas que apresentaram resultado negativo gpgeesenca de urease e reacles
caracteristicas dgalmonellano Agar TSI e LIA, méveis ou iméveis no SIM forambmetidos a
testes bioquimicos complementares, que incluemadiagéo da prova do Indol, Citrato de

Simmons, HS no TSI, Motilidade, Urease, Lisina descarboxikas@actose (MAPA,1995).
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As cepas que apresentaram perfil bioquimico congdatom Salmonellaspp. foram
caracterizadas antigenicamente através do teshgldénacdo rapida com o soro anti-somatico
“O" polivalente Probat do Brasil, lote SOSAP016C, de acordo com o padréMinistério da
Agricultura (MAPA, 1995).

Apos cultivo das coldnias durante 18-24 horas esiorde agar nutriente inclinado em
tubos, adicionou-se ao cultivo 0,5 a 1mL de solugdna estéril 0,85% e homogeneizou-se.
Utilizando-se uma pipeta de Pasteur, depositouss® gota da suspensao bacteriana e outra de
soro anti-somatico “O” polivalente em uma placaviiro. A leitura foi realizada de 30 a 60
segundos apés a homogeneizacdo. Para melhor gesté#di, uma caixa com iluminacéo e fundo
escuro foi utilizada, observando-se a reacao cptaca em posi¢ao transobliqua. A classificacdo
da reacéo foi positiva quando houve a presenc@ldéreacdo na mistura da cultura com o anti-
Soro, e negativa na auséncia de aglutinacao.

Destas, cepas consideradas positivas foram cearactaes antigenicamente, enviadas em
tubos de &gar nutriente para ao Departamento déer@dogia do Instituto Oswaldo Cruz

(FIOCRUZ) no Rio de Janeiro para realizar a cordigé&o bioquimica e tipificagéo final.
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RESULTADOS

De acordo com a Tabela 3, foram isoladas salmeretall,28% do total das amostras
analisadas. Das 134 amostras coletadas nos ayiérnos deram resultado positivo (3,73%) e no

abatedouro foi obtido um percentual de 19,51%,tifleendo-se um maior nimero de sorovares.

Tabela 3. Total, nimero e percentual de amostrsitiyas paré&Salmonellgproveniente

de suabe de arrasto em aviarios e em abatedouegida central de Mato Grosso do Sul

Local de coleta Positivo / Total %
Aviario 5/134 3,73
Abatedouro 24/123 19,51
Total 29/257 11,28

Do total das amostras positivas provenientes dodries e abatedouro, foram

identificados sete sorovares (Tabela 4).

Tabela 4. Sorovares @almonellasolados e sua freqiiéncia em aviarios e abatedouro

na regiao central de Mato Grosso do Sul

Sorovar Aviario Abatedouro N° sorovar (%)
SalmonelleEnteritidis 01 02 03 (10,34)
Salmonellalyphimurium 02 03 05 (17,24)
SalmonellaSenftenberg 02 - 02 (06,89)
SalmonellaSchwarzengrund - 11 11 (37,93)
SalmonellaLivingstone - 01 01 (03,44)
SalmonellaCorvallis - 04 04 (13,79)
Salmonellaenterica - 03 03 (10,34)
subspécienterica(0:4,5:-:1,2)

Total 05 24 29 (100,00)

Das amostras de suabe de arrasto, foram idedificd sorovares dealmonella sendo
gue aSalmonellaTyphimurium (2/5) e &almonellaEnteritidis (1/5) representaram 60% (3/5)

das amostras positivas. Na Tabela 5 estdo osaeidentificados nos aviarios.
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Tabela 5. Sorovares &lmonellasolados em suabe de arrasto de acordo com atprod

namero de reutilizacdo da cama, tipo de aviaregdeéddo lote e localizacao da propriedade

sorovar produtor cama aviario idade (dias) localizacao
S Senftenberg A 01 ASC 05 Terenos
S Senftenberg A 01 ASC 19 Terenos
S Typhimurium B 06 ASC 07 Terenos
S Enteritidis C 01 ACO 07 Terenos
S Typhimurium D 05 ACO 28 C. Grande

No abatedouro, 123 amostras foram coletadas dgdsainteiros antes e pés-evisceracao,
pool de cortes de amostras descartadas pelo Servipspecdo Federghool de visceras e agua
do chiller e pré-chiller. Detectou-se presenca 8almonellaem 24 (19,51%) das amostras, sendo

gue a maior porcentagem foi encontrada em frangesas antes e pos-evisceracao (Tabela 6).

Tabela 6. Quantidade de sorovaresdbnonellae percentual de contaminacdes em diferentes

em pontos do abatedouro em relacéo ao total deters@®sitivas e amostras coletadas

Amostra A positivo +/ total (%) +/n (%)
FIAE: Frango inteiro antes da evisceragao 20 08 06,5 40,00
FIPE: Frango inteiro pés-evisceracao 15 05 4,06 333,
FIPC: Frango inteiro - pashiller 16 - - -
CSIF: Cortes / SiF 12 04 3,25 33,33
VIMI: Visceras (miudos) 25 05 4,06 20,00
APCC: Agua préshiller echiller 19 02 1,62 10,52
ACVI: Agua dochiller de visceras 16 - - -
Total 123 24/123 19,51 -

2n = nimero de amostras coletads®&IF = Servico de Inspecéo Federal
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Os sorovares identificados em cada fase do processabatedouro estdo apresentados no

Tabela 7.

Tabela 7. Sorovares @&lmonelladetectados em diferentes em pontos do abatedouro

Sorovar FIAE FIPE FIPC CSIF VIMI APCC ACVI Total
SalmonelleEnteritidis 01 - - - - 01 - 02
Salmonellalyphimurium 01 - - 01 01 - - 03
SalmonellaSenftenberg - - - - - - - -
SalmonellaSchwarzengrund 04 01 - 03 02 01 - 11
Salmonellalivingstone 01 - - - - - - 01
SalmonellaCorvallis 01 01 - - 02 - - 04
Salmonellaentericasubsp. - 03 - - - - - 03
enterica(0:4,5:-:1,2)

Total 08 05 - 04 05 02 - 24

*FIAE= Frango inteiro antes da evisceracdo; FIPEan§o inteiro pos-evisceragao; FIPC= Frango inteipos
chiller; CSIF= Cortes / Servico Inspecéo Federal; VIMI= ¥fss (miudos); APCC= Agua poiller e chiller;
ACVI=Agua dochiller de visceras

Em relacéo aos meios de isolamentcddamonellaspp., a tabela 8 apresenta a associacéo
dos meios de plagueamento e enriquecimento utiizsda deteccdo da bactéria. Observa-se
superioridade do Rappaport Vassiliadis em relaghd etrationato de Kauffmann. Enquanto
gue, o agar Hektoen (HE) obteve desempenho suma®demais, seguido do a@almonella

Shigella(SS) Mac Conkey (MC) e Verde Brilhante (VB)

Tabela 8. Sorovares @&almonellaisolados a partir dos meios de plaqueamento gan a

e meio de enriquecimento seletivo

Sorovares Rappaport Vassiliadis Tetrationato de Kauffman
HE* MC SS VB HE MC SS VB
SalmonelleEnteritidis - 2 - - - - - 1
SalmonellaTyphimurium 3 - - - - - 2 -
SalmonellaSenftenberg - 2 - - - - - -
SalmonellaSchwarzengrund 5 - 2 1 1 1 1 -
SalmonellaLivingstone - - 1 - - - - -
SalmonellaCorvallis - 1 1 - 2 - - -
Salmonelleentericasubs. aterica 1 - 1 - - 1 - -
(0:4,5:-:1,2)
Total 9 5 5 1 3 2 3 1

®HE = agar Hektoen; MC = 4gar Mac Conkey; SS = &gdmonella ShigellavB = agar Verde Brilhante.



30
DISCUSSAO

O monitoramento de salmonelose em estabelecimenfoslas para realizar o comércio
nacional ou internacional, deve obedecer as diestrido Programa Nacional de Sanidade
Avicola. Para tanto, nucleos de estabelecimentizelas deveréo estar certificados como livres
de SalmonellaPullorum e Gallinarum e livre / ou controlado &almonellaEnteritidis e
Typhimurium. Ja em estabelecimentos comerciais rdagbs de corte, ha necessidade de
monitoramento sanitario periddico das salmonelakado a programas de biosseguridade.

Dados obtidos no presente trabalho apresentara@8%lde positividade na cadeia
analisada, com a identificacdo de sete sorovarabe{@ 4). Varios autores pesquisaram o
isolamento deSalmonellaem diferentes fontes e os resultados obtidos faamelhantes em
diversas regides. Roy et al. (2002), analisaranardardois anos a procedénciaSkmonella
spp. a partir diferentes fontes de produtos avécdls autores obtiveram 569/4.745 (11,99%)
amostras positivas, identificando 16 sorovares.nt@iess (2006) avaliou a prevaléncia de
Salmonellautilizando suabe de arrasto a campo e frangos aedduuro em Ontério e Quebec,
obtendo 4,3% de positividade, enquanto que, Cavwvetilal. (2005), pesquisaram a ocorréncia da
bactéria em carnes de frangos e seus derivadoggi@ornoroeste do estado de Séo Paulo
encontrando 13,3% de positividade. Durango et28l04) analisaram a presenca3mmonella
spp. em amostras de alimentos e produtos de aves &mea do Caribe colombiano e observaram
7,4% das amostras. Por outro lado, autores pesglaisa ocorréncia d8almonellaspp. em
diferentes produtos avicolas, utilizando a mesmé#adodogia de isolamento, ndo obtiveram
resultados positivos. (Moulard 2001, Gambiragile2@03, Cardoso et al. 2004).

O ambiente aviario pode estar contaminado porstgebactérias, trazidas pelos pintos ja
no primeiro dia, podendo ser fonte de contaminagicarcacas de forma indireta. As salmonelas

constituem-se na maior preocupacdo de ordem nidogica da industria avicola quando se
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refere a seguranca alimentar. Desta forma, patéizagdo da cama apos a criagdo de um lote de
frango, é necessario medidas para inativacdo daérias. Na pesquisa realizada por Brito et al.

(2006), verificaram que a adicdo de diferentes eotmacdes de cal virgem em camas de aviarios
de frango de corte inibiu a sobrevivéncia das bastélos génerdSalmonellae Escherichia coli,

e a cal atua como agente bactericida por aumemtdrauxiliando de forma pratica os programas

de biosseguridade dos aviarios. Desta forma, esdig se mostra viavel por se tratar de um

método de baixo custo e de facil aplicacao.

A utilizacdo do suabe de arrasto demonstrou quantaminacdo em cama de aviario foi
baixa, independente da quantidade da reutilizagéoatha. Através da técnica de isolamento
utilizada, o resultado apresentou baixa positivedéd]73%) par&almonellaspp.. Os resultados
foram menores daqueles obtidos por Borsoi et @DGP, Al-Nakhli et al. (2006) e Vilela (2000),
gue identificaram 15,8%, 4% e 11,11% respectivamértaneli et al.@ud Vilela (2000) concluiu
gue o pequeno numero de isolados obtidos, utilizeedo suabe de arrasto possa ser explicado, a
partir da premissa de que a cama de frango podsapar de produzir substancias inibidoras do
crescimento de microorganismos. Por outro lad@pacdade de resisténcia as condicbes hostis
do meio ambiente pode ser variavel e o dificilasmnto de&Balmonellaspp. se deva a presenca
de grande numero de bactérias no ambiente e suaidadcapacidade competidora na presenca
de outras bactérias, principalmente as lacteasurfdegFiorentin (2006), outros métodos que
reduzem a quantidade de bactérias na cama esk&wagd do pH, reducéo da atividade da agua
(Aw), fermentacdo da cama e adicdo de cal hidrajadanterfere no pH e Aw.

Dos cinco sorovares encontrados nos aviari@laonellaSenftenberg foi isolada no 5°
e 19° dias de criacdo no mesmo lote. Dos sorovamgsrtantes e freqlientes na avicultura, a
SalmonellaTyphimurium foi identificada em dois lotes eSalmonellaEnteritidis em um lote.
Ambos observados em regides de maior concentragioprddutores e em aviarios

semiclimatizados ou convencionais (Tabela 5).
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Diante dos sorovares paratiféides Enteritidis ehliyyirium encontrados nos aviarios,
devemos considerar que enquanto os sorovares lenspedpecificos podem ser erradicados e
minimizados efetivamente, os mais dificeis a setentrolados sdo as salmonelas presentes em
todos os lugares, as ndo hospedeiro-especifica® a@m Enteritidis e a Typhimurium,
evidenciadas neste estudo.

Das amostras coletadas no abatedouro 19,51% fowmsitivas, sendo que a maior
porcentagem (40,00%) foi encontrada em frangograst@pds a depenagem e escaldagem, antes
da evisceracdo. Apés a evisceragao o percentyadgitividade foi 33,33%. O mesmo indice foi
encontrado nos cortes oriundos do Servico de l@spEederal (Tabela 6).

A sorovar mais frequente foi 0 Schwarzengrund,dat® em 11 amostras de abatedouro,
nao ha trabalhos de isolamentos especificos desteas, trata-se de um sorovar pouco freqiiente
na avicultura e em surtos de toxi-infe¢des alinmestano Brasil. E um sorovar descrito em
causas de salmoneloses no sudeste da Asia e plificige de contaminacdo em alimentos
importados aos Estados Unidos. Ha relatos destvaoisolados em queijos pasteurizados em
Ontario, no Canada, e foi também a causa do pnmsirto reconhecido como salmonelose
fluorquinolona resistente nos Estados Unidos (CZEDG).

O isolamento em amostras coletadashiler foi baixo ou negativo, concordando com
trabalho de Cansian et al. (2005), que ndo obsatamento d&almonellaspp.. Provavelmente
isto se deve a reducdo da temperatura da aguohikker e adicdo de cloro na agua. Além disso,
sanitizantes como acidos laticos em concentragddsad2% podem ser utilizados como parte do
controle de pontos criticos no abate de animaisnde®s ao consumo humano, pois reduzem a
acdo de contaminantes enteropatogénicos coBamonellaspp. O fator mais importante para
controlar o grau de contaminacdo da carne freseahégienizacdo do local de abate e de
manipulacdo. No entanto, apesar da sofisticacaocuiosdos higiénicos e da sanitizacdo das

carcacas, microorganismos patogénicos c@ampylobactere Salmonellamuitas vezes ainda
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sdo encontradas. Produtos como hipoclorito de ségiaternario de amonia, acidos organicos
podem auxiliar na eliminagdo de microorganismosetes nas carcagas, mas sua eficiéncia
varia de acordo com a concentracdo, temperaturapatede contato, tipo de tecido ou
microorganismo presente (Silva et al., 2002).

Dados similares foram obtidos por Cortizal. (2006),que avaliaram a presenca de
Salmonellaspp. na agua de escaldagem, evisceracdo e resft@malém de carcacas nao
evisceradas, evisceradas e resfriadas, de 288 rasicah seis abatedouros. Foram isoladas
10,06% das amostras, identificados oito sorovalésredtes, e as maiores contaminacoes
ocorreram nas amostras de carcaca nao eviscecadeaga resfriada.

Canson et al. (2006), pesquisaram a recuperacdmadéarias das carcacas de frango logo
apos a imersaohiller e 24 horas apds a imersao. Entre outras bacte&nmsEscherichia colie
Campylobacter, a Salmonella spp. esteve presente com incidéncia de 52% ecagas logo
apos a imersdo e 48% apos 24 horas de imersdoxaAd& contaminacdo encontrada neste
trabalho foi acima da expectativa, mas sabe-sesgetaxa pode ser altamente variavel.

Pesquisas realizadas em unidades de processameitam que a contaminacdo das
carcacas de frango logo apdés o abate normalmebtxé e que nas etapas de escaldagem,
depenagem, evisceracdo e embalagem observa-se umentau significativo destes
microorganismos (Fuzihara et 2D00, Corry et ak002).

A contaminacédo de frangos pSalmonellaspp. pode estar relacionada com a restricéo
alimentar pré-carregamento que contribui como fa¢orisco, pois as aves passam por momentos
de estresse e a forma em que 0S mesmos sao ttadsgopara os abatedouros. As aves
normalmente sado confinadas e aglomeradas em cpmadongas distancias em condicOes
inadequadas no aspecto sanitario, aumentando assgsuo de contrair infecgbes cruzadas por
salmonelas. As operacBes de abate e processamentoactacas também contribuem para a

disseminacdo e multiplicacdo das salmonelas, quderpoocorrer por meio da agua de
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escaldagem, no processo de depenagem, na contamimagzada de equipamentos, em
utensilios contaminados, no manuseio inadequad@nthiro corte e evisceragdo e no
acondicionamento que normalmente é realizado agextyya ambiente.

Desta forma, a ocorréncia 8almonellaspp. em carne de aves existe, uma vez que esses
microorganismos fazem parte da flora bacteriaresiimal. E importante verificar e monitorar a
incidéncia e a quantidade de bactérias presertarna que chega ao consumidor final, que varia
de acordo com as condicbes de manejo durante gaarido lote e principalmente com os
cuidados higiénicos nas operacOes de abate e negépudas carcacas.

Comparando as metodologias dos meios de plaquearseletivo, existem varios meios
de cultura com diferentes graus de seletividadieadds para isolamento &almonellaspp.. O
isolamento maior ocorreu em agar HE (Tabela 8), smasmbinacdo de dois meios foi mais
eficiente e é indicado por varios autores. Resoftambtidos que corroboram com Nascimento
(2000), Vilela (2000), Moulard (2001), Stoppa (2p@Bardoso & Tessari (2004).

Segundo Biscelo & Schradepud Vilela (2000), o meio HE apresentou melhor
desempenho quando comparado com os meios VB, 880 seHE utilizado, em geral, para
selecéo de grupos especificos de enterobactétiagéoécas com&higellae SalmonellaO agar
MC apresenta menores indices de isolamento dewdgrande nimero de competidores que
crescem neste meio, dificultando a selecéo dasiesl6J4 no agar VB, os competidores crescem
em menor nimero, aumentando a probabilidade densrito que pode ser também afetada pela
alta impediéncia do mesmo.

Na tabela 8 observou-se que o meio de enriquecinf®¥tapresentou superioridade de
isolamento em relagdo ao meio TK, contrariandoutsras (Vilela 2000, Moulard 2001, Stoppa

2006, Cardoso & Tessari 2004 e Nascimental. 2000).



35

Nascimentoet al. (2000), compararam meios de enriguecimento e dgueéanento
utilizados na pesquisa de Salmonela em carcacakadgo e fezes de aves. Verificou-se
superioridade numérica do Tetrationato de Kauffm@m{) sobre o Rappaport Vassiliadis (RV),

e do agar Hektoen (HE) sobre os demais. Verifi@eotambém que o emprego de dois caldos de
enriguecimento e de dois meios de plagueamentos®adbter maior positividade.

Os resultados sugerem que a utilizacdo de maisndenaio de enriquecimento e de
plagueamento aumenta as chances de isolamer8ala@nellaspp. Varios experimentos foram
realizados com diferentes meios e ha um consarmudg se afirma que a associagédo de dois ou
mais meios sdo necessarios para o isolamento aéariba (Nascimento 2000, Vilela 2000,
Moulard 2001, Stoppa 2006).

Medidas visando o aumento da seguranca alimengestecao ao consumidor devem ser
adotadas em toda cadeia avicola, através de sécimstinuos programas de biosseguridade, uma
vez que as salmoneloses sdo as grandes resporsglaeisaioria das toxi-infec¢des alimentares
humanas e a ocorréncia difundida destes micromges reforca a necessidade de medidas de

controle.

CONCLUSAO

De acordo com os resultados obtidos neste estud&@almonella Enteritidis e
Typhimurium estiveram presentes nos aviarios ebaiedouro. Evidencia-se a necessidade de
manter e aumentar os programas de biosseguridadedenprocesso produtivo; principalmente
no abatedouro onde se obteve maior nUmero de sesislados. O sorovar Schwarzengrund,
gue foi identificado em onze pontos diferentes, eoer maiores investigacbes sobre sua

importancia num eventual reflexo na qualidade dodpto, pois no Programa Nacional de
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Sanidade Avicola, apenas os sorovares Pullorumin&aim, Enteritidis e Typhimurium séo
considerados importantes para certificacdo saaitari

Os procedimentos técnicos adotados nos aviariggelgracdo analisada e no abatedouro,
demonstram através dos resultados obtidos queeexist programa de controle e de
biosseguridade que podem ser aprimorados paraingant garantir produtos de qualidade ao

consumidor final.



37
REFERENCIAS

Al-Nakhli H. M., Al-Ogaily Z. H., Nassar, T. J. 260 Representativ&salmonellaserovars
isolated poultry and poultry environments in Saddabia. Revue Scientifique Techinique.
International Office of Epizootics. Disponivel em :

<http://www.ncbi.nlm.gov/qgov/entrez/query.fcai?iteabstractplus&db=pubmed&cmd Acesso

em: 15/05/2006.

Berchieri Janior A. 2000. Salmoneloses Aviaria. Berchieri Junior. A.; Macari, M. Doencas

das aves. Campinas: FACTA, p. 185-195.

Borsoi A., Moraes H.S., Salle C.T.P., Bettiol G, Eeal D.M., Nascimento V.P. 2006.Sorovares
de Salmonellaisoladas de carcacas de frango resfriadewabde arrasto. Suplemento Revista

Brasileira de Ciéncia Avicola, 8: p. 229.

Brasil. Ministério da Agricultura, Pecuéaria e doaskecimento. Portaria DSA n°. 8, de 23 de
janeiro de 1995Método Analitico de Carcagas de Aves e PesquissattaonellaDiario Oficial

da Uniado, Brasilia, DF, 1995.

Brito B.G., Tagliari K.C., Pinheiro A.R., Gomes M., Berbel M. M. 2006. Efeito da utilizacdo
de cal no controle d8almonellae Escherichia coliem cama de criagbes de frango de corte.

Suplemento Revista Brasileira de Ciéncia Avicd@ap. 246.



38

Cansian R. L., Floriani S. T. R., Valduga E. 20®Bcrobiological analysis of critical points in
the chicken industry. Brazilian Archives of Biojognd Technology an International Journal,

48 (3): 403 - 406.

Canson J. A,, Berrang M.E., Smith D. P. 2006. Rerpwof bacteria from broiler carcasses rinsed

zero and twenty-four hours after immersion chilliRgultry Science, 85 (2): 333 - 336.

Cardoso A. L. S. P., Tessari E. N. C. 2004. Congémrale caldos de enriqguecimento incubados
em duas diferentes temperaturas e de meios deauéupesquisa dgalmonella Gallinarum.

Arquivos do Instituto Bioldgico, 71 (1): 9 - 13.

Carvalho A. C. F.B., Cortez A. L. L. 2005almonellaspp em carcacas, carne mecanicamente

separada, linglicas e cortes comerciais de fraDigocia Rurgl35 (6): 1465 — 1468.

CDC - Center Disease Control. 2003. OutbreakSalmonellaserotype Enteritidis infection
associated with eating shell eggs. United Stat899-P001. Morbidity and Mortality Weekly

Report, 51: 1149 — 1152.

CDC - Center Disease Control. 2006. FluorquinolasestantSalmonellaspp. in carcasses.

Emerging Infections Diseases. 12 (2):351-352. Dispsl em: vww.cdc.gov/eick. Acesso em:

12/11/2006.

Chambers J. R, Bisaillon J. R., Labbé Y., Popp2@D6. Langford FSalmonellaprevalence in

crops of Ontario and Quebec chickens at SlaugReultry Science, 1998. 77: 1497 — 1501.



39
Disponivel em  fttp://www.poultryscience.org/ps/paperpdfs/98/psBlpdf. Acesso em:

23/11/2006.

Corry J. L. E., Allen V. M., Hudson W. R., BreslM. F., Davies R. H. 2002. Sources of
Salmonellaon broiler carcasses during transportation andgasing: modes of contamination

and methods of control. Journal of Applied Micrdbgy, 92: 424 - 432.

Cortez A. L. L., Carvalho A. C. F. B., Ikuno A. Aurger K. P., Vidal Martins A. C. M. 2006.
Resisténcia antimicrobiana de cepasSaémonellaspp isoladas de abatedouro de aves. Arquivo

do Instituto Bioldgico, 73: 157 — 163.

D’ Aoust J.Y., Maurer J., Bailey J. S. 20BalmonellaSpecies. In: Doylo M.P, Beuchat L.R.,
Montville, 1.J. (Eds). Food Microbiology: fundameid and frontiers. 2 ed. Washington: ASM

Pressn, 8: 141 - 178.

Durango J., Arrieta G., Mattar S. 2004. Presen@s&dimonellaspp En un area del Caribe
colombiano: un riesgo para la salud puablica. Bioicgd Disponivel em:

<http://ns.unicordoba.du.co/grupos/iibt/publicacisfpeesencia_salmonellapag893pdf acesso

em 23/11/2006.

Fiorentin L. 2006. Aspectos bacteriolégicos dailieatdo da cama de aviario. In: Seminario

Internacional de Aves e Suinos, 2006. Floriané@@UsAnais...[s.i],



40

Fuzihara T. O., Fernandes S. A., Franco B. D. 2B@évalence and disseminationSaimonella
serotypes along the slaughtering process in Baszgimall poultry slaughterhouses. Journal of

Food Protection, 63 (12): 1749 - 1753.

Gambiragi A. P. O. M., Salles R. P. R., Filho JAL, Oliveira W. F., Maciel W.C.,Roméao J.M.,
Teixeira R. S. C. 2003Salmonellaspp. em frangos de corte de um dia de idade naoreg

metropolitana de Fortaleza — CE. Acta Scientia@htede, 31 (3): 149 — 153.

Hafez H. M. 2005. Governmental regulations and ephbehind eradication and control of some

important poultry diseases - Reviews. World’s Bgubcience Journal, 61(4): 569 — 582.

MAPA, Brasil. Ministério da Agricultura, Pecuariade Abastecimento. Portaria DSA n°. 8, de
23 de janeiro de 199B84étodo Analitico de Carcacas de Aves e PesquisdatieonellaDiario

Oficial da Uniao, Brasilia, DF, 1995.

Moulard A.K. 2001.Salmonellasem carcacas de frango obtidas no comércio: caizatéo
antigénica e perfil de resisténcia frente aos aatohianos. Dissertacdo (Mestrado em Ciéncia
Animal). Convénio Instituto Osvaldo Cruz / Univelade Federal de Mato Grosso do Sul,

Campo Grande — Mato Grosso do Sul.

Nascimento M. S., Berchieri Jr. A., Barbosa M. Pancan F. T., Almeida W. A. F. 2000.
Comparacdo de meios de enriquecimento e de plagumanutilizados na pesquisa de
Salmonellaem carcacgas de frango e fezes de aves. RevisddeBeade Ciéncia Avicola, 2 (1):

85 - 91.



41
OIE — World Organisation fod Animal Health. Salmbosis: Human Cases - 2004. Disponivel

em:<www.oie.int/hs2/report.aspacesso em: 23/11/2006.

Roy P., Dhillon A. S., Lauerman L.H., Shaberg D.®andli D., Jonson S. 2002. Results of
Salmonella isolation from poultry products, poultry, poultrgnvironments and other

characteristicsAvian Disease#46 (1): 17 — 24.

Silva E.N., Duarte A. 2002SalmonellaEnteritidis em aves: Retrospectiva no Brasil. Revista

Brasileira de Ciéncia Avicola, 4 (2): 85 - 100.

Silva J. A., Azevedo G. A., Barros C. M. R., CoEtalL., Falcao M. M. S. 2002. Incidéncia de

bactérias patogénicas em carne de frango refrigektidiene Alimentar, 16 (100): 97-101.

Snoeyenbos G. H., Williams J. E. 1991. Salmonaloki: Calnek B.W., Barnes H.J., Beard
C.W., Reid W. M., Yoder H.W. (Eds.). Diseases otillg. Ames: lowa State University Press,

9: 72-137.

Spiess W. E. L. 2006. The problem of Food Safehe European Example. IUFost, Term 2003-

2006. Disponivel em: &ttp://www.iufost.org/techinicalReports.cfrAcesso em: 22/11/2006.

Stoppa G. F. Z., Castro A. G. M., Cardoso E. NIessari E. N. C., Luciano R. L.,Kanashiro A.
M.l. 2006. Avaliacdo de meios de cultura e tempeeat de incubacéo na pesquisésdénonella

spp. em ovos bicados. Suplemento Revista Brasdeii@iéncia Avicola, 8: p. 200.



42
Vilela V. O. 2000. Salmonelas em frangos de co@aracterizacdo antigénica e perfil de

resisténcia frente a antimicrobianos. Dissertagdes{rado em Ciéncia Animal). Convénio

Instituto Osvaldo Cruz / Universidade Federal detdvi@rosso do Sul, Campo Grande, Mato

Grosso do Sul.



Livros Gratis

( http://www.livrosgratis.com.br )

Milhares de Livros para Download:

Baixar livros de Administracao

Baixar livros de Agronomia

Baixar livros de Arquitetura

Baixar livros de Artes

Baixar livros de Astronomia

Baixar livros de Biologia Geral

Baixar livros de Ciéncia da Computacao
Baixar livros de Ciéncia da Informacéo
Baixar livros de Ciéncia Politica

Baixar livros de Ciéncias da Saude
Baixar livros de Comunicacao

Baixar livros do Conselho Nacional de Educacdo - CNE
Baixar livros de Defesa civil

Baixar livros de Direito

Baixar livros de Direitos humanos
Baixar livros de Economia

Baixar livros de Economia Doméstica
Baixar livros de Educacao

Baixar livros de Educacdo - Transito
Baixar livros de Educacao Fisica

Baixar livros de Engenharia Aeroespacial
Baixar livros de Farmacia

Baixar livros de Filosofia

Baixar livros de Fisica

Baixar livros de Geociéncias

Baixar livros de Geografia

Baixar livros de Histdria

Baixar livros de Linguas



http://www.livrosgratis.com.br
http://www.livrosgratis.com.br
http://www.livrosgratis.com.br
http://www.livrosgratis.com.br
http://www.livrosgratis.com.br
http://www.livrosgratis.com.br
http://www.livrosgratis.com.br
http://www.livrosgratis.com.br
http://www.livrosgratis.com.br
http://www.livrosgratis.com.br/cat_1/administracao/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_1/administracao/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_1/administracao/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_1/administracao/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_1/administracao/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_1/administracao/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_1/administracao/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_2/agronomia/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_2/agronomia/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_2/agronomia/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_2/agronomia/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_2/agronomia/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_2/agronomia/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_2/agronomia/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_3/arquitetura/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_3/arquitetura/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_3/arquitetura/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_3/arquitetura/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_3/arquitetura/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_3/arquitetura/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_3/arquitetura/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_4/artes/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_4/artes/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_4/artes/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_4/artes/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_4/artes/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_4/artes/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_4/artes/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_5/astronomia/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_5/astronomia/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_5/astronomia/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_5/astronomia/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_5/astronomia/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_5/astronomia/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_5/astronomia/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_6/biologia_geral/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_6/biologia_geral/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_6/biologia_geral/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_6/biologia_geral/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_6/biologia_geral/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_6/biologia_geral/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_6/biologia_geral/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_6/biologia_geral/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_6/biologia_geral/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_8/ciencia_da_computacao/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_8/ciencia_da_computacao/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_8/ciencia_da_computacao/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_8/ciencia_da_computacao/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_8/ciencia_da_computacao/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_8/ciencia_da_computacao/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_8/ciencia_da_computacao/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_8/ciencia_da_computacao/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_8/ciencia_da_computacao/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_8/ciencia_da_computacao/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_8/ciencia_da_computacao/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_9/ciencia_da_informacao/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_9/ciencia_da_informacao/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_9/ciencia_da_informacao/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_9/ciencia_da_informacao/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_9/ciencia_da_informacao/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_9/ciencia_da_informacao/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_9/ciencia_da_informacao/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_9/ciencia_da_informacao/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_9/ciencia_da_informacao/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_9/ciencia_da_informacao/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_9/ciencia_da_informacao/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_7/ciencia_politica/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_7/ciencia_politica/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_7/ciencia_politica/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_7/ciencia_politica/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_7/ciencia_politica/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_7/ciencia_politica/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_7/ciencia_politica/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_7/ciencia_politica/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_7/ciencia_politica/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_10/ciencias_da_saude/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_10/ciencias_da_saude/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_10/ciencias_da_saude/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_10/ciencias_da_saude/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_10/ciencias_da_saude/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_10/ciencias_da_saude/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_10/ciencias_da_saude/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_10/ciencias_da_saude/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_10/ciencias_da_saude/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_10/ciencias_da_saude/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_10/ciencias_da_saude/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_11/comunicacao/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_11/comunicacao/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_11/comunicacao/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_11/comunicacao/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_11/comunicacao/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_11/comunicacao/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_11/comunicacao/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_12/conselho_nacional_de_educacao_-_cne/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_12/conselho_nacional_de_educacao_-_cne/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_12/conselho_nacional_de_educacao_-_cne/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_12/conselho_nacional_de_educacao_-_cne/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_12/conselho_nacional_de_educacao_-_cne/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_12/conselho_nacional_de_educacao_-_cne/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_12/conselho_nacional_de_educacao_-_cne/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_12/conselho_nacional_de_educacao_-_cne/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_12/conselho_nacional_de_educacao_-_cne/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_12/conselho_nacional_de_educacao_-_cne/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_12/conselho_nacional_de_educacao_-_cne/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_12/conselho_nacional_de_educacao_-_cne/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_12/conselho_nacional_de_educacao_-_cne/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_12/conselho_nacional_de_educacao_-_cne/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_12/conselho_nacional_de_educacao_-_cne/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_13/defesa_civil/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_13/defesa_civil/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_13/defesa_civil/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_13/defesa_civil/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_13/defesa_civil/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_13/defesa_civil/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_13/defesa_civil/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_13/defesa_civil/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_13/defesa_civil/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_14/direito/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_14/direito/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_14/direito/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_14/direito/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_14/direito/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_14/direito/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_14/direito/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_15/direitos_humanos/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_15/direitos_humanos/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_15/direitos_humanos/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_15/direitos_humanos/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_15/direitos_humanos/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_15/direitos_humanos/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_15/direitos_humanos/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_15/direitos_humanos/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_15/direitos_humanos/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_16/economia/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_16/economia/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_16/economia/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_16/economia/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_16/economia/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_16/economia/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_16/economia/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_17/economia_domestica/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_17/economia_domestica/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_17/economia_domestica/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_17/economia_domestica/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_17/economia_domestica/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_17/economia_domestica/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_17/economia_domestica/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_17/economia_domestica/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_17/economia_domestica/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_18/educacao/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_18/educacao/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_18/educacao/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_18/educacao/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_18/educacao/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_18/educacao/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_18/educacao/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_19/educacao_-_transito/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_19/educacao_-_transito/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_19/educacao_-_transito/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_19/educacao_-_transito/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_19/educacao_-_transito/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_19/educacao_-_transito/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_19/educacao_-_transito/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_19/educacao_-_transito/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_19/educacao_-_transito/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_20/educacao_fisica/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_20/educacao_fisica/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_20/educacao_fisica/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_20/educacao_fisica/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_20/educacao_fisica/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_20/educacao_fisica/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_20/educacao_fisica/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_20/educacao_fisica/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_20/educacao_fisica/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_21/engenharia_aeroespacial/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_21/engenharia_aeroespacial/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_21/engenharia_aeroespacial/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_21/engenharia_aeroespacial/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_21/engenharia_aeroespacial/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_21/engenharia_aeroespacial/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_21/engenharia_aeroespacial/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_21/engenharia_aeroespacial/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_21/engenharia_aeroespacial/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_22/farmacia/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_22/farmacia/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_22/farmacia/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_22/farmacia/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_22/farmacia/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_22/farmacia/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_22/farmacia/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_23/filosofia/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_23/filosofia/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_23/filosofia/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_23/filosofia/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_23/filosofia/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_23/filosofia/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_23/filosofia/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_24/fisica/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_24/fisica/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_24/fisica/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_24/fisica/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_24/fisica/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_24/fisica/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_24/fisica/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_25/geociencias/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_25/geociencias/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_25/geociencias/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_25/geociencias/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_25/geociencias/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_25/geociencias/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_25/geociencias/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_26/geografia/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_26/geografia/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_26/geografia/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_26/geografia/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_26/geografia/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_26/geografia/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_26/geografia/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_27/historia/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_27/historia/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_27/historia/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_27/historia/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_27/historia/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_27/historia/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_27/historia/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_31/linguas/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_31/linguas/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_31/linguas/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_31/linguas/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_31/linguas/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_31/linguas/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_31/linguas/1

Baixar livros de Literatura

Baixar livros de Literatura de Cordel
Baixar livros de Literatura Infantil
Baixar livros de Matematica

Baixar livros de Medicina

Baixar livros de Medicina Veterinaria
Baixar livros de Meio Ambiente
Baixar livros de Meteorologia
Baixar Monografias e TCC

Baixar livros Multidisciplinar

Baixar livros de Musica

Baixar livros de Psicologia

Baixar livros de Quimica

Baixar livros de Saude Coletiva
Baixar livros de Servico Social
Baixar livros de Sociologia

Baixar livros de Teologia

Baixar livros de Trabalho

Baixar livros de Turismo



http://www.livrosgratis.com.br/cat_28/literatura/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_28/literatura/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_28/literatura/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_28/literatura/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_28/literatura/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_28/literatura/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_28/literatura/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_30/literatura_de_cordel/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_30/literatura_de_cordel/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_30/literatura_de_cordel/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_30/literatura_de_cordel/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_30/literatura_de_cordel/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_30/literatura_de_cordel/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_30/literatura_de_cordel/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_30/literatura_de_cordel/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_30/literatura_de_cordel/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_30/literatura_de_cordel/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_30/literatura_de_cordel/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_29/literatura_infantil/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_29/literatura_infantil/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_29/literatura_infantil/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_29/literatura_infantil/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_29/literatura_infantil/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_29/literatura_infantil/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_29/literatura_infantil/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_29/literatura_infantil/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_29/literatura_infantil/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_32/matematica/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_32/matematica/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_32/matematica/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_32/matematica/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_32/matematica/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_32/matematica/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_32/matematica/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_33/medicina/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_33/medicina/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_33/medicina/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_33/medicina/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_33/medicina/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_33/medicina/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_33/medicina/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_34/medicina_veterinaria/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_34/medicina_veterinaria/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_34/medicina_veterinaria/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_34/medicina_veterinaria/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_34/medicina_veterinaria/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_34/medicina_veterinaria/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_34/medicina_veterinaria/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_34/medicina_veterinaria/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_34/medicina_veterinaria/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_35/meio_ambiente/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_35/meio_ambiente/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_35/meio_ambiente/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_35/meio_ambiente/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_35/meio_ambiente/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_35/meio_ambiente/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_35/meio_ambiente/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_35/meio_ambiente/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_35/meio_ambiente/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_36/meteorologia/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_36/meteorologia/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_36/meteorologia/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_36/meteorologia/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_36/meteorologia/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_36/meteorologia/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_36/meteorologia/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_45/monografias_e_tcc/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_45/monografias_e_tcc/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_45/monografias_e_tcc/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_45/monografias_e_tcc/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_45/monografias_e_tcc/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_45/monografias_e_tcc/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_45/monografias_e_tcc/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_37/multidisciplinar/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_37/multidisciplinar/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_37/multidisciplinar/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_37/multidisciplinar/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_37/multidisciplinar/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_38/musica/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_38/musica/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_38/musica/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_38/musica/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_38/musica/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_38/musica/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_38/musica/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_39/psicologia/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_39/psicologia/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_39/psicologia/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_39/psicologia/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_39/psicologia/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_39/psicologia/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_39/psicologia/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_40/quimica/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_40/quimica/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_40/quimica/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_40/quimica/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_40/quimica/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_40/quimica/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_40/quimica/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_41/saude_coletiva/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_41/saude_coletiva/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_41/saude_coletiva/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_41/saude_coletiva/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_41/saude_coletiva/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_41/saude_coletiva/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_41/saude_coletiva/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_41/saude_coletiva/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_41/saude_coletiva/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_42/servico_social/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_42/servico_social/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_42/servico_social/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_42/servico_social/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_42/servico_social/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_42/servico_social/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_42/servico_social/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_42/servico_social/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_42/servico_social/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_43/sociologia/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_43/sociologia/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_43/sociologia/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_43/sociologia/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_43/sociologia/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_43/sociologia/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_43/sociologia/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_44/teologia/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_44/teologia/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_44/teologia/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_44/teologia/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_44/teologia/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_44/teologia/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_44/teologia/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_46/trabalho/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_46/trabalho/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_46/trabalho/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_46/trabalho/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_46/trabalho/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_46/trabalho/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_46/trabalho/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_47/turismo/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_47/turismo/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_47/turismo/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_47/turismo/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_47/turismo/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_47/turismo/1
http://www.livrosgratis.com.br/cat_47/turismo/1

